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N2 24, GCompote von Borsdorfer Acepfel.

Ch Sdhneide 16 BDorsdorfer Aepfel jeden in 2 Theile, {dhale
ne diefelben ab, fchneive den Dusen Dhevaus, hHoble mit einen
AL Ribenbobrer etn jedes StucE noch efwas aus,. namlid) 1o,
/i wie man die Artifchofen auszubobren pfleat; fonad) lege (e
€5 in cin feifches AWaffer, aiel in einen Kaftrol 14 IMaff Wein
il und %, Maf Waffer binein, gied 14 Pfund J[uiler, ein tlei-
aj nes EtivcEben Rimmet und die Schale von einer Jitrone da-
15} . Dann lege aud) die Aepfel bet und [aff fie weid) fodyen;
) man muf aber Obacht qeben, bdafi fie nicht zerfabren, nimm
e fic mit cinem Faumildffel bevaus, lege fte auf em fauberes
o Tud), damit die Jeuchrigeit ablaufe; lege in ein jedes ausge:
il hohlte Stud 4 bis 5 cingemachte Weichfeln und ridyte fre

fchon auf eine Schiiffel; den Saft laf durc) ein veines Ludh

in ein fauberes Kaftvol laufin, und fodye den Snrup wie oben

(chon gefage worben. AWenn ev falt ift fo (chneide thn mit

dem Meffer in Stlcken, oder lege ibn mit einem Xoffel dari

e ber, wie fdhon niehrmal gezeigt worden ift,
i N2 25. Compote von Eeinen IMuskateller:
Birnen.

Sdale 100 Seiidd Musfateller Bivnen ab, {dneide die

| Stiele balb ab, feqe fie in frifches Waffer, gieb in ein Kaftrol

Yot 14 ¢f Ruefer, ein wenig immet und die Schale von etner

en Qitrone, gief auch 4, Ma Wen und V4 Mafg AWafjer Da-

van, fege das Kafivol auf ein Koblenfeuer, lege die abqe-

fchalten Dirnen hinein, gieb aud). ein weniq Lournejol Ddaju

und fafi die VDirnen davein reid) werden; fedann nimm te

mit einem Faum(Sffel beraus und lege fie auf eine Sduffel.

fer Den Saft treid durd) ein veines Tuch in ein fauberes Kaftrol,
nd [af ibn fo fury fochen, Ddaf er einen ftarfen Oprup gletch
nit werde, qich ibn warm Uter die Virnen, und gied fie bers
no | nach jur Tafel.
b,
ne V2 26, Marnielade von Aepfeln.

Schale 14 oder 16 Aepfel, fdhmeide diefelben in Fleine
”: heile, fege fie in ein fauberes 2Waffer, wafdhe fie fauber aus
L und fege fie in ein Kaftvol, gich Vo Map Wein wie auch 1,

———

Mafp Waffer daju, famme einem Stickchen Jimmet, nebft
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