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ap Anmerfung. Marmelade von Hiften wicd ebea fo
ﬂ{:; aemache wie Compotemarmelade von Duitten; nur ift zu De
;T:ﬁ merfen, Daf man ffatr 3/ eine gange Mlaf dazu nehmen miufje.
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N 1. Cufe Sulie von Jifronen.
b, Dee Kalbsftand dagu wicd Dbeveitet wie bier folget: Fur
s 12 Perfonen {cdhneidbe von 8 Kalbsfufen das Fletfd) ab, backe
3/ bie *Beine jufammen, wafdye fie fauber aus, lege das Fleifd
no nebft ten jufammengebauenen RKobrbeinen in einen Keffel oder
on Hafen, gief 3 MMaf AWaffer davan und fﬂw fte an bas ﬁn:m:r.
or, 2Wienn foldhe anfangen ju fochen, fo nimm Dden ;},aum mit
Ty einem [Saumlofrel berab und qieb die Ecdhalen von etner K=
1P ttjmwﬂ_.tmafuﬂ, Damit f.‘i.’t‘ﬂﬁ’il‘t{[‘:f-}[n‘lll'fl vecht bell rerd De. ﬁfni‘.ﬁ
ny Die {utnlr['r:}ru]:r gan; wetd) {ind, und das QWaffer [1:*3_ auf 2
s Maf eingefoche it, fo mache ten Stand bdurch ein fauberes
uch an ein reines Gefchive und [af den Stand {teben; Ddie
Kalbsfuge lege in ein {auberes Waffer und [af fie ebenfallg
falt werben.

Die Kaltsfuge fonnen gebacen als Beilage jum Ge-
fie mufe verwenbdet werden; fonach reib von 6 Jitronen die Sdya-
o len gany auf Judfer ab, den geftandenen Kalbsftand fee in
e ein  fauberes XRaftvol, gqieb die abgeviebenen Zitronen auch
o Dagu, und Ddrude bden Saft von feds IJitronen binein,
e gliq}_nlIt'u:rr[ﬁE_Ib Mafp Wein darvan, gieb aud) 12 Jlagelein,

ein fleines Studchen Jimmet und V4 Pfund Judfer daju,
" feBe Die gmtg,f Maffe auf ein Koblenfeuer; [af fie langfam
)1 fodyen und verfofte die Sulge, ob nidht etwa noc) etwas Jufs
3 fer nothwendig fei. Wenn fie einige Minucen qefoche hat, fo
= (hlage von 6 Cier das Weifie su einem gelinden Ld}ﬂff,

4 mifdye ibn unter die Sulze, oben auf bdie Sulze lege einen
Dectel mit Koblen, bmmt fich Diefelbe aufiiebe und fich bredye;
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bann binde ein Tuch auf einen Stubl uber eine Form an bie
4 BDeine mit Dindfaben febr feft und gief die Sulze binein;
man feBt aber deswegen juvor cine [Form oder anderes G-
fchive tavunter, damit die Gulye bineinlaufen fann. Was
fchon durdhgelauten tft fulle oben wieder bdarvauf, damit die
Sulze timmer bellee und Elaver werde, und fo verfabre fo lange
bis die Sulze gany bell ift, dann witd f{ie {o fortlaufen bis
auf den lefiten Lropfen.

Dernady gief die durchgelaufene Sulze in eine faubeve
Sorm oder auch in fleine Fovmchen nach BDelieben wie man
will, {efe fie an einen falten Ove, oder wenn du Eis Dhaft
auf vaffelbe fo ift es nod) Deffer. AWird es Z[eit jum An-
vichten, {o tunfe die Form in ein [auliches Waffer, damit fid)
die Sulze von der Form abledige, fturge fie auf eine Schuffel
und gieb fie jur <Lafel.

N= 2, Gue Eulze von Pomceranien oder
AApfeliinen.

Der Kalbsfiand wird eben fo jubereitet wie oben. NReib
auf einen Meibeifen oder noch Dbeffer auf Bucter 4 fuge Po-
mervangen obev Apfelfinen ab, lege den Kalbsiiand in ein fau-
Deves Kafjtrol und gieb bdie abgeriebenen ‘Pomervanzen oder
Apfelfinen und den Saft daran. Dann nimm von 4 Fitro-
nen den Saft daju, damit die Sulze ftarf werde; gieb audh
ein fleines Studdyen Jimmet binein, gief 4 Ma AWein
nebft 14 Pfund [Juder davan. Sepe die gane Maffe auf
ein  [Feuer und verfahre damit, wie Dbei der Jitronenfulse
geseigt worden iff.

V¢ 3. Cufie Sulze von Aract.

Dieje Sulze wird ubereitet gleidh) bder erftern, weldye
gany fertig gemad)t und geflare wird. Dann [at man fie
durchlauten, thut zmwei obere Kaffe{chalen voll Avack bhinein,
fulle die Sulse in cine Form und - [ape fie ftehen Dbis jum
Gebraud.

N= 4, GuBe Gulze von Weidfelfaft.

Ju diefer Sulze wird eben die Duantitat Kalbftand,
Wein, Judfer, wie aud) Jitronen genommen, wie fchon bes

BADISCHE

BLB LANDESBIBLIOTHEK B-adtn-‘w“m:mbmg



	Seite 93
	Seite 94

