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bann binde ein Tuch auf einen Stubl uber eine Form an bie
4 BDeine mit Dindfaben febr feft und gief die Sulze binein;
man feBt aber deswegen juvor cine [Form oder anderes G-
fchive tavunter, damit die Gulye bineinlaufen fann. Was
fchon durdhgelauten tft fulle oben wieder bdarvauf, damit die
Sulze timmer bellee und Elaver werde, und fo verfabre fo lange
bis die Sulze gany bell ift, dann witd f{ie {o fortlaufen bis
auf den lefiten Lropfen.

Dernady gief die durchgelaufene Sulze in eine faubeve
Sorm oder auch in fleine Fovmchen nach BDelieben wie man
will, {efe fie an einen falten Ove, oder wenn du Eis Dhaft
auf vaffelbe fo ift es nod) Deffer. AWird es Z[eit jum An-
vichten, {o tunfe die Form in ein [auliches Waffer, damit fid)
die Sulze von der Form abledige, fturge fie auf eine Schuffel
und gieb fie jur <Lafel.

N= 2, Gue Eulze von Pomceranien oder
AApfeliinen.

Der Kalbsfiand wird eben fo jubereitet wie oben. NReib
auf einen Meibeifen oder noch Dbeffer auf Bucter 4 fuge Po-
mervangen obev Apfelfinen ab, lege den Kalbsiiand in ein fau-
Deves Kafjtrol und gieb bdie abgeriebenen ‘Pomervanzen oder
Apfelfinen und den Saft daran. Dann nimm von 4 Fitro-
nen den Saft daju, damit die Sulze ftarf werde; gieb audh
ein fleines Studdyen Jimmet binein, gief 4 Ma AWein
nebft 14 Pfund [Juder davan. Sepe die gane Maffe auf
ein  [Feuer und verfahre damit, wie Dbei der Jitronenfulse
geseigt worden iff.

V¢ 3. Cufie Sulze von Aract.

Dieje Sulze wird ubereitet gleidh) bder erftern, weldye
gany fertig gemad)t und geflare wird. Dann [at man fie
durchlauten, thut zmwei obere Kaffe{chalen voll Avack bhinein,
fulle die Sulse in cine Form und - [ape fie ftehen Dbis jum
Gebraud.

N= 4, GuBe Gulze von Weidfelfaft.

Ju diefer Sulze wird eben die Duantitat Kalbftand,
Wein, Judfer, wie aud) Jitronen genommen, wie fchon bes
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(heicben worden iff, und wird auch fo subereitet, wie bei bder
Rtronenfulze die Rede wav.  Jtur ift dabei ju bemerfen, daf
man den Weidhfelfafe niche eber binein thun Ddarf, bis Ddie
Sulze geflavt ift; fo wie man die Sulge vom Feuer hinweg-
nimmeé, fo muf man 14 9Naff Weinfaft darunter mifchen,
und dann erft durchlaufen laffen, fo mwie {cdhon mebrmal ges
seigf worden iff.  Dernad) giep fie in eine Form und verfahre
damif, wie mit den Vorhergebenden.

N2 5, ©iifie Sulse von Brunncenfrefie (Dittey:
treffe.)

Diefe 'h....:H[}L wird eben fo 51l[‘*uflnt wie Dei Der Ltirutt

{115&!4[‘ worden 1jt; nur l]r babel ju [JLIHCI.fLHI, “ml,, wenn die

Eulse gan; thlmr ift, erft Der Saft von bder Brunnen-
freffe Davunter fomme, Oiefer Saft wird jubeveitet, mwie

bier folat:

Stofie 2 Hande voll fauber gepubter und ausgemafchener
ﬂ‘:ruuncnh‘fﬁc in einen YNovfer vedhe fein gutmmmn, dann lege
fte in ein jauberes Tucd) und drucde den Saft in ein reines
Gefchive.  Dernach madhe ibn nodh) einmal durcd) eine feine
Eerviette, damit er vedt bell und Flar werde; gie von Die-
fem Saft 2 D[ur Kaffefchalen voll unter bdie Sulze, madhe
fie mit einen Loffel unteveinander, gief die Sulze in eine fau-
bere Form, und [af fie {tehen bis jum Gebraud.

NZ 6. Cufie Culie von Duitfen.

Man {chale 8 bis 10 {chone NDuitcen und reibe diefelben
auf einen NReibeifen jufammen, thut das Zufammengeriebene
in ein rveines Gefchive, leget einen Dedfel davauf und [3fe es
uber Jladht fteben. Den andern Tag lege die .,umn'.umnq{,,
viecbenen Quitten in eine reine Serviette, drude den Saft in
ein Gefdhivr, gieb 1 IMaff AWein bm,u, ein Selckchen Jimmet,
10 ganze ﬂquun, den Saft von 6 Ritvonen und 4, Pfund
Sucker. Sepe die ganzge Maffe jum Feuer, [af fie einige
Walle auffieden, dann gieb den fdhyon befdhriebenen Kalbsftand
Dagu und [af fie nod) einmal auffochen; nimm den Scdhaum
davon «ab und made fie bell wie fdhon bei den Jitronenfulzen
geseigt mwurde, Wenn fie durchgelaufen ift, fo gieg fre in
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