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. an ¢inen Ffalten Ovt fteben. Wird es Jeit 51:.11 Anrichten,
o fo verfabhre damit wie fdyon Ofters gejeigt worden ift.

N® 10, Eufe Sulje von Burgunderwein.
Oicff in ein Kaftrol 1 Maf Burgunbdermwein, qich 4

Te Loth woblgefochte Haufenblale, 4 auf %mht .;1[n1uu[‘wnu., Po-
{, mevangen({halen, aud) den Saft davon, den Saft von 4 Ri-
on feonen, ein Scucfchen Banille und v Pfund Judfer und Hl’r:
o die gange Maffe jum Feuer. Wenn te beif ift fo madye d

1: Sulje ‘umh ein retnes -...ih.[}, gic fte in eine Form und vers
! fabre Pamit wie Dei den vorhergebenden fdon gejeigt mwors

¢
IT: ben ift.

gt Anmertung. Diefe Sulze darf nidhe fodhen, weil
jonft der ‘Burqundermwein feine t‘}ﬂl[J'L verliert.

N® 11, Pomerangen-Sulse auf cine andere rt.

Dimmm 8 Pomeranien, 4 davon werden auf R[ucker abs

f gerieben, das Abgericbene lege in ein Kaftrol, gqief 1 Maf
3 {\-.Iﬂ””_"ﬂ!.-t”k‘[lr"l:“‘l I_]'E"_i“, q1*b l‘IH_t} 4 'ﬁ' fh II"'L"IIf"llfL"i!er ﬁﬂ“-—
he 11‘n"11i11'|: dazu und fefe die ganje m?aﬂl m:f ein Koblenfeuer.
e Wienn Die Ll:[,L L.ma.n,' bei ju werden, . fo fe6e Diefelbe vom
nn mmt, nimm ven Sdaum ab, made fte durch ein fauberes
0 Lud), gicf fie in eine Form und verfabre damit wie bei den
0 Dbenftebenden.

n.

; N 12, €uge Culze von Orange: (Pomerans
40 jenz) bluthe.

Yefe eine Hand voll Orangeblithe fauber aus, qleg in
ein Kaftvol cine Map *“un, blandhire die Orvangenbliithe ei-
nige AWalle im Waffer, dann gief den ©ud ab,’ thue te 3u

| dem Wein, gieb aud) den Saft von 6 Ritronen Daju, wie

A auch 1/, “ltun“- Sucfer nebft L4 May (,.{annrnhuhl audy ben
0. |chon Defchriebenen E‘u[[mucm“\ dazu, und fee Die “"ﬂnr" 511:11
6 Seuer.  Wenn bdie Sulze anféngt ju fochen o nimm bden
ie Saum ab, tlare oder mache bdiefelbe bell mit Cierweif, mie
¢ {chon nn:[umn[ Q03 u.tj,f worden ift; lafi fie durch ein rveines
[rr,_': Lud laufen, gief fie in eine Torm und laf; fte fteben.
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WBird es Jeit jum gum Anvichten, fo funfe die Form
in ein lauliches Waffer, fturze fie auf eine Schuffel und gieb
fie ur Lafel.

N 13. &iific €ulje von Weinnageletn.
Lafi eine Hand voll Weinnagelein in 1/ Dfund RBucer

und 1/ Mafp AWein langfam Ffodyen, dann dride den Saft
duech ein reines Tuch und mache eine fiuge Sulze, wie fchon
geseigt wordben ift. ®ief den Weimnageleinsfafe dazu, |ehe
fie jum Seuer, laff fie ecinige AWalle auffochen, nimm den
G "['I -i . ' - 'L'-Er‘.ﬂ'-li- [1".[{ [ 2 tio N .l 1.!' uﬁl;
Saum ab, mache fte mit Lrerwetp bell, lapg jie durd) et rel
nes- Tuch laufen, und verfabre damit, wie {dyon mehrmal ges
lehrt worden ift.

N2 14, Sufe Sulze von LWiolenfaft odcr
Kornblumen.

Diefe Siilze wirb gemadyt, wie die Jitvonenfulze; nue
ift Dabei ju bemevfen, bdaff man entieder eine f{tarfe Hand
voll Violen obder Kornblumen nebme, welde abgezupft und
in frifdhen Waifer ausgewafhen werden, Dann - gieb in ein
Kaftrol 14 Pfund [ucfer nebft 1, Map Waffer, [af Den
Qucter verfochen, nimm den Faum ab, lege die Violen oder
Rornblumen binein, laf fie langfam ausfodyen und madye den
Saft durch ein reines Tuch). Wenn bdie Sulze geflart iff,
fo wird erft ber Saft darvein gethan, mit etmem faunberen
¢offel untereinander gerubre, und dann in die Form einges
qoffen. Lerfabre ubrigens damit, wie bei den ubrigen Suls
ven gefdheben ift.

N2 15, &iufie Sulzen von Mecelonen.

Sdyale eine Melone ab, {chneide fie flein wurfelartig,
gich in ein Kaftvol-14 Pfund F[udfer nebft 14 Maf Wafjer,
[af Den Rucer auffochen, dann lege die jufammengefchnittene
Melone darein und laff fie langfam verfochen. Sonac) madye
ben Saft durd) ein fauberes Tuch in ein veines Kaftvol, giep
1, Mafp guten Wein dazu, reib 4 Jitronen auf ZHuder ab,
aich Das Abgeviebene in den Wein, drude aucd) den Saft
vonn Den Rifronen binein und gieb ein Studdyen Zimmet, wie
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