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L aud) noch) 12 lagelein, 14 Pfund Suder und 5 Loth gefoda
2D ter Daufenblafe dayu. Sehe die ganje Mafle auf ein Kobs
lenfeuer, lag die Sulze ved)e langfam fochen, faume fie wobf
ab und verfofte fie, ob nicht etwa noch etwas 2ucfer noth-
wendig iff. Dann mache fie durd) ein reines Tudh, gief fie

o in Die Sorm oder auf eine Sdyale, oder auch in fleine Forms
it dyen und verfabre Damif, wie bei Den vorbergehenden gefagt
5 woroen 1y,
B¢ _
en Y= 16, Cufie Sulzen von Ananas.
L’f; Mit der Ananas wird verfabren wie mit den Melonen
X gefcheben iff.  Die Sulge wird gemadht, wie bdie Jitronens
oder ‘Pomerangenfulze. Wenn der Saft von Ananas durch
ein veines Luch gemadhe ift, fo thue ibn unter bdie Sulse,
feBe fie sum [euer, faume fie ab, dann flare fie mit Eiers
weif, lap fte durd) ein Tucd) laufen und wverfertige diefelbe
gleich den andern.
1}s . KoL S -
a8 JN= 17, ©uge Gulje von Kerbel.
no Pue und wafdye eine Hand voll Kerbel fauber dann
-1 veib ibn auf einen NReibftein, oder ftofe ibn in einen DMérfer
L‘;" uno _t%EflrFf den %nfrlburd} ein reines Tud), wie bei Der Sulze
JbE von ‘Brunnenfreffe die NRede war. Wenn fie durchgelaufen
<l ift, fo mifdye 2 obere Kaffefdhalen von dem Kevbelfaft daruns
i1, ter und mad)e fte mit einem Loffel wobl untereinander. Dann
€l gieB [te tn eine Sorm und laf fie ftehen. WBird es Jeit jum
e Anrichten, fo tunfe die Form in cin lauliches Waffer, fiurse
uls die Sulze auf eine Sdyifjel, und gieb fie sur Lafel,
N2 18, €ufic Sulge von Iobannigbeeren.
Wafde 2 ftavfe Hanbe woll abgesupfte Sobannisheeren
ia, teche fauber, gieh in ein Kaftrol V4 Plund Juder, gief 14
er, Mafg Wein dagu und laff den Juder damit auffodhen. Gieh
o1 bernac) die ausgewafdyenen Johannisbeeren Dinein, laf fie Fury
e todhen, drucfe fie mit einem Kochloffel wobl jufammen, gich
i¢f nod) 14 DMaf Wein dazu und dricfe den Saft durdh ein reis
b, nes Tuch,
aft Die Sulse wird gemadyt wie die Jitvonenfulye, nur gich
V1 ben Jobannisbeerfaft wie aud) ein: wenig Tournefol dagu; laf
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die Sulze fo fodhen und faume fie ab. Dann mache fie mit
Gmmm bell und verfabre damit, gleichwie Dei den ubrigen
Sulzen gefagt worden ift.

L

Nt 19, &uffe Sulgen von verjdhtedenen

Liqueurs.

Diefe mItL gemacht, wie jene von Arvaf und MMNaraski.
Hier it feine Demerfung, als daf man die Sulze verfertige,
aleichmwic bei den andern gemeldet worden it ‘*“ﬁs.m fomme
ber Liqueur nicht eher darunter, ald DIS die Sulze gany abs-
qa[aunn ift.  Hernady wird erft die Sulze in die Jorm ge-
qoffen und damit verfabren gleidywie bei den ubrigen Ddie
Rede war,

N2 20. ©@iifie Sulje von Mustafentraut.

Das Mustatenfraut wird behandelt wie Kevbel oder *Brun-
nenfrefle. Wenn die Sulje gany fertig i, fo fommet erft {o
viel als 2 obere Kaffefchalenvoll von dem Musfatentrautfaft da-
vunter, dann wird ¢8 mit einem faubern Yoffel untereinander
gemadht, in die Form f:nyjc}Hm und damit verfabren, wie
mit den Obenftehenden.

'-*-.tl

XVEE. Salte Pajtetenn

N2 1, SRalte Paftete von Sandleber, heves
fchaftlich.
®ick 4 Maf Waffer in ein Kaftrol, gied i Pfund

Butter oder Schmaly und das ndthige Saly Ddagl, (ebe es
aufs Jeuer und laf es fodyen. Dann nehme ¢S bhinweg;,
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