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die Sulze fo fodhen und faume fie ab. Dann mache fie mit
Gmmm bell und verfabre damit, gleichwie Dei den ubrigen
Sulzen gefagt worden ift.

L

Nt 19, &uffe Sulgen von verjdhtedenen

Liqueurs.

Diefe mItL gemacht, wie jene von Arvaf und MMNaraski.
Hier it feine Demerfung, als daf man die Sulze verfertige,
aleichmwic bei den andern gemeldet worden it ‘*“ﬁs.m fomme
ber Liqueur nicht eher darunter, ald DIS die Sulze gany abs-
qa[aunn ift.  Hernady wird erft die Sulze in die Jorm ge-
qoffen und damit verfabren gleidywie bei den ubrigen Ddie
Rede war,

N2 20. ©@iifie Sulje von Mustafentraut.

Das Mustatenfraut wird behandelt wie Kevbel oder *Brun-
nenfrefle. Wenn die Sulje gany fertig i, fo fommet erft {o
viel als 2 obere Kaffefchalenvoll von dem Musfatentrautfaft da-
vunter, dann wird ¢8 mit einem faubern Yoffel untereinander
gemadht, in die Form f:nyjc}Hm und damit verfabren, wie
mit den Obenftehenden.
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XVEE. Salte Pajtetenn

N2 1, SRalte Paftete von Sandleber, heves
fchaftlich.
®ick 4 Maf Waffer in ein Kaftrol, gied i Pfund

Butter oder Schmaly und das ndthige Saly Ddagl, (ebe es
aufs Jeuer und laf es fodyen. Dann nehme ¢S bhinweg;,
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