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daran, fefe fie Dernach auf bas Feuer, [afy fie fchnell fertia
werden, dann feBe fie jurud und laf fie bis jum Gebraud)
fteben. Macie eine Julle von Schweinfleifch, wie bei der
Sulle von der Gansleber gelebrt wurde: madhe eben fo Das
Paftetengebaufe, flege auf den Voden die Speckparten und
gieb die Julle binein.

Die [Jilets von Hedyten lege auf ein fauberes Luch, da:
mit folche {dhén ablaufen; bden aft freib durch ein reines
Tuch in ein Kaftrol, puBe und waide 2 ftarfe Dande voll
Champignons fauber, lege fie in den Saft, laf die Chams
pignon mit den €aft gany fury einfodhen, leqe die Stlets auf
die Fille in die Paftete, die Champignons oben darauf und
gieb auf folche einige Spectpaveen, wie fchon bei der erften
Paftete iff gefagt worden. Mache dann den Deckel davauf
und verfabre wie oben.

Anmerfung. Wenn bdie Paftete gany gebacen iff,
j0 Darf nidht vergeffen werden, dafi in foldyer einiqe fleine
Deffnungen gemacdht, unbd V4 Map von bder fauern Sulje
eingegoffen werde.

N 4. Kalte Paftete von Sanzvdgeln.

Rupfe und puse 5 Klupper Ganzvogel fauber, nimm
bas Cingeweide bhevaus, die Magen werden ganiy als unfaugs
lich binwegqelaffen, der Koth aber mwird fein jufamn:enge:
{chnitten.  IMache ein Finfeur von 16 Chavlotten und ermwas
I Peterfilie, gief eine obere Kaffefchale voll Drovencerdl in ein
Kafteol, laf es vedit heify werden, aied bdas Sinfeur binetn,
1 lag es weich dunfien, gqieb bden sufaminenge{dynittenen Koth
3u den Sinfeur, ftreuve €aly und ein wenig DRusfatennuf Da-
ran und laf es ein weniq auf den Feuer angiehen.
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Lege in ein Kaftvol V4 Dfund Dutter, 1T Dfund roben
in Eleine Wiiefel gefchnitcenen Schinten, gieb ibn  jur Bur
s ter, wafche die WVdigel fauber, leqe folche su der Dutter mit
Tt oen Sdyinfen, gieb Saly, 10 MNigelein, 10 weife Pleffer- |
il forner und ein weniq Mustatenblithe Daju. und [af die V-
qgel weid) dunften  Rege fie bernach auf eine faubere Schif:
fel, {chneide von jeben Wogel die Dbeiden Briftchen heraus,
Das llebrige von ben Wigeln ftofe im Morfer vedht fein ju:

-

lammen und lege folches in. den Saft.
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g Echneide 2 Kreuzerbrode in Sdyeibchen, bade fie in 3
ch Pfund Sdymaly vedht braun, ftoge bdas ausgebacdene Drod
er ebenfalls in DNovfer und [L*y: e ju Den :ju111in'n+:an]i"m;is:*i::u
18 BVogeln in den Saft.  Gieb 14 Maf Burgunderroein und 1/
1D Mafg Espagnole daju, [af ulw alles auf eine Gluth mbr
woll verfochen, fdhlage es bHernad) durch ein Haavtuch, giedb das
A Durchgefchlagene in ein fauberes Kaftrol, drade den Saft
03 pon 2 Ritronen davan, gied ein balbes Hibneret grop Glaf
X[ dagu, lege die Brifidyen von den Wigeln dazu und madye
Te bie [tlle, wie bei den Pajteten von Fajanen mit Lriffeln ges
uf fcheben ift,
10 Das Gebaufe mache gleichfalls von Leig wie gefagt wors-
eh den ift: die [ulle leqe unten und neben berum, in der Ditce
uf qieb das Salmi von den Vogeln und "“l*f{ﬁfl}fll, mache Den

Deckel darauf und verfalive auf gleiche Weife, wie vorber {dyon
3 gelebre worden ift.
I
ne
I‘E . X H —r K I - " 5 o
) N 5  SRolade von Spanferteln auf cine andere
Art welche auch u der fauern Sulge gebraucht
wird, burgerlich.
$L Das Spanferfel wird ausaeldfet mwie bei der evften No-
J7 [abe Die Mede wary lege das ausgelofie Spanferfel auf cin
7 faubgres Tuch, Deftreue es mit Saly und efwas geftopenen
i weifen Pfeffer und ﬂh‘mrh‘in, madye eine Fulle von Kalb-
i fleifch, wie 1’{1)@11 bet Den Q‘inlt-wn ber Suppen qelebre wors
0 den ift; Delege das gange Spanferfel damit, lege efwas rofhe

th Raben davauf und 6 have gefottene in Biertel jerfchnitrene

o Eier, efroas falt gqebratenes Fleifch, volle das Spanferfel ju-

fammen, das Tuch aufen berum, binde es mit Sdyleifien
en und BDindfaden, damit es feft bleibe und lege es in ein Gea
(= (hive, Daue bdie Beine von dem Spanferfel jufammen, greb
1 folche auch ju der NRolade in dbas Gefhiry, dann 2 Jwicbeln,
Pe | 2 Peterfilienourseln und cine gelbe Nube, welches alles juvor
\F qepuBe, 5’1#.11"1.'[1[:[}“1 und in fleine Stucddyen L]t';L!H]HTLII TLEH
: mufi, ferner 4 Yorbeevblatter, die Edyale von etner __Ixrfa_{u,
8, auch 4 .'R'f:l[hflff, weldye auch in Lheile gebauen fein mujfen,
1€ giecf 1 Maf Wein, 1 Maf Effig und 4 Maf Wafjer daju,

und [af diefes alles woll fodyen,
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