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{JE !'rhf;irr,. n_mff}:: rs:im: n:.ieiﬁc‘ 'ﬁmt'fe,_ wie fchon [u*ﬂ:fu'ic[‘nrll mm"‘w:n

5 e, 511.‘}: .‘rh: uber die P)}EIE'I‘E-‘EE, |eBe €5 jum ”LL!Ll und laf

= anng'pm‘uﬁ f'l."'ﬂl;ri.‘l'l, ﬂbfr niche [dn;qn* als b, Etunde *‘hum ¢S

3 fevtig _iff, nimm es aus ‘m*rt‘ﬂ:mmf und lege die ;g“{ abe auf

3 ein t;*:.an:lpm*lt‘-f[?rcr, oben bm"ulwrl nmjf;:fs:m =JI1'I:‘L‘1‘<:‘S Bref, Dbes
(chioere e8 mit etwas, damit die Jolade qapu'f;r werde uno

d lag s fo [“"‘1‘“’ dDarunter liegen, bis Die Nolade gany fale ift.
| Dann nimm das Tud) wie auch den uwum“" beriinteunD

¢ fhneide unten und oben die beiden Ende ab, damit man Ddie
rothe [ulle fehe. Diefe Molade wird fiatt ciner falten Speife
Us gegeben.
g
a5 |
I:f | Y= 14, SRolade von cinem qrofien Hecdhf.
k- Echuppe einen ﬁu[}t von 6 Pfund fauber, {hneide ibn
Q= aut dem Nucden auf, nimm Ddasg (_uu,nmtbc beraus, fchneide
13 0 Kopf febr nabe an. den Flofen ab, wafdhe ibn fauber
ch aus und f{chneide ibn qﬂ!lj oem ﬁuul‘qmr[u burch bis an Die
| Epike Des h_xchmmﬂu auf. Wafche ibn nochmal fauber aus,
trocfne ihn mit einen faulunn Tuch ab und leqe ibn auf ein
Sdneidbret, Schneide das dicde Fleifch von dem Hedht ab,
weldhes veche fein gefdhnitten werben muf; weiche ein Kreu-
o jerbrod in Waffer, oder nody Deffer in Milch ein, drucfe e3
‘*: wieder aus, lege es ju dem 1uﬂnnnunqm[}nu:nm.n Deche, falze
;‘. ¢s, retb emn mung Mus hltLlli'.ltEI-. t"'ﬂmtl'f, hf}[ﬂ_u}L Vo 4 (..H.L‘
. ben Dotter dagu und ftofe alles wobl untereinander. Lege
'1”_ dDie Julle in einen Mdrfer, gieb 14 Pfund frifche Dutter das
el sweound  ftofie alles wobl untereinander damit fie rvecdht fein
4, werde,  Dlimm dann die Fulle bevaus und lege fie auf den
o Peche, o das Fleifch berausgefdhnitten worden ift.  Made |
fie veche gletch, fcdhneive etmwas gefodhten Edhyinfen, wie auch
{t. gebratenes Kalbfleifch Flein wirfelartig und belege die Fulle
Dt von dbem Dedyt damit.
L Hernac) volle den Decht jufammen, [leqe ibn in ein faus
'y beres Papier und umbinde ibn mit BDindfaden. Dann mache
il eine mweiffe Draife, wie fchon gezeigt worden ift; wenn fie
e focht, fo lege die Nolade binein, lag HL niche [anger als Y,
J. Stunde fodhen, dann nimm fie beraus ﬂh [te falt mubm,
¢ fchneibe den ‘Bindfaden ab und nimm bdas Papier davon.
¢ WMan fann fie ftact eines falten” Entvee (Cinfchiebfpeife) ge:
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brauchen, ober auch falt auffdhneiden und mit €fjig und *Pro-
vencerol geben.

Anmevfung. Dergleichen Noladen Fonnen aud) von
einem Hal geqeben werden.

V2 15, Sdynepfen eingufchmelzen, dDag man i
l[ange aufbewabren fann.

Wenn die Schnepfen fauber gevupft und fammice find,
fo nimm das Cingeweide Dberaus; bdie MMagen aber mwerden
binwegaenommen, weil fie febr fandig f{ind. Schneide bden
Koth febr fein jufammen, mache ein Finfeur von 16 Qhar
fotten und ein wenig Pecerfilie; wenn folches fein jufammens
aefchniteen 1ft, {o qiLh in ein Kaftvol 1 Pfund Dutter, laf
fu heifi werden, gieb das Finfeur binein und rofte es ein we:
nig, qiedb den Koth aud) “*ﬂju [ag ihn nur ein wenig an:
5uhfn und fege ibn vom Feuer. Wenn e¢r falt iff, o gieh
ibn in emn hmbftu Gefchirr, thue ein ‘*l“vnpu.t oben Darauf,
fefif ibn. an einen falten vt und bebe ibn auf bis jum Ges
brauch.

Die Schnepfen werben beveitet wie hier folge:

Menn die Schnepfen dreffive find, fo brate fie jur Halfee
am Epiui, fl.‘r nﬁ fein Blut mebr berauslaufe. Dann nimm
fie vom k_,pun lafs |u., falt werden, ILqL fte in einen {teiner:
nen- Hafen, nimm 3 Ochfenfie, haue fie in fleine \._.:Ellff'f,

wafche fie fauber aus, leqe diefelben in e¢inen Topf, gieR 4
Mapp Kochoein und 1 IMaf Effig darvan, das nC‘-[quL En[i,
2 Rvitronen, welde u:.}u{mmnmm gefchnitten fein follen, wie
auch 4 Smwiebeln, 2 Pecerfilievursel uud 2 gelbe ARuben, weldhe
aber juvor gepugt, gewafchen und in fleine Studchen gefchnits
fen nm“ﬁf:il muffen. Gieb 20 Itagelein, 20 weife "r’ﬂﬂus
forner, ein weniq Bertram und Thymian, wie aud) ein es
niq “ﬂn{llic dazu. Gief auch nod) 4 DMag Waffer bdavan,
fege den Lopf an das Feuer und laf ihn langfam fochen; wenn |
fl::icf;u.t balb ecingefocht ift, und Dbie Bcf}hntuhf noch nichet roeidh
find, fo gieg noch 2 IMaf heiffes Waffer davan und laf ibn
langfam fochen.

GWenn die Fufe gan; mmtf} find, fo nimm fie Dheraus,
breffive Das Fett von dem Stand kﬁaibaﬂanb) ab und made
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