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N2 19, 2Bilde Enfen oder Blaffen in Marinade
aufiubeben.

Rupfe und pube die Cnten oder Dlaffen redht fauber,
flammire fie, nimm fie aus, wafche fie fauber, Oreffire und
[ege fie in ein irdenes oder holzernes Gefdyire, und madye den
Marinade wie hier folget

Gieg in ein Kaftrol 2 Maf (Eq’ﬁ;, .‘E fﬂ’fnﬁ Kohmwein,
etrvas Salg, 6 Yorbeerblarter, ein wenig Bertram und Dafi-
liec, aud) TLhpmian, 4 R[wiebeln, 2 gelbe Aiben und 1 Pe-
tevftliemursel, reldyes alles juvor gepuft, gewa 1LI_‘.IL‘I1 und in
fleine Studfe gefchnitten fein- muf.  Gieb audh) 24 Jiagelein
und fo viel Pfeffertdrner, ein wenig SKardomonen und ¢ine
;F‘.irrmlc dazu, welche Scheibdyenmweife gefchnitten wird. Sesde
den DNarinade auf ein .fauli:'t, wenn er fodht, fo u],'LH ibin
ubn as Geflugel, dece es nobl zu, ftelle es an einen falten
Ove und Dhebe es auf bis jum Gebraud).
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N= 20. Xothes und fdhwaries LWildpret 3u
mariniren.

Wenn man im Sommer vieles AWildpree baf, und alaubs
¢ moge fich niche balten, fo muff man es fauber ﬂbl_murm
und einigemal im [nu[.icf;:r:n “Hann auswafichen ; it es aber
{hon fo weit gefommen, daf es ftarf rviedht, fo mup es eini-
aemal blanchive werden und uber Itache im frifchen 2Wafjer
licqen Dletben. Eﬁmm wird es mit einem faubern Tuch abs
getrocfnet und in ein reines Sdaffdyen gelegt, woriber man
einen “’lmmm“u. I‘HE'IE[}E, wie bei den wilden Enten und Vlafs
fen befchrieben worden ift; fo wird es fich) lang balten.
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N2 21. 9Marinirte Hafen, weldye [anger aufbe
balten werden fonnen.

2Wenn man viele J:‘infs:n bat, welde niche gleich Eonnen
verbrauche werben, {o werden fie .;1[m,"1,u1rn, ber Dalg, Kopf,
Brlifte und Duglein abgefchnitten und fauber abgebauret. DNan
fann fie auchy fpicken, wenn man will.  Wafde I:Eiauht aus,
lege fie in ein ®efdhive, gief in ein Kaftrol. nadhy Proportion
Der Dafen Effig und Wein, thue Saly und ﬂurbecrhla’uter Das
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