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gefondert dasu. IWird derfelbe nicht gany geqeffen, fo fann
man den ubrigen ju *Bruben vermwenden.

N2 24, Gewohnlichen falten Sdyinfen 2u fieden.

Man fann den Schinfen, es maq Weftphalinger ober
andever {ein, einige Lage im laulichen Waffer cinweichen, dann
in cinen Lopf oder andeves Gefchive (tecfen und fo viel Waf:
fer Dagu giefen, daff es oben tber den Schinfen gebt.  Dann
fet man ibn zum Feuer und [Gft ibn gani langfam {ieden,
probivt ibn aber Ofters, ob er nody niche weid 1ft.  2Benn
Derfelbe weid) iff, fo nimmt man ibn beraus und [(4fe ibn |
falt werden. RWenn man ihn jur Tafel brauchen will, fo ‘
puBt und {chneidet man ibn fauber, garnivt ibn mit einer in
Sdyeibdyen gefchnictenen Iitrone, auch mit etwas Dlumen, |
enn man will und giebt ihn ur Tafel.

J¥= 25.  Frifdhe Teaffeln cinjufdymelzen, daf man
Otefelben lange RJeit aufocwabren Fann.

Daft du eine Duantitae Triffeln,  weldye du nicht gleich |
verbrauchen willft, fo wafdye fie fauber, damit fein Sand da= |
van hangen bleibe; lege fie in ein Kaftrol, gief 2 Maff Wein
dazu, die Sdyale von einer Jitrone, ein wenig Vertram und
Dafilie, 2 J[mwiebeln, welde in Scheiben gejchnitten fein miuf=
fens auch ein wenig Ealy, 12 Nagelein, 12 weige Pleffer-
forner unbd ein fleines Pfocchen Musfatenblirthe, feBe Die ganze |
Maffe sum Feuer und lap fie s Stunde fochen.

Nimm fie dann binweg und qief den Saft nebft den
Lruffeln in einen fteinernen Topf und lafg 2 Phund Butter in
ein Kaftvol zergehen. Wenn die Trdffeln und der Saft fale |
ift, fo gief die jergangene Butter davauf. SIft die Butcer |
gany geftanden, fo decfe ein Papier davauf und (af fie ftehen
big sum Gebrauch.

Anmerfung, Wenn man etwas von den Trdiffeln will,
fo muff man oben das Feet surticfthun und fo viel Herausneh:
men, als man ndthig bat; das Fett muf aber gleich wieder
serlaffen und oben Ddariiber gegoffen werden. Dann werbden
fte wicder an einen falten Ovt aufbervabrt.

BADISCHE

el

BLB LANDESBIBLIOTHEK Baden-Wiirttemberg



	Seite 120

