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N2 26, Kalbgfchlegel tm Ofen al8 cine falte

ESyceife su geben.

Daute einen Kalbsfhlegel von 8 Pfund ab, fpicfe ibn
mit 3 Pfund Sped, wafde ibn fauber aus und lege ibn in
ein. Oefchivy, in welchen er paffet. Salze ibn und gieb 12
geftofgene Diagelein, 12 weifie “Wﬁut’unut, ein wenig Ber:

team und *dajilie dazu. Gieg L4 IMaf gute Schi, 14 IMef
DBurqundermein und 14 Yai guten Bervtrameflig daran, gieb
bie ©chalen *.m:n einer Ritrone, 4 in Stucke 5,u{muuw ﬁu.lhw
fufe wie aud) 34 *Prund Dutter daju; dann lege einen DVece [

darauf, made einen gebrubten Leig wie bei den L,.fchmhn qe
[ebre mworden iff, beftreiche Ddamit den NRand bde :-...LL_['E.EH
fege das Gefchirr mut dem Kalbsfchlegel in einen [ﬂ: ien Dack-
ofen und [af venfelben 2 Stunden darin {tehen.

MNimm das (E}LHI}IH aus den "Tm:fuwn, mm[;u en DVeclel
auf, [n]L tbn auf ein faubeves Gefchive, nimm das Fetr von
bem &aft aly, mache den Saft durdh ein Haavtudh und [af
ibn falt werden. AWird der Schlegel jur Tafel geaeben fo muf
ber Saft befonders daju gegeben werden.

Anmerfung. Cin Lamms: oder Hammels{chlegel Fann
auch auf diefe Are gegeben werden,

JY= 27, 28Bte man einen @©dywetnstopr abfiedet,
und denfelben aufbewabrt.

DVWaenn der Kopf von dem wilden &chwein abgenommen

ift, fo mufi die Drofjel [‘H.I'{"tl!"“'"-i.‘-[i.“ff['ﬂ'il'[[l‘l'l; Der ‘l'{'ﬂpf i‘iniqrnm[

im friq'd;u:n RWiaffer ausqewafchen und m einen u_up f qeleqt

werden. Dann qief 2 INaf i_||tq 2 IMaf ordinaren AL Bein
und 4 Mal Waffer davan, gieb das IlL"[[HI'.'I_IL Salz, 24 Iia-
gelein und foviel weifie Pfefferfirner, ein wenig Kartomonen,

auch 6 Zwiebeln, 4 Deterfiliewurseln und 3 gelbe NRuben,
weldyes alles juvor gepuBt und quunhf}m worden it, auc) 4

Lorbeerbldtter, etmwas Dervtram, ein mnm Bafilie, Thpmian
und eine Hand voll AWachbolderbeere; [af diefes alles lang-
fam fochen, nimm den Faum ab, und fiehe Ofters darnach, ob
ver Kopf weid) fei. RWenn e mu-:[} ift fo nimm ibn beraus,
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