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ol gemachten Saft von den NRippen nebft 1 Maf Waffer und
o 1 Mafi Cffig oder gevinger Bouillon Ddazu, falze es, fireue
|, auch Dafilie und Dertram darvan und [aff die Rolade 2 Stun-
en ben Fochen.
13 Wenn fie weich ift, fo nimm fie beraus, {chneide bdie
e Epatel berunter, lege die NRolade auf ein anderes Schneids
i bret, auf weldhe wieder ein anderes Sdyneidbret geleqt wird,
gl befchrwere es mit einem Stein und laf es unter foldyem bis
8 gany falt ift. Dlad)ber nimm fie bervor, [(ofe den Bind-
ne faden auf und nimm die Serviette hevunter.  Man Fann auch
fia fleine Seucdchen auffdhneiden und fie jur TLafel geben, obder
er | fann fie auch einfalzen, wie noch folgen wird.
(= |
il o 5 .
e N® 33, Enufree — Puree von Sdynepfen mit
. Hippdyen (tHeinen Hippeln).
19 Rupfe und puse 4 Sdnepfen fauber, nimm den Koth
Lt*[s: . bimweg, wirf die Midgen von den Schnepfen binweg, weil fie

wegen des vielen Sanbdes untauglidy find, Oreffive und {picke
4 jte mit %4 Pfund Sped und bLrate fie hernad) am Spief.
Wenn fte gebraten find, fo fhneide bdie ‘Bruftchen beraus,
Das Llrbri}. aber f{tofe im DMorfer febr fein jufammen. Sdineide

b dann auch ein K'veuzerbrod rurfelartig, Lm fe daffelbe in 1/
&) ﬂJrllll Schmaly 1d}Ln gelb und jerffofe diefes Brod ebenfalls
8 im Miorfer.
1 Yege ferner in ein Kaftrol 4 Loch Butter ju dem Sufams
en | mengeftofzenen von den Ecdhnepfen famme dem ‘Brod binein,
gicd 17 DMaf Wein, 1/, Maf ftarfe Sdu, und etwas Sal
) daran und laf Oiefes wobhl untereinander '-!JEI'E’IJE[}EI'I;*IHETFC
o aber daf du immer mit dem Kodhloffel davin umrubreft, weil
i ¢s fid) fonft anlegt. Sdjlage die ganse f"}l‘ﬂ__ncitjurc[? etn Haars:
1 fEiE‘I} in ein fauberes (‘-ﬁh‘ffl;mji, :J,ub in der ¢ eines [ﬁni[bﬂ}l
e Dubnereies Glas und ben oart vor einer Zitrone tazu. DOfe
o | Dippchen werden gemacht wie Dhier folgt
luxt Jtimm in ein Kaftrol 3 ftarfe Kochoffel w[E Mebl, e
g niges Sals, einer walfhen Juf grof Suder, V4 ”""hny fay-

uf ren JRahm und L4 Maf Mild); mie diefem Rabm und der
MNild) wird das Mehl abgeriihrr, wie ein Kindsbrei; gieh
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pann 3 Yoth DButter § "‘*n,u und fese diefe Maffe auf das Feuer;
rubre aber [uimntug Darvin, damit fich diefer Brei nicht an-
lege. Sehe ibn dann vom Feuer lHinweq, beftreiche ein ["[cE:
nes “Iarf[hrh oder einen flachen Kafivoldecdel mit L4 Yoth
Butter, qieb einen fleinen Anvicheldffel voll von bdem Brei
Davauf und mache den Teig fo Dinn augeinander, als eine
Dblate ift. Sege es auf ecine Gluth, laf ¢s8 fchdn braun
bacfen, fchneide dag Gebacfene mit einem Meffer ﬂnqcrﬁ[mu
und fo breif, nimm ein dunnes Hippenboly, volle daffelbe da
vuber, als wollteflt du Hippchen backen, und alfo verfabre mit
bem Teig swangigmal.

2Wird es Dald Jeit jum Anvichten, fo {dhneide den Schneps
fenfoth vecht fein, mache ein JFinfeur von 8 Charlotten und
wenig *Peterfilie, vofte es in 3 Loth DButter und qieb es un-
ter tas obige ‘Puree, NRidyte es auf die Schuffel an und
alafive 0ie *Drufte von den H:t:[}mpﬁn mit 2 Yoth Glasg, fehe
in die Mitte der Schuffel die ﬂ‘}lhﬁf die Eleinen Lippchen
aber aufien berum und gieb es jur Lafel.

Anmerfung., Zu bdiefem Puree Ffonnen aud) vers
lorne Eier qquhm werden, mwie Dbel 2111~¢1L1r1mq Der Yerchen
gefcheben ift, dann Dleiben aber die Dippchen binweg.

N2 34, Entree von Gansvdgeln, bery

Jupfe und pude 16 Ganzoigel fauber, nimm das Ein
geweide aus und lege die Migen davon gqany als untauglid
bintweg. Oreffire und flammire die Vogel wie fdhon qezeigt
mmba, (picte fie mit anderthalb Pfund Speck, den abfallen:
oen Sped aber fdhneide wirfelartiaq, feqe denfelben in einen
Liegel, qub ﬂ}ll 2 in Sdyeiben gefchnictene Rnviebeln, 1 Y.
roben in Stucte jf:hunrt..mn Sdyinfen, 1 Dhund mageres
gan; wicfelavtig gefchnittenes Kalbfleifch, 8 Maaelein und 8
weiRe *Pleffectorner und lege die gefpictren Vidgel darauf, |ﬂl:|
ben Sped fammt Schinfen und %num[:x gelb angeben, qieg
s ﬂhm, "“}"IUH'_I,I.IIT“"LII‘LH’!II davauf, falze Die Vogel und gu[
oben einen Decfel mic Koblen davouf, damit ber Sped von
den Wogeln {chon gelb werbde,

« QBenn die —-!.H":.'{L[ ﬂrth find, fﬂ [L{‘{L TIL ﬂllf eine i_.t.‘[,'ll’f
fel, {taube 1 Kochloffel voll DMehl auf den Saft, in welchen
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