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fo feqe fie auf cine Schuffel, das legirte *Bedyamelle made
durch ¢in Daartuch, daf es rvecdht rein werde und gief es oben

auf die Hibner berum. Nimm 4 DMaf von der fauren
Sulze, gich fie in ein Kaftrol nebft wenigem Tournefol, da
mit die Sulze efwas roth werde, dricke hernad) den Tourne:
fol mit der Hand aus und fege ibn jurud. ©ieg vann Di¢
CSulze auf cine Schuffel und laf fre falt werden, bamif fie
aeftebe.  Cbenfo mag von etwas Spinacfdhotten fo viel grune
als rvothe Sulye verfertigt werden. ®ief bdiefe grune Sulge
auth auf eine Schiffel, damit fie falt werde und geftebe.

Wenn es bald Reit sum Anvichten ift, und bdie Dbeiden
Sulzen fdhon gefianden ftnd, fo nimm flemne Aus(techer, ftech
Jierrathen in die Sulgen, [legire Das Sricaffee damit, und
gieh es jur Lafel.

N2 39. Ralteg Entree von Halbvogehn.

Rupfe und puse 3 Kluppert Halbvogel fauber, Oreffive |
fie, brafe fie am Spie ober dampfe {ie im Kaftrol mic 4 ¥oth
Butter, Wenn fie qebraten oder weid) gedampft {ind, {o
fchneibe die Deliffe bevaus, das Uebrige {tofe 1m IMorfer
gang fein jufammen, {cdhneide fonac) ein Kreuzerbrod wurfels
artiq, Dade es in 14 Pfund Sdymaly veht braun, ftoge es
gleichfalls im DMidefer und gieb es famme den Zufammenge:
ftoenen von den Vogeln m cin Kaftvol.  Giep an folches 1/
Maf Wein und eben fo viel gute Scdhu, laff es auf dem
Seuer wobl verfochen, damit das Drod weich werde; gieR V;
Maf Coulis und 1, Maf von der fauren Sulze davan, aieb

#

1, Hubnevei groff Glaf und das nothige Saly dazu und [afs
¢3 auf Dem Keuer rvecht dicf einfochen. Sdhlage es hernad)
durdy cin Haartuch, Deftreiche mit 1 Loth Butter eine Forn,
bie die ganie Mafie faffen fann; fulle das Puree binein, fese
¢s fonad) auf €is oder in einen Falten Keller und lag es gang
falf mwerden.

Tunfe die Form 14 Seunde vor dem Anvichten in  ein
lauliches Waffer und ftieze das Puree auf eine Unrichefchuffel.
Die WVoqelbruftchen fchneide fhon in die Lange, lege fie oben
auf das Pure Herum und glafive fie mit etwas Glas. =~ Madye
ein qritmes und rvothes Lefpic, v h. faure Sulze, twie M
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Vovigen {chon die NRebe war, ftech fie ebenfalls fo aus, be

)¢ [ege Dag Puree oben und unten damit, und. gieb ¢s hernad)
il ju Lafel,
:.l" ~ Anmerfung. Diefes falte Cntree fann auch von
o4 Lerdhen und Ganzvogeln jubeveiter rerden,
1¢
& N2 40, Gateant von LWildpret mit ciner fauren
i Sulje.
Haute 3 Pfund rothes Wildpret vom Sd)legel ab, wafd)e
g s fm.lbn_*, |dneide ¢s jonach ffgin 11*.~ftrfcfnrrig*:_n-bﬁ L *Pfund
X l.“jq.‘f.*ff, "fﬂ:[jﬂ betdes und 'fr:[;nnfz_’tre es Ir_n‘[;rr fein  jufammen.
5 ‘gﬁufgf: 16 Charlotren und eine eife nﬂrtl‘ifi}c Swiebel, f{dhneide
fie in der Lange, gieb eine obere Kaffefchale voll Kapern da-
s, die Schale von einer Jicrone und 10 Sarbellen, welche
ausgearatbet und gewajchen {ind; bdiefes alles fchneide {o fein
als nur moglich untercinander. ®ieb 6 Yot frifde Butter
in ein Kaftrol famme dem Sufammgngefchnictenen und [af e3
ool mci_d} ‘ Dl'mlhf'n, ﬂii:b {E:-ffft’t‘% Gedunfiete ju Der obigen ?J_hﬂ'q‘u,
| ftofie im Morfer 8 lagelein und eben fo viel weie *Pleffer-

3! | forner und wiirye mit foldyen bdie ganje Maffe durd). Das
v g : TR ’ o L 4 ;- _ 5 - re L
Pt rauf fege die gange Maffe im Movfer, gief L5 Map Wein

T Daran und ftofie fie fo lange durdheinander, bis fie ved)t fau-
o mend wird.
0 Serner fchneide 1 Pfund gerducherten Sped in der Dide
L/ eines Meffervtiicfens in dlinne Pavten, und belege mit folchen
m ein Gefchire in weldhes die Maffe gelegt wird, dructe Dden
Vit Saft von 2 Ritronen oben darauf und fchieb fie in einen nide
eb gar ju beifien Bacfofen, in weldem die Maffe anderthalb
\E Stunden verbleiben muf. Mimm fie fonach bevaus, laf Das
o Tett von felber ablaufen, fiticze den Gateau auf eine Lortens
1, ofanne, nimm die Specdparten oben und neben hevab, laf thn
f¢ falt werden und fchneide dann oben und neben aud) bdas
3 Ritftige hinweg. Gief in eine Form welche etwas grofer als
| der ®ateau ift von der fauren Sulye, welde {don ift be:
£ el fchriecben worben querfingerhodh in die Form und fefe fie auf
bl Eig oder in ecinen falten Keller, bis die Sulse gefteht. Wenn
L. fic geftanben ift, fo belege fie mit Mandeln und Piftagien,
ch (wie {chon bei den Grimdlingen gefcheben ift) und. gief nod
13; etwas Sulze daran, bdamit die Manbdeln und Piftazien an
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