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fold)e fauber, {chneide fie auf bdie Are wie bei dem Hochpot
vom Gemife die NRede war, blandhive fie einiqe Walle im
Salzwaffer und gieff fie wicber mic faltem Waffer ab. Gieb
in ein Kafirol 3 Loth Dutter und 14 Loth Suder, [af Den
Suder gelb angeben, lege die Wurgeln nebft 14, Maf Bouillon
dagu und lap fie weid) dunjten. Wenn der Saft gany furs
1ft, fo gieb die Wurgeln und den dibrigen Saft su der erften
Drihe; lege ingwifchen die Selickchen Karpfen auf eine Schif-
fel, Deftreue fie auf beiden Seiten mit Saly und qieff den
Durgunderwein mit dem Sdyweiff und den Eingeweiden an
bie *Brube, in welder der Karpfen nebfi dem Eingemweide
it gefocht worden. imm den Jaum nebft dem Fete ab, |
und drude den Saft von 2 Jitronen fury vor dem Anvidhs
ten Darvan.

2AWird angericheet, fo lege die Stiicfchen Kavpfen auf eine
Sduffel, nimm mit dem Liffel die Wurgel heraus, lege fie
oben auf die Karpfenfticfe; die Vreiibe aber laf ganz fdynell
auf dem Feuer bis auf 34 Maf einfochen, madhe fie durdh
ein Daartuch und gie fie auf vie Karpfenfticfe; die fbrige
wird abgefondert gegeben,
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J¥= 43, Cnfree von Purce der Levdhen mit |
bochivten Eiern. |
Kupfe und puse 4 SKluppert Levchen fauber, ftece fie |
am ©Spiel, begief fie mit 4 Loth Ducter, beftreue fie mit ets |
was Ealg, laf fie 1, Stunde am Spifi braten, nimm fie |
Dann vom ©Spief ab und {dyneide die Druftchen hevaus, das
Uebrige aber ftofie im Morfec recdhe fein jufammen.

Edneide ferner 2 Kveugerbrode flein winfelartiq, backe |
fte in 34 Phund Sdhmaly etwas braun, fiofe es ebenfalls im
Morfer fein jufammen, lege dann das Brod in ein Kafirol,
gtef, 5 PRaf Champagnerwein und 1/, Maf ftarfe Sehil
Daran, laf das *Brod auf den Feuer weid) werden, qich die |
sufammengeftofienen BVigel nebft 1/, Maf von der Coulis und |
dem nothigen Saly dazu und faff die ganze Naffe auffochen.
Sdylage fie. dann  durch ein Daarfieb, gieb das Durdyge:
{hlagene in ein fauberes RKaftrol, lege 1, Dubnerei groff Glas
und den Saft von einer Jitrone bazu, und Dbodhire 16 Eier,
wie {dhon mehrmal gefage worden.
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Wenn e8 Feit jum Anvichten ift, fo made das Puree
auf dem Feuer nochmal beif und gief es auf die Sdufjel;
[eqe die bochiveen Eier auf ein fauberes Tud), daff das Wafjer
bavon ablaufe; fese fie oben auf das Puree und lege die
Bruftdhen {cdhon binein.  Giieb in ein Fleines ﬁ'ﬂﬁwl 2 Yotb
®las nebft V4 Yoth Krebsbutter, laf es auf dem [Feuer jer-
aehen und glafive die bochirten Eier nebft den Briftden das
mit. DMan fann auch die Cier mit Krebs{dheifen nad)y De-
licben garniven.

N? 44, Enfree von jungen Zauben mif Ncis
und SParmefanktafe.

Rupfe und pube 5 junge TLauben fauber, nimm {ie aus,
wafche fie in laulichem QWaffer aus und {dneite jede Taube
in 4 Tbetle. Yaf 6 Loth *Dutter tn einen Liegel beiff werden,
leqe Die Tauben nebft einer Jwiebel, wie aucdh) 6 Jtagelein,
6 weife *Pleffevtorner, Saly und V5 Maf weife Douillen
binein und lag foldye weich dinften. Wenn (te gani weich
find, fo qieg V4 DNaf Bedhamelle darvan, [af es mit Dden
Tauben beif werden, lege die Stludden Tauben beraus auf
ein {cnul‘ru'rs Gefchive und fdylage die Brube durch ein DHaar:
rm[) an die TLauben. Gieb V4 Hubnerei grop Glas daju,
lafi fte jerqeben, [egire vas ﬂmquur mit Dem ‘Potter von 6
Eier, drucde ten Saft von einer ZJitrone bnmn und lag es
falt werden.

Lies und wafdhe 1, Pfund Neid fauber, laff ibn in
einem Walle Hmnl;rmn un“r qici uber ibn in einem Ceiber
faltes QWaffer ab. Jit es gany troden abgelaufen, fo lege
ibn in ein Kaftrol, gieb 4 Yoth frifcher ‘;?ﬁurrfr, Saly und
e wenig PNustatennuf davan, i‘*il.f Lo Mak qute fette
Doyillon d dazu und lag tbn auf dem {'jLIH.’T.‘ gany fury fodyen,
wie fchon mebrmal q,r:,fmt worden, &ehe ihn  fonad) vom
Seuer und IIH‘HI}E’ auf die Anrichtfchuffel einen Reif von Dder
Dobe dreier Finger, gied das Ragout von den Tauben hinein,
oben belege diefes mit Neis, mache den Keis {dhon mit dem
Meffer gleich, sevflopfe 2 'Lm und beftreiche ben Meis oben uud
nebenber damit., Servcibe 4 urh“ﬂ,‘h111mm|1f1.1fa, afy in einen Tiegel
2 Loth Krebsbutcer jergehen und begief den Parmefantas damit,
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