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®ieh in den fibrigen Saft der Swiebel einen Eleinen Si‘ucf;{:_
(6fFel voll Mebl, den Dotter von 4 Cier, mache n[}cﬁ mtj
oem Rochliffel untereinander, gief V4 Map Erbfenbrube, 14

3¢ Maf Wein, das nothige Saly und den Saft von einer S
n trone daran, vibre die Drihe auf bdem Feuer ab, Ddamit f{te
- nicht sufammentaufe; mache fie burd) ein Haartud) und gieb
153 etwas jum Ragout, die ibrige aber abgefondert.

cfe Anmerfung, Mebrere Fifhe, als DHechte, Schleiben,
De Bérfchen Fonnen auf diefe Ave jubereifet werden; da man
T aber aud) an Fleifdhtagen Fifchfpeifen giebt, fo nimm jtatt
3 ver Erbfenbriibe eine gute Jleifd)fuppe oder Schu; noch Deffer

| werden die Fifdhe, wenn aud) das Espagnole dazu genom:
men 1wird.
ch

5 N - : wr avelle

ny N¢ 48, @Entree von eingefulzten Fovellen.

a4 2cudsd _ e Gl e

ne Schneide 4 Pfund Jorellen auf, nimm das LINGeweive

1/ beraus, wafche fie fauber aus und lege (e aup emne Zortens

130 pfanne.  Madie V4 Map Efjig beify, Dbegiep die gﬂl't‘Ift:;!}l; Das

qe mit dafi fie fchon blau werden, madye dann einen Dlau-

08 fud, wie {dhon oben gefagt rorden it und |iede fe barm_al:*n.

¢b Gief etras von der fauren Sulze n ene Form un? In;;ﬁ jie
auf Eis ober im Keller geftehen. Hernach) lege 12 ausges
brochene Krebfe binein, wie ebenfalls fchon gelehrt wurde, eine

as in Scheiben gefchnittene Jitrone und giep wieder elwas LT:.EU[&*:

N0 bavauf, damit die Krvebfe und __:’:;ltt'l,"-ll'lill Jt‘tf anj_tc{}s:m Xege

ue fodann die [Jovellen binein und giep die Jorm mit dev fauren

") -_:- . . : .; . r[ o ""ll"' {"‘;.\.1.”1.11 L‘III”: LJ-:E{_;_E DI.E:

i Sulye gany voll, daf fie uber Ddie Sorelien gehe, =g ;

12 Torm wieder auf Eis und laf auf felbigem die Sulze fef

i werden.

Iﬁ it es Reit sum Anvichten, fo fturze die Gulze beraus,

ringe fie ju Tafel.
15 und bringe (te 3
I # T -

1 N2 49. Saure Sulze mit Frofdhen cingelegt.

E

i Die faure Sulze wird gemacht, wie fchon befdhrieben

If: fteht, Die Jrofche werden einige Stunden g‘cmaﬂ;{:ljt und her:

g nad) gefchrenfe, wie fchon gegeigt rorden i Gich in ein

Raftrol 5 Loth Vutter und (of fie beif werden, gicd audh
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eine Bwiebel dagu, wie aud) die Jrifde, falze fie, veib ein
wenig Musfatennuff davauf, laf fie eine balbviertel Seunbde
Dunften, fege fie vom Feuer hinweq und lege die Frofche auf
ein fauberes Tudy, damit das [Jete ablaufe.

®icf efras von der fauren Sulse in die Sorm, in wel-
dbu fie baben willjt und [aff fie falt werden. Hernach [eqe
Atervathen von Piftazien, Miandeln und Jitvonen binein und
qief wieder etwas Sulze darvauf, damit die ZBierrathen feft
mwerden; {o verfabre weiter mit den Jrofchen, wie bei Der faus
ren Sulze von den Orundlingen gefagt worden ii.

AWird ed Feit yjum Anrichten, o tunfe die Form in wars |
mes Waffer, fturje die Sulye auf eine Schuffel und gieb fie |
sur Lafel, |

N2 50, Gaure Sulje von Hopfen, {tatt cines
Falten Enfree.

Diefe Sulze wird eben fo uuumrmuiuunur Srofchen.
€8 ift aber dabei ju bemerfen, daf der Hopfen qrim fein mufi.
I}tf'fu ird fuu[*vu gepuBt und in einer ‘Pfanne von Kupfer
ober Meffing im Salywaffer blanchive, damit er fdhoén qrin
bleibe. Oann wird ev in einen Seiber qeleqf, faltes Wafjer
daruber geqoffen und auf ein fauberes Tuh gelegt, Ddamit er
ablaufe und troden werde. Davauf gief etwas faure Sulze
in ote {ﬁmn, (a fie gefteben und leqe die Riervathen [umm,
wie {dhon L‘Ffl'i."t‘a geeigt mr} oen ift, dann leqe den Hopfen hinein,
fulle die [Jorm gany mit der fauren Sulze voll, und laf fie
geftehen.

2ird es F[elf jum Z‘!Imicfmn, jo tunfe die [Jorm in ein

warmes Waffer, fturze die Sulye auf eine Schuffel und gich
fie zur Eﬂfe

JV= 51, Batean von Kapaunen als falfe
Sypeife

JNRupfe und pute 2 Kapaunen fauber, flammive fie, twie
fdhon melrmal gejeigt tuurbcn ift; nimm das Cingeweide aus,
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