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abgericbene Schale von 2 Jitronen nebft etwas qeftofenen
Rimmet, Melfen und DNusfatennufy dazu, fulle diefe Maffe
in mit Dutter beftrichene [Formen und badfe fie bei einem ge:
lindben [euer.

Anmerfung. Man fann aud) die NRofinen weglaffen,
wo dann der Kudhen (ocferer wird.

N= 20.  9Rajarines.
Stoge V4 Pfund gefchalte Mandeln mit gwei Sier, viihre

1 Pfund frifche BDutcer dann mit den Gelben von 12 Eier 3
Sdhaum, thue 34 Pfund geftofienen Jucfer, 145 Pfund flein
aefchnittenen ZFitronat, die abgeriebene Schale von einer Ritrone,
14 OMaf fauren Rabhm nebft 1 Pfund Mebl Ddarunter, ribre
Diefes unter Die geftandenen Mlandeln, fdylage das AWeiffevon |
die 12 Cier 3u Sdynee, rubre es ebenfalls darunter, fulle es ‘
in Die mit Dutter bejtridyene Formen und backe fie bei einem |
gelinden Feuer.

| N2 21, Gcelbe NRuben:ZLorte. |

Weiche 4 Krveugerfemmel in Mild), {habe ungefabr 12
bis 15 gelbe Ruben won mittelmagiger ®Groge, reib fie auf
ben Neibeifen, lag Diefe mit 10 bis 12 Loth Ruder auf den
geuer in einen Kaftrol dunften, thue die eingeweidhten Sems:
meln binein, {hlage 10 Cier in einem efchivr vedht untevs
cinander und rubre fie nebft 4 bis 6 YLoih ge|chalten gefiofies
nen fuBen und einen fLoth bitteren Dilandeln, die mit einem
Ci abgerubre werden, nebft 4 Pfund gejtogenen Judfer dajsu,
thue es in ein verjinntes mit Dutter beftrichenes Kaftrol oder
anderes  Gefchiry, fireue ein wenig geftopenen Juder und
Simmet davauf und bacdfe fie bernacdh) bei einem mittelmagi:
gen Seuer.
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~ Anmerfung. Diefe Torte wird gerdbhnlidh warm
aejpetft.
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N2 22, Zorte mit Sreme. |

;53:-‘5 Lreib foviel von dem fdhon befdyriebenen Butterteiq aus,
p[ﬁ ju den Q?nbf:} nad) der Grofe der TLortenpfanne nothig
dl ift; lege ibn in die Tovtenpfanne, f{chneidbe den Rand rings:
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berum ab, [afp fann ein Sead Bucter im Kaftrol gelb mwers
ben, thue eine Hand voll redht feines Mebl binein und laf es
ein weniq davin véften.  NRibre fodann 1 Maf fufen Rabm
bazu, [afp es eine Weile Fochen und dann fteben Dbis es mild)-
warm ift.  NReib eine Ritrone auf R[ucder ab und rubre (ie
nebft den Gelben von 6 Eier und V4 Pfund Ruder daju,
fdhlage das Weifte von die 6 Lier ju Sdynee, rithre es qe«
lindbe unter die DMaffe, fulle fie in die mit Leig Dbelegte TLov-
tenpfanne und lap fie bei gelindbem Feuer bacfen.

N2 23, lepfeltorte von fdywariem Brod.

Sdhale ungefabr 12 bis 14 Seud Borsdorfer Aepfel,
madhe das Kerngebaufe heraus, fdhneide fie flein wurfelartig
und qiedb 1 Pfund geriebenes {dhwaryes Brod, 14 Yoth ge-
ftofenen immet, 1 Quent Nelfen, 14 Pfund geftofenen Juf-
fer, 4 Loth mit Cierweif geftofene PMandeln, 4 Xoth Flein
qebacieen Jitronat und 4 Loth Pomerangenfchalen dazu; mifdye
diefes alles vedht untereinander, Deftreiche eine Tortenpfanne
ftarf mit Dutter, tbue es binein, drude es felt jufammen,
begicfi ¢s mit jerlaffener Butter und laf es Dbei mittelmagi-
gem Feuer ', Stunde baden.

i

AMWenn die Lorte oben ju braun wird, fo bedede fie mit
einen Voaen Papier. It fie vollig ausgebacfen, fo nimm
fle aus der Tortenpfanne, laf fie falt werden und mit einer
Glafur von Cierweify, Jucder und Jitronenfaft oder aud) blos

mit Jucfer und Sitvonenfaft beftvichen im Ofen trodnen.

NZ 24, Kartoffeltorte.

Siede 114 Pfund Kartoffel im 2Waffer, fchale und reib
fic wenn fie falt find, ftope 4 Pfund gefchalee Mandeln mit
weniq Eierweiff vecht fein, ribre das Gelbe von 16 Cier mit
1, Plund geftofenen und durchgefiebten Juder ju Schaum
und dann unter die Mandeln und Kartoffeln, {dhlage Das
Cierrweif su einem ftarfen Schnee, vubre thn darunter, f'ftI_Ie
¢s fodann in die mit Butter beftvichene Form und Dbade fie
bet mittelmaigem Feuer.

Anmerfung. Man fann auch ftate 16 Cier 24
nebimen,
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