Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
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berum ab, [afp fann ein Sead Bucter im Kaftrol gelb mwers
ben, thue eine Hand voll redht feines Mebl binein und laf es
ein weniq davin véften.  NRibre fodann 1 Maf fufen Rabm
bazu, [afp es eine Weile Fochen und dann fteben Dbis es mild)-
warm ift.  NReib eine Ritrone auf R[ucder ab und rubre (ie
nebft den Gelben von 6 Eier und V4 Pfund Ruder daju,
fdhlage das Weifte von die 6 Lier ju Sdynee, rithre es qe«
lindbe unter die DMaffe, fulle fie in die mit Leig Dbelegte TLov-
tenpfanne und lap fie bei gelindbem Feuer bacfen.

N2 23, lepfeltorte von fdywariem Brod.

Sdhale ungefabr 12 bis 14 Seud Borsdorfer Aepfel,
madhe das Kerngebaufe heraus, fdhneide fie flein wurfelartig
und qiedb 1 Pfund geriebenes {dhwaryes Brod, 14 Yoth ge-
ftofenen immet, 1 Quent Nelfen, 14 Pfund geftofenen Juf-
fer, 4 Loth mit Cierweif geftofene PMandeln, 4 Xoth Flein
qebacieen Jitronat und 4 Loth Pomerangenfchalen dazu; mifdye
diefes alles vedht untereinander, Deftreiche eine Tortenpfanne
ftarf mit Dutter, tbue es binein, drude es felt jufammen,
begicfi ¢s mit jerlaffener Butter und laf es Dbei mittelmagi-
gem Feuer ', Stunde baden.

i

AMWenn die Lorte oben ju braun wird, fo bedede fie mit
einen Voaen Papier. It fie vollig ausgebacfen, fo nimm
fle aus der Tortenpfanne, laf fie falt werden und mit einer
Glafur von Cierweify, Jucder und Jitronenfaft oder aud) blos

mit Jucfer und Sitvonenfaft beftvichen im Ofen trodnen.

NZ 24, Kartoffeltorte.

Siede 114 Pfund Kartoffel im 2Waffer, fchale und reib
fic wenn fie falt find, ftope 4 Pfund gefchalee Mandeln mit
weniq Eierweiff vecht fein, ribre das Gelbe von 16 Cier mit
1, Plund geftofenen und durchgefiebten Juder ju Schaum
und dann unter die Mandeln und Kartoffeln, {dhlage Das
Cierrweif su einem ftarfen Schnee, vubre thn darunter, f'ftI_Ie
¢s fodann in die mit Butter beftvichene Form und Dbade fie
bet mittelmaigem Feuer.

Anmerfung. Man fann auch ftate 16 Cier 24
nebimen,
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