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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1855
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N2 25.  Zitronen-ZLorte.

Stofie V4 Pfund gefchalte Mandeln mit dem Saft von
4 Ritronen redht fein, rveib das Gelbe von 4 Ritronen auf
Aucfer ab und vubre es nebft 14 Pfund geftofenen Jucfer und
vem 3 Schnee gefhlagenen Weifien von 3 Eier daju. Jreib |
und f{chneide von dem {chon Dbefdhricbenen ‘“BDuttevteiq einen
Doden in beliebiger Grofe und Form aus und fiveiche obige
Waffe in die Mitte des Bodens, doch fo daf ein 2 Finger
breiter Rand vings um den Bobden bleibe.

Schneide einen Decfel in beliebiqen Fiquren von  der
Grofie Des BDodens, beftreiche den Nand des Bobdens mit
einem ein. wenig gejchlagenen €1, lege den Dedfel darauf,
ywide  den Rand mit einem Fwideifen aus, beftreidye bden
Decel ebenfalls mic dem gefchlagenen i und bacfe die Torte.
Man fann auch ftatt des Decfels die Torte mit 14 Zoll breit
ge{chnittenen Sereifen von diefem ausgewalgerten Teiq flecheen
:i"b jodbann mit gefdylagenem & mitcelft eines Pinfels be-
treichen.

Nan fann aud) efwas Jitronenfchale unter die Mandeln
fchneidben oder hacen,

il N® 26, ZBiener Hippen.

Rubre eine Maffe aus L4 Pfund fein geftofenen und
gefiebten Bucker und V4 Pfund feines Mebl, wenigem qe
ffogenen Zimmet und auch 10 geftofene Ilagelein in einer
Sdyiffel mit Cierweif an, (fie Darf aber nur fo dinn fein,
bafg Die Maffe vom Kodyloffel niche ju gefchwind ablaufe)
beftreide einige *‘Bacfblech mic Wad)s oder jergangenen Schmals,
lege von Diefer Pafje allzeic einen CHloffel voll auf das BDlech
und madye den TLeig in der Grofie ciner untern Kaffeefchale
- mit den Loffel auseinander; die Maffe muf aber fo dinn aus-
geftrichen werben als ein Dtudelplag und fo wicd aucdy mit
Der ubrigen verfabren, fo viel man auf das Dlech brins
gen fann,

. e
. o e e coen
- - - r
T - — L - 2
L — R — SR S Y o . = e
_— T S o g e cm— o L G ek e

-
=
- = S =
e e e

Wenn das gange Blech mit den DHippen belegt ift, fo
ffaube fie mit fein gefiebten Jucfer und febe fie in einen niche
. gar su beifen *Badofen. Wenn fie anfangen gelb ju werden,
Al fo'nimm das *Blech hevaus und wicle fie mic Eleinen Hip-
il penbolzchen auf. | |
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