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gar ju beifen *Dadofen. &ie dlrfen aber nidyt ju gelb ge:
bacfen werden, fonft brechen fie im Aufriceln.

Anmevfung. AHuf diefe Are werden auch die Anis-
Hippen gemacht, die Maffe ift einerlei, nur daf man etwas
Anis fein geltofen Darunter giebt,

N2 30, SHippen von Piftasten.

Blandhive 4 Pfo. Piftazien, jziehe bdie ‘Balge davon
ab, ftofe oder veib fie mit Cierweiff vedht fein ab, rubre fie
in eine Schuffel mit 14 Loth fein geftofenen Jucfer und nadh
und nach mit 3 Cier, wie audy) von 4 den Docter, eine fleine
Halbftunde Deftandig, Dbeftreiche ecin Dadbledh) wie fdhon iff
qeseigt roorden und verfabre Damit, wie bei den voritehenden
gelebrt wurde. DMNan mufy aber im baden davauf feben, daf
ber Bacdofen niche ju bheif rerde, fonft verlieren die *Pifia-
sien ibre Farbe.

N= 31, DBrandomanoeli.

Sete 14 Pf. abgesogene Dandeln fein gefdhnitten mit 14 PH.
aeftoenen Ruder im Karmelfaftrol auf eine Gluth, vubre be-
ftandiq darin, bis fie anfangen f{don gelb 3u werden; dann
fege fiec vom Feuer hinweg und rvubre nocd) langer darin, bis
fie Dbeginnen Dbraun ju werden. Davauf fehe fie wieter auf
eine Gluth und [a fie Dbraun werden.
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Wenn man qlaubt, daf fich der Bucker mit den Man-
beln verbunden bat, fo odrucdet man den Saft von einer
Ritrone binein und die Maffe in fleine Fovmchen , weldye
aber juvor in ein faltes Waffer gelegt werden muffen;
man muff aucd) die YNaffe o dunn ausdrucfen, als mogs
lich ift. 2Wenn fie etrwas Ffalt find, fo fann man fie zur
Tafel qelben.

Anmerfung. Man fann fie aucdh flein Streifchens
toeife mit einer ZRitronenglas glafiven, mit fein qefchnittenen
Jitronat oder Piftagien beftreuen und fie wieder troden wers
den lajjen.
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