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N? 32, Mandelfranicdhen obder GSlagmandeln.

®ich in eine Sduffel 1, Plund fein geftofenen Zuder
: und fchlage das Weie von 3 Cier nicht gang Ddagu, rubre
E ben Rucer rvecht didf und faumig, fchneide dann nidht gar 1/
Pfund abgezogener Mandeln vecht fein jufammen, gieb fie zu
bem gerubreen Juder und madhe die ganzge Maffe wobl un-
tereinander. Dann lege Papier auf das *Bactbled) und auf
das Papier Oblaten, formire fleine DMandelfranychen in Dder
Grde eines Laubchalers und Dacke fie bei gelindem Feuer,

I bamit fie {chon gelb werden, aber ja feine braune Farbe bes
{: fommen. 2Wenn foldye qebacden find, fo LAt man fte efwas
) falt werden fonft jerbrechen fie. Darauf nimme man fie von
{: den Oblaten berab und fullee Weidhfel und Jobannisbeeren
It binein.

1

; N2 33. ©Gpanifche 2Binoe.

Sdlage das Weifie von 6 Cier ju ftarfen Sdynee, mifdye
nach und nad) 6 CRlSFel voll fein gefiebten Juder unter den-
felben, auch fann man etwas Anis beifebens lege Papier auf
ein Dacdblech und auf bdaffelbe Oblaten, drefjire allejeit mit
cinem Eploffel etwas von diefer Maffe chon langlid) auf die

: Oblaten und fo verfabre bis die ganze Maffe ju Ende ift;
: bann {tdube oben davauf Puder, {ese fte n etnen mwarmen
1 Badofen und laf fie 8 oder 4 Stunden davin {tehen, Ddap
2 fie nur trocken werden, aber nidyt baden. 2Nan mup jedod)
f Obacht qeben, daf fie fchon weif bleiben; nimm fie aus den

Badofen, laff fie falt werden und nimm die Oblaten bernady
davon ab.

r N 34, Ynjenferg.

- r_'

’ ®ieb u 14 Pfund fein geftofenen Sucter V4 Pund fei-
nes Mebl, 12 Loth Dutrer, 1o Pfund fein geftofiener und
gericbencr Mandeln, weldye mic dbem Dotter von 3 Cier fein
aerichen fein mitffen, und eine auf Jucfer abgeriebene Pitrone.
Man fann  ibn audh cinen anderen Gefchmad geben nadh
Belieben.

' Sdylage dann den Dotter von 3 Cier ju der Maffe und
atbeite den Reig wobl, damit er vedht fein werde; Dann made
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ibn jufammen, formire Fleine Dregel davaus, ober freib den
Teig mit einem Jludelboly aus in der Dide ecines ftavfen
Mefferructens, lege ihn in fleine Formchen, beftreiche fie mit
sectlopften €iern, thue etwas eingemadyte ABeichfeln oder So-
hannesbeeven ober auch Hiftenmavt hinein und bacde fie in
einen nicht gar yu heiGen Badofens wenn fie {hon gelb find,
fo nimm {ie bevaus.

Anmerfung, Diefer Teiq fann auch obhne die Man-
Deln gemad)t werden.

N= 35, ©dynecballen auf franiofijche 2Avt.

®ieh in ein antm{ U Mafi Wein, 4 Loth Dutter,
0as abgertebene von einer ﬂ."*mmmn} oder %lrmm und 6 Yorl
Sucter daju und h[a dag Kaftrol auf eine Gluth. 2Wenn
ber 2Wdein fﬁ he, fo thue 3 1rmfc Kochloffel . voll feines Yiebl
binein und rubre bumublq Darvin, damit tie MMaffe dicf werde.
Wenn man fie mit dem Finger m*qu"r, fo darf nidhes bdavan
bangen bleibens fonach fese den Teig vom p,um [afz thn falf
werden, fchlage nadheinandber 3 Cier und von 5 den Dotter
binein, bacfe in 1 ‘Pfund [ui[‘qumu:fjnn ©dymaljes  Eleine
Knodel aus diefer: Maffe qemadhe {chon gelb, aber man muf
Deftandig mit der Bactpfanne vitteln und fchon langfam badken,
Damit fie vecht auflaufen.

Dann lege fie auf ein fauberes Tucd) oder Papicr, bda-
mit das ©dymaly ablaufe, vidhte fie auf cine Schuffel an und
ffaube etwas Jucfer und Jimmet derauf.

N 36. Bauerntrapfen.

Rubre 14 *Pfund fein grf’ruﬁn{*n und geftebten Jucker
mit etwas reniger als dem Weifen von 3 Cier anj man
mufz aber fo lange mit einen K'odhloffel davin eubren, bis Dic
(5Inﬁ reche Dick mith, wie bei Mandelfranschen,  Dann {dneide

‘].‘mmb robe Nandeln, weldye {I[.hl' imht abgesogen werbden
]be in 6 "*‘I)rclii:; fonach . gieb. 4 Yoth grofe Rofinen Ddaju,
welche aber aud) in 4 Theile gefchnitten werden muffen; aud
erden 3 ¥oth HSitronat gany Elein gefchnitten, alles diefes
fommt unter die gerubrte Glas, aucd) wird die &dyale von
einer Sitrone: febr fein gefchnitten und darunter gethan; -dann
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