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N= 43, Edymaligebacdencs.
Rabre anderthalb Pfund Mebl, V4 Pfund DBurter, 6

s

Cier, 1, Pfund geftofenen Sucer, ein flein wenig Saly mit
fuen NRabm zu einen Teig, wie man die Nudeln ju machen
pfegt, aber nidht gar ju feif; treib ibn aus und {chlage ibn
jweimal jufammen, wie {dyon oft ift gejeiqt mworden, fcdhneide
ibn mit den Badradcdhen, flechte allerhand beliebige Fiquren
davon, bacte fie in Sdymaly und beftreue fie mit geftofenen
Sufer und Jimmet.

N= 44, Cnglifdye Sdynitten,

Rihre 14 Pfund gutes feines trocfnes Mehl mit fifen

L

Rabm und 16 Cier, aucdh noch 14, IMap fufen Rabm darun-
ter, thue es in eine ftarf mic *Bucter Defirichene Tortenpfanne
und bacfe es bei gelindbem Feuer vedht trocen. Schneide dann
fingecbreite Seude davon, vie fie in der Mitte nochmal mie
bem Mieffer, bade fie in beifen Schmaly und beftreue fie
mit Juder und Jimmet.

V2 45, L[uckerftrauben.

Rubre zu 14 Pfund feinen Mebl und 6 Loth geftoBenen
Sucfer in einen ivdenen ®efchive nach und nach das Weifie
von 8 Cier nebft ein wenig Wein und ribhre es mit ecinen
Eﬁlﬁ'-:[ recht unteveinander. ¥af in einem Pfannchen Edymals
bei mwerden, fulle die Maffe in einen ITrichter, balte den Sins
ger vor Des Lrichters Oeffnung, damit die Maffe nur jare in
bq:‘tbiu’ Plannchen laufen Fann, made runde Strauben Davon,
Oie aber niche ju didk fein dlrfen; badfe fie bellgelh, biege fie
uber ein Walgerboly und beftreue fie mit geftofenen Rucker.
‘JELm tann aud) diefe YMaffe durd) einen Schaumldffel in bdie
Butter hinein laufen laffen, damit die Strauben Deffo zavter
werden,

N2 46,  Oblaten-Tourteletten (eine Arvt Kuchen
oder Planchen.)
Stech) mit einen runden Dlech oder Eifen, weldhes un-

gefabe 3 Zoll im Durchfchnitt bat, Obfaten aus, thue auf
11
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eine Sdyeibe etwas Hiftenmarf oder andeve beliebige DMMarmes-
(abe oder Cingemachtes, und Dbedede es mit eciner Sdcheibe
Oblaten.  Mache einen Teig von einen i, etwas Mehl und
Bier, {o dic wie dev ju den gebadfenen Uepfeln i)t; taude
D1¢ .‘Wmdnn mit dem Eingemadyten 14 Zoll breit vings herum
am Nande fo binein, daf es ein Rad formirt und bade (ie
in k..nl}nmfj.

N2 A7, Gefdhlagener Kudyen.

Ribre 2, Pfund jergangene DButter ju Schaum, nad)
und nach 1- 'U_“ia:' ein wenig Daly 3 Prund fetnes trodnes
Ditehl und O “ﬂth geftofenen Zudcker [\Elmn pulest aber 5 big
4 Lofel voll qute Dierhefen, Dbeftreiche die Form mit Dutcer,
beftreue fie mit gerviebener Semmel, fulle die Vafje binen,
lafg fie in Der Warme gehen und bacte fre Dbei einen muttel:
magigen Seuer.

Man  fann auch V4 Pfund grofe und fleine Aofinen
Binein thun,

N 48, Geribrter Kudyen.

Ritbre 1 Pfund ausgewafhene DButter nach und nacl
mit bem Gelben von 18 Cier und it 4 ¥oth gqeftofenen
Jucker ju Sdaum, thue anderthalvp Pfund fein trodenes Miehl
nebft 3 Lofel voll qute Hefen, 1, Maf {ufen Rabm, '/, #
abges O gener ynd javt :J,L**Lhntruu!. Mandeln, 4 Yoth gefchnitte
nen Ritronat, ein weniq Mustatenbluthe und Saly nebjt dem
s Schnee  gefchlagenen Weifen von 6 Eier UHL nady *De:
[ieben wobl ausqgelefene und gewafdyene Fleine Jofinen Ddaju,
vibre diefes alles duvcheinander, fulle den Teig in: die mir
Butrer beftvichene Sorm, laf den Teig geborig gehen und bade
ithn bei einen mitcelmaBigen Seuer.
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N 49.  SKolatfchen (et cines runden G
backenen.)

Ribre V4 Plund DButter mic 4 Tier und 4 Loth ge-
ftofenen ;_%mﬂ'r s Sdyaum, gieb 1 Pfund fein trodenes Mebl,
L OMaf fufen Rabhm, cin wenig Saly und ein paar Loffel
voll qute Vievhefen darvunter, mache fleine runde Kudyen das
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