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Fndem man tn:rgirir[}fll Gateaur machen will, fo focht
man nidhe mebr als ! ‘l‘-ﬂmb Aucter auf einmal, wenn man
¢s yweimal eingiefien mur” Damitt es Dig thunu Starfe De-
fommet, Sobald die Gato falt find, fo weidht man das Pa-
pter mit einem naffen Scdhwamm ab und ordnet fie auf bdie
Leller.

N2 10. Gang fleine grune Drangen.

AWenn fie mit einec Stednadel geborig utdﬂmff}fn ]mi‘"
fo blandyive fie fo lange, bis fie fich marfig jeigen. Yaf fie
bann 2 bis 3 Lage in frifchem AWaffer f{tehen, bis Iul;: Die
allzugrofe Ditterteit hevausgesogen bar; man mufy aber ofters
frifches AWaffer daruber giepen; wenn das AWaffer niche mebr
quiunflich wivd, fo thue fre tn dunn gelauterten Zucter und vers
fahre ubrigens wie mit den Drangenfchalen.

N2 I Grie Orvangen i Branufein.

0,

Von diefen grunen Orvangen, wenn fie die Grofie eines
Dufaten baben und wie oben gemeldetr, eingemadht find, leqf
man aud) n Brannfwein.  Man nimme einen Lheil gquten
Sranybrannteins und einen Lhetl von dem Saft oder jum Flug
gelaucertem Rucfer, vubrt Dbetdes unteveinander, qieft es uber
die Drangen, von denen vorher aber der Saft abgelaufen {ein
muf; verbindet das Glas, das mit Korf jugeftopft ift, mit
angefeuchteten Pergament oder Scdhweinsblafe und (At fie 3
bis 4 2Wochen (tebhen.

AWer fie aern ﬁ‘nrf von Branntwein bhaben will, nimme
noch etmas mebr Dranntwein als Suder,

N= 12, @Gufie Orangen,

s giebt deven gweierlei, vothe und gelbe, die vothen find
wegen ibrer Sufe die voryuglichiten, man nennt fie Oranges de
Portugal (Portugali), die gelben aber Pommefinen (Pommes
de Sine). Sie find wegen ibrer flublenden CEigenfchaft eine
voreveffliche [rucht, wenn folche vob ober mit geftofienem Suf-
fer gefpeift wird; man macht aud) uberdies noch. verfdiedeng
wobl{chmedtende Confituren, als Compore u, dgl. damit,
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Man fann die Sdhalen von Pommefinen eben fowobl als
bie won Ditteren Ovangen, und auch auf die ndmliche Are
einmachen, allein die bittern Ovangen bebalten allemal wegen
ibrer ' ftavfenden K'vaft und Gefdhmact den Vorsug jum Cin-
machen.

N= 13.  Jitronenfcdyalen,

Schneibe die Rifronen in 2 ober & TLheile, dricfe bden
Saft, welcher su vielen andern ©Sadhen dienlich ift, Dberaus,
blanchire fte im fochenden RBaffer, worin der Safe von 2
Ritronen gedrucfe ift, bis f{ie weidh find, thue fie Ddarvauf in
bunnen gqelauterten ucfer und laf fie einigemal aufwallen;
ben andern Tag fodye den Jucker etwas ftavfer, thue fie binein,
lafg fie einigemal auffochen, ten andern DNorgen fod)e den
Bucfer jum Faden, gieg ibn falt darvuber, fhutre fie Tags
darauf i einen Durc)fdylag, fodhe den Juder jum Flug, thue
die Ritronenfchalen binein, la fie {tarf damit auffochen; ver:
bute aber jedesmal wobl dag Ueberlaufen und verwabre fie in
irdenen Gefagen.
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Anmerfung, Man fann auch bdie Jitronen, obne fie
abiudreben, auf eben diefe Art aanz: einmachen.
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N? 14, Zrocken gezogene Jitvonenfchalen.

Diefe werden eben fo, wie die trocfenen Orangenfchalen
gemade.

N= 15, Glafirte Orangen.

Jiche die Sdyalen von fchonen faftigen fufen Orangen
fauber ab, daf nidyts Weifges davan bleibe, (dfe bdie Theil-
chen, Deren jedes von der Dlatur mift einer Haut umgeben ift,
mit Hilfe eines Meffers auseinander, fo daf bas Hautcdhen
niche befchadige wird, damit der Saft nicht Gerauslaufe; laf
jte auf einem ieb ein wenig im TLrocdenftubchen trocnen,
fpiefe fie Ddann an fleine holzerne oder meffinge Spiefichen,
tunfe fte tn beifen feinen jum Bruch gefoditen Raffinadeyucter
und laf fie ein wenig abfropfen; drebe fie fodann in der Hand
Derum, bis der Fuder ein wenig . ecfaltet ift; find fle ganj
falt, fo thue fie von den Spiefichen herunter auf TLeller,
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