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Man fann die Sdhalen von Pommefinen eben fowobl als
bie won Ditteren Ovangen, und auch auf die ndmliche Are
einmachen, allein die bittern Ovangen bebalten allemal wegen
ibrer ' ftavfenden K'vaft und Gefdhmact den Vorsug jum Cin-
machen.

N= 13.  Jitronenfcdyalen,

Schneibe die Rifronen in 2 ober & TLheile, dricfe bden
Saft, welcher su vielen andern ©Sadhen dienlich ift, Dberaus,
blanchire fte im fochenden RBaffer, worin der Safe von 2
Ritronen gedrucfe ift, bis f{ie weidh find, thue fie Ddarvauf in
bunnen gqelauterten ucfer und laf fie einigemal aufwallen;
ben andern Tag fodye den Jucker etwas ftavfer, thue fie binein,
lafg fie einigemal auffochen, ten andern DNorgen fod)e den
Bucfer jum Faden, gieg ibn falt darvuber, fhutre fie Tags
darauf i einen Durc)fdylag, fodhe den Juder jum Flug, thue
die Ritronenfchalen binein, la fie {tarf damit auffochen; ver:
bute aber jedesmal wobl dag Ueberlaufen und verwabre fie in
irdenen Gefagen.
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Anmerfung, Man fann auch bdie Jitronen, obne fie
abiudreben, auf eben diefe Art aanz: einmachen.
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N? 14, Zrocken gezogene Jitvonenfchalen.

Diefe werden eben fo, wie die trocfenen Orangenfchalen
gemade.

N= 15, Glafirte Orangen.

Jiche die Sdyalen von fchonen faftigen fufen Orangen
fauber ab, daf nidyts Weifges davan bleibe, (dfe bdie Theil-
chen, Deren jedes von der Dlatur mift einer Haut umgeben ift,
mit Hilfe eines Meffers auseinander, fo daf bas Hautcdhen
niche befchadige wird, damit der Saft nicht Gerauslaufe; laf
jte auf einem ieb ein wenig im TLrocdenftubchen trocnen,
fpiefe fie Ddann an fleine holzerne oder meffinge Spiefichen,
tunfe fte tn beifen feinen jum Bruch gefoditen Raffinadeyucter
und laf fie ein wenig abfropfen; drebe fie fodann in der Hand
Derum, bis der Fuder ein wenig . ecfaltet ift; find fle ganj
falt, fo thue fie von den Spiefichen herunter auf TLeller,
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