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| fen [aBty fie lcfen aber in der Lauge nicht Fochen und miffen
: Ofters umgerubrt werden.  Jft das Wollichte berab, fo durch-
fticd) fte emmal mit einer Diadbel, foche fie bis fie von Der
Jtadel  fallen, [aff fie etliche Stunden 1m frifchen IWaffer
{tehen, fte Dann in dunn gelautertem Ructer einigemal aufs
fochen und verfabre ubrigens wie mic gqriinen Aprifofen.

N2 38, Grme Mandeln im Branntivetn.

Wenn das Wollichte, wie in vorbergehender Jlummer ift
, geselgt worden, von den MMand. [n abgelteeift und fte fo weid)
blanchive find, taB fie von bder Dtadel fallen, fo [aff fie im
falten Slufwaffer etlidhe Scunden ftehen, fodann in dinn ge-
[auterten Jucfer im Keffel mit einem Bogen Papier bededt
evfalten und in einem irdenen Gefaf bis dem folgenden Tag
{tehen.

Laf3, dann in Dem jum Faden gefodyten Jucer die Ians
deln einigemal Dei gelindbem Feuer auffocdhen und Dbringe fic
wieder in das ®efaf; Taqs davauf fdhucee fie in einen Durch-
fchlag und foche thn jur Derle; [af die IMandeln darin auf-
fochen, fchaume fte forte Dbei jedesmaligem Ffodyen fomwobl den
Ruder als die YMandeln wobl ab und laff fie falt werden,
fhutte fie dann wieder auf einen Durchfchlag und laf den
Qucfer ablaufen, (eqe die Mandeln in ein Juckerglas, rubre
die Dalfte des abgelaufenen Saftes unter eben foviel [ranjs
branntwein {chutte 8 auf die Danveln, daB fie gany bedecte
find und verbinde fie mit feuchtem Pergament oder Sdyweins-
blafe; in Jeit von 14 Tagen find (te geniepbar,

Anmerfung. Die grinen Aprifofen Ffonnen aud) fo
cingemacht werden.

V2 39, SHimbeeren ctnjumadyen.

Qautere und foche 34 Pfund Juder jum Flug, laf e¢in
Pfund {dhone ausgelefene Himbeeren einigemal davin auffodyen,
fhaume fie wobl ab und gieb fie in ein irdenes Gefaff. Den
andeen Tag {dhicte fie auf ein Sieb oder einen Durchchlag,
foche den Juder jum Flug, giehb die Himbeeren binein, rubre
fie gany gelinde etlichemal berum, [af fie einigemal auffochen,
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{haume fie ab und fulle fie in Bud)fen oder Glafer welche
vorher gewarme find.

V2 40.  Himbeeren auf etne andere 2Art einu:
machen.

Lautere und fodhe 12 Pf. Jucter jum Brud), giedb 14 PF.
ausgelefene Himbeeren und 1 14 ‘"ﬂm] Sobannisbeerfaft Dazu,
fhrodnfe fie einmal um und Ial; fie fodann obne weiteres
Umrubren zu - fleiner oder zavter Gdelee fodyen, fulle fie in
Duchfen und verbinde diefe wenn fie fale find.

Anmerfung. ‘*Jlmbn.n::n auf diefe Art eingemadt,
bleiben eber gan; als die Borbhergehenden.

V2 41, SHimbeerengelee.

Gieg uber 12 IMaf jerdructe Himbeeren 14 ober 3/
IMafp Waffer, laf fre unter beftandigem Herumribren einige
mal auffochen und fdyutte fie auf ein Haarfieb, damit der Saft
ablaufe; [autere und foche U einem *Pfund Saft 24 Pfund
Juder sum Flug, gieb den Saft dagu und [(af es unter oOf:
term Ab{chaumen Dei ftarfem Feuer jur Gelee foden,

Die PDrobe Ddavon ift, wenn bdie Celee vom Scdhaums:
(offel Elumpenweife DHerabfallt.

V¢ 42, $Himbeerengelee auf cine andere rt,

Lafg mit 1 *Pfund @nflﬁ Vs Pfund gerfdhlagenen obder
serftofenen Naffinadezucter beim ofteen Ab{chaumen jur Gelee
fochen; man fann aud) von 3 Lheildhen Himbeer- und 1
Lheil Sobannisbeerfaft die Gelee macdhen,

N2 43, Himbecrenfaft.

‘Jﬁre[’e bie Himbeeren durd) ein ftarfes leinenes Tud,
gieh 3u einer Maff Saft 1 Pfund gcﬁn}ﬁfﬂcn Aucfer und 14
DNaf alten ARbein- oder Franfenwein, {chuctle ihn ofters tmb
jolange Derum, Dbis fich der Jucer aufgeloft bat; filtrive ihn
dann durdh Yofdhpapier und vermabre ibn in Bouteillen.

Diefer Saft it cin Eublendes Getvanf fur den Soms-
mer, in Wein und IWaffer.
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