Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1855

No 80. Von den unangenehmen Zufallen der eingemachten Frichte und
wie man solche verbessern kann

urn:nbn:de:bsz:31-107219

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107219

NZ 79, Duittenfchnee.

Paffire 4 Pfund fchones weies LDuittenmart durd) ein
Eieb, rofte es auf ein [euer und bedecte es mit Papier, Ddas
mit es feine Haut jieht; [qutere und Ffoche 1 Pfund Zuder
s ftarfem Fluq, ribre ibn nach und nad) unter das gerofiete
Mark, laf ¢s rvedht Deif werden, aber nichet fochen; bebe es
fodann vom Seuer und rubre es fo lange. bis es falt wird;
thue von 3 Cier das Weiffe jum Sdnee gefdhlagen daju,
riibre es auf dem Seuer damit es immer warm Dbleibe, bis es
vecht weiff ift; Oreffire dben Sdynee pyramidenformig auf einen
Leller und bLedede ibn, damit er feine Yaut zieht; garnive ibn
alsdbann. mit QDuittenfas und Nuittenbrod.

J¥2 80, Von den unangenchmen Jufallen Dev
cingemachten Fricdhte, und wie foldye ju verz,
beffern {tnd.

Man fonnfe jwar fagen, daf alle Frudyte, wenn fie gut
einqemacht find, dem Berderben nicht unrermworfen fein fonnen
noch durfen, und daf bloff die Unwiffenbeit des Arbeiters odcr
ein unrichtiges LVerfabren am LVerderben Sdhuld fei; Delfen
ungeachtet und ob idy gleich bdie ficherfte und gewiffefte Avt
uud AWeife die Frucdyte qut einjumachen, im LVorhergehenden
qeseiat babe, fo fonnte es fich doch jutragen, daf je juweilen
die Jruchte anfingen ju graniven (wo der Fucler wie Eandis
anfeget) oder su gabren; durd) erfteres verlieren fie ywar nichts
an Glice und Oefdhymack, fondern blof an Anfeben, durd)
[eteres aber niche nur beides, fondern werden ganglic) un-
brauchbar. &8 ift alfo hochft ndthig, daf man erftlic) wiffe
woburd) beides entfteht, und dann, wie man ¢3 wieder vers
beffern fann.

Die Gabrung der eingemachten Jruchee entfteht dadurd),
bafi die Jrichee ibr von atur bei fich fubrendes Wafjer nid)t
genugfam baben. fabren faffen, weldhes dann der Fuder nad)
und nach bevausiieht, fid) dabdburch verdinnt und die Fermen:
tation: verurfacht,  Man muff daber die in Eaft [liegenden
Seiichte suweilen befeben, foldhe wenn fic) Blafen auf dem-
felben jeigen, fogleidh auf den Durchichlag fchitten und ab-
tropfen laffen, den Suder aber nebft wenigem frifchen gelaus
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fevten Suder unfer Ofterem  Abfchaumen ju ftavfer Perle
fochen, dann die Jruchte felbft darvin einigemal gelinde auf:
fochen laffen, mobl abfchaumen und bernad) wieder in Ddie

Gefagze fullen.

AWas das Graniven oder auch Candiven der fluffig ens
gemachten  Jrachee betriffe, wo {ich namlich der Buder wie
Candissucfer anfeht, ‘ober weiff und fornigt wird, fo ift fol-
thes wie gefage fein Reichen des Werderbens der Fruchte, man
ift vielmebr verfichert, daf fie fich lange gqut erbalten. €3
tlibve aber daber, dap Der Jucfer ein wenigq ju ftarf ift gefod)t
worden.  Man darf alfo nur die [ruchte famme Gefagen ein
enig ans Feuer ftellen und ringsherum warm werden .laffen,
o {ich dann der candivte Jucfer abloft, den man nebft Den
Seichten im wenigen Waffer wieber ju ftavfer Perle Ffochen.
[0t BDei den Geleen trage es fid)y ofters ju, dag i) oben
eine granivte oder aud) wobl candivte Haur beim Gebraud)
anfe6t s es ift aber cbenfalls fein Uebel und man darf nuv
Diefe Haut beim Gebrauch abmachen, oder .mit wenigem warm
bariiber geqoffenen Waffer abweichen [affen und fodann 1vies
ber abgiegen. s giebt Fruchee, die [eicht graniven und fer-
mentiven, 3. ‘S, qrune und gelbe Aprifofen, Prr{chen u. dgl.;
diefe [ruchte im namlichen Bucder wieder aufgefod)t, lafjen
fich niche tvofnen, man muf daber frifchen Judfer lautern,
sur ‘Perle fochen, die auf einen Durd)fchlag abgelaufenen
Stuchte einigemal gelinbe damit auffochen laffen und fodann
trocen legen.

N2 81. RKRaftanien oder Marvonen (grofite Art
pon Kaftanien) einjumachen.
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Mache die aufierfte Sdyale von den DNaronen Dherunter,
lafg fie im Fochenden Waffer einigemal auffochen und Ddann
noch in einem anbern fodhenden Waffer fo lange fochen, big
fie weich genug find und -angefpiefit von der Iadel fallen,
Riehe dann die Fweite “Haut oder Sdyale * ebenfalls ab und
thue fie in lauliches Waffer, morin der Saft von einer Jitro-
ne gedelle ift find fie davin erfaltet, fo laB fie in gelauter
tem - uder gany gelinbe auffodhen und ftelle fie mit einem
Bogen ' Papier bededfe auf die bheife Afche.  Solgenden Tag
fodye Den J[uder etwas ftarfer, laf die Mavonen abermal
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