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N= 9, DOrangenlejetten.

Stofie 1 Pfund abgezogene IMandeln mit 2 Cier rveche
fein, wirfe 37 ‘Pfund geftofenen und fein gefiebten Sudfer,
nebjt v *Prund Flein gefchabter und getrodneter eingemachter
Orangenfchalen dagu, - treib die DMaffe - federfpubledid aus,
{dhneide Srtude jweier Glieder lang und cines [Fingers breit
vavon,. belege fie mit 2 Stucchen Jitronar, bade fie bei qes ®
Lindem Feuer. hellgelb, uberziehe fie mit. Glafur und Jucter,
und lag fie im Ofen tvodnen,

JY= 10, - Qutvonenlesetten.

Sdale und ftofe 1 Dfund Mandeln mic Waffer rvedye
fein, rubre im Kaftrol 1 Dfund geffoenen Fucfer nebjt der
Sdyale von einer abgeriebenen Zitrone daju, rofte fie auf ge-
lindem Seuer unter Dejtandigem DHevumrubren fo lange, bis
fie fich vom Kafivol ablofen; fiveue auf die DNafje auf einer
faubern TLafel ein wenig Juder, wirfe fie ju Drod und laf
fie falt werden.  Jft fie falt, fo wirfe das Gelbe von 3 Cier
daju, freib die Maffe mit untergeftreutem Sucfer  federfieldic
aus, {dneide fie wie die obigen in Stude jweicr Glieder lang
und eines Singevs breit, bade fie bei mitcelmagigem Seuer
bellgelb, gieb ibnen Glafur von Zitronenfaft und geltopenem
Aucter. und laf. fie im Ofen crodnen,

V= 11, Gewtirite Mandcellegetten.

Seofie 1 Pfund rohe Mandeln, doch fo, daf fie nid)e
obliche rerden; reib fie durd) feinen Durdyfdhlag, gqieb 1 &
geftopenen Juder, das AWeife von 3 hochitens 4 Eier nebfi
etas qeftofenem’ Zimmet, Itelfen, Kardomonen und flein
gehadren Orangefchalen daju, wirfe es zu einer DMaffe,  treib
fie. mit dem R2Walgerholy aus, {dneide Yezetcen davon, bade
fte bei gelindbem Feuer und glafive fie wie die obigen.

JY= 120 QBeifie JitronenzHobelfpane.

~ Gieb ju geftopenem und fein gefiebtem NRaffinades oder
Canariengucfer, ein wenig ju Sdnee gefchlagenes Cierweis und
fo viel Fitronenfaft, DaB ed eine ffarfe Glafur wird, rubre fie
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fo lange mit einem Liffel Dafi fie recdht weifp wird; ({treiche
fie mit. einem Meffer auf Oblaten, fdneide 2 Finger breite
und 6 Joll lange Srudchen Ddavon, la fie uber ¢ine Kobls
pfanne oder im Ofen Uber einen Holy ein wenig zufammens
vollen und auf dem Sieb beim warmen Ofen trodnen.

Ne 13, Weife Qitvonen 2 Hobelfpdne auf cine
andere 2rt.

Dride in qeftofenen und fein gefiebten Raffinadejucier
fo viel Zicronenfaft, dap ¢8 Glafur wird, die man mit dem
Meffer aufftveichen fann., Srtreiche fie auf Oblaten, {dneide
2 Singer breice Seucfe davon und verfahre mwie mit den vors
hergehenden.

Man Fann auch die Sdhale von den Fitronten auf NReib:
cifen oder auf Suder abreiben und darvunter thun. : Aud) Fann
man eine Fleine. Mefferfpise Kavmin darunter mifchen, {o
werden fie fdhon voth und ftate Zitvonenfchale 1 oder 2 Tropfen
Bergamottendl hinein giefen,

N® 14, Gelbe Orangefpane.

NReibe die gelbe Schale von fufen Orvangen auf Jucker
ab, dricde den Saft daju und rubre ibn mit geffopenem Zuf-
fev veche fein zur DMaffe, die fich mic. dem Meffer gut aufs
(treichen [age; ftveiche fie auf Dblaten und verfabre wie mif
dem vorbergehenden.

N2 15. Grune Hobelfpane.
Stoffe 14 Pfund grine gefdhalte Piftazien mit Cierreif

vecht fein, qieb 12 Loth geftofenen Jucker und o viel ge-
fthlagenes Ciweiff daju, daf  es -eine Mafje wird, die man
mit dem Meffer auf Dblaten aufftveichen fann, AWenn fie
Mefferrictens did aufgeftrichen ift, fo. fchneide 2 Finger breite
Seufe davon und Dacfe fie auf runden Polzern bet gelins
dem Seuer.

N2 15, Grine Hobelfpane auf cine andere 2Art.

NReibe grime Orangen auf NRaffinadesucter - ab,  {dhabe S
mit dem Meffer auf einen Teller' von Porsellan;  drude ein
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