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10 Cier ju Sdinee, fchlage damit das Gelbe nebft 1 Pfund
geftofienen Sucfer ' Biertelftunde, ribre dann 1 Pfund qes
trocfnetes und gefiebtes feines Mebl, 1 Pfund von obigen
geceodneten Mandeln, die abgericbene Schale von einer e
frone, efwas geftofenen ZJimmet, Nelfen, Murfatennuff und
Kavbomonen nebft gefchnittenem Ritronat und Orangefdhalen
Dagu; ftretdye diefe Maffe gany dlinn auf Oblaten, die in der
Grofie eines Pfefferfuchens gefdhnitten find, lege fie auf Bledy
oder doppeltes ‘Papier, Dbejireue fie mit wenigem  geftoffenen
Sucer, belege fie mit 5 Selckchen gefchnittenen Ritronat und
bacfe fie bei gelindem Feuer gell.

N® 21, Wetfe Lebfuchen, auf cine andere Alyf.

Edylage das Weiffe von 9 Cier fchon i Sdinee ges
tricben mit dem ®elben nebft 1 Pfund geftofienen RAucker 1
Ltertelftunde zufammen, rcibre dan 74 Pfund gefchalte, ges
fchnittene und wie die Obigen getrodnete Manteln, 1 Pfund
flein gefdinittener eingemadter Jriichee, als Iirvonat, Orange-
fchalen, Dtiffe, u. dgl., die abgeriebene Schale von einer A=
trone nebit etwas Dlelfen, Jimmet, Mustatennuf und Kar-
bomomen davunter, ftreiche fte auf Oblaten, beftreue fle mit
suder und bacfe fie wie die Obigen.

JY= 22. . Qitronenbresieln.

Knete 1 Pfund fuge Butter, L, Pfund geftofenen Juf-
fer, 1 Pfund Mehl, die abgeriecbene Schale von 2 Ritronen
und das gelbe von 8 Cier jur Maffe und laf den Teig
einige  Srunden an cinen fihlen Ore fteben.  Mache dann
fleine “Bregeln davon, lege fie auf ein mit Butter beftrichenes
2Dlech und badfe fie bei mitcelmagigem Feuer.

N= 23,0 Qitronenbreseln auf cine andere vt.

Seofe 1 Pfund Mandeln mit Waffer rvedyt fein, doch
lo, DaB man nid)t mebr Waffer daju nimmte, als néthiq iff,
um fie nicht obliche yu ftogen, rveib die Schale von 2 Ritros
nen dazit, wirfe fte nebft 1 &4 Jucder 1 Z feines Mebl und 1/
Prund Butter jur Maffe, madye Fleine Breheln daraus und
bade fie bei gelindem Feuer bellgelb.
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Anmevfung. Man fann auch die Manbdeln ftatt des
ordindren Waffers mit Orangeblithwafler ftofen, desgleichen
auch mit - Zimmetwafjer, wo aber Dann feine Ritronen Ddazu
fommen.

JNZ 24.  HHppen.

Rihre Vi Pfund geftofenen Jucer, 1 Prund DNebl,
9 Eier und ein wenig geftofenen Jimmet mit laulicher Mild)
aur dinnen flifiigen Maffe, madye das Hippeneifen auf beiden
Seiten heiff, beftreiche es mit Butter, giel einen 2offel voll
von der Maffe darauf, drebe es etlidemal auf dem Feuer
berum, f{chneide dDie herausgefretene Maffe mit einem IMeffer
vingsherum  ab, bDadfe fie bei gelindbem Feuer bellgelb und
walgere fie gany warm um einen hdlzernen Stod.

Ne 25, Hippen auf cine andeve Art.

Stofie 1/ Pfund- gefdhdlte Mandeln mit Waffer ved
fein, thue 34 Pfund DNebl, 4/ Prund geftofenen Zucer und
4 Gier dayu, faf % Phund Butter im laulidyen Waffer
{hmelzen, vibre mit Ddiefem Waffer obige Mandeln, Miehl

und Sucfer jur diinnen Maffe und bade fie wie die vorber:
qebenden Lippen.

N2 26, Dipren auf nody ecine andeve Art.

Ribre 14 Pfund Mehl und 14 Pfund geftofenen Suder
mit einem ERl0ffel voll Orangeblittwaffer und fifen Rabhm
s dunnen flufjigen Maffe, madye das Dippeneifen auf beiden
Seiten vedht bei, bLeftreiche es mit Dutter in die Ccde oder
ben Ripfel ciner Serviette gewictelt und backe die Hippen Dbei
gelindbem Feuer.

J¥2 27. Leidhfe Bidquit.

Sdlage das Weifie von 12 Cier ju ftarfem Sdnee,
thue Das Gelbe nebft 12 Loth gejtofenem Aucfer dazu und
fdhlage es auf gelindem Feuer, bis es mildywarm wird; bHebe
ben Keffel vom Feuer und fchlage die Maffe wicder fale; als
bann vithre V4, Pfund fein durchgefiebtes Mehl dagu, weldyes
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