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No 7. Zitronen-Gefrornes auf eine andere Art
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britcfe den Saft von fedh)s Jitronen daran und gieb 2 ober 3
Schalen Aepfelwaffer und eine Sdyale flarfen Wein daju.
Rubre es fehr, daf fid) das Abgeriebene wobl auflofe; ver-
fuge es mit gelautertem Z[uder, laf e¢s durd) ein Haarfieb
laufen und gefrieren.

Anmerfung. Wenn die Apfelfinen feinen Saft Haben
follten, fo nimm 2 oder 3 Fitronen melr.

N2 6. Gcefrornes von Jifronen.

NReib 3 Ritronen auf Juder ab, driude den Saft von
Diefen und nody 7 andern daju, gieb 3 Schalen Aepfelwaffer
bavan, verfufe es mit gelautertem Zucder und verfabre wie
oben mit dem ‘Pomeraniengefrornen.

N2 7, Qitvonengefrornes auf eine andeve Art,

Sdhale 3 Jitronen ab, {hneide ¢s in Fleine Seucke, driicke
den Saft von 8 Jitronen daran, gieb 3 Sdhalen Aepfelmaffer
Dagu und verfabre wie mit dem Vorhergehenden. |
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N¢ 8. Sefrornes von Cedra.

Reib die gelbe Schale von einer fauftqrofen ober von 2
fleinen Cebra auf Zucfer ab, dricde den Saft von 10 Ritros
nen darvan, gieb 3 Sdhalen Aepfelwaffer und ecine Schale ftars
fen Wein dazu, verfufe es mit qelautertem Jucfer und vers
fabre wie mit dem Vorherqehenden.
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Anmervfung, Man fillet diefes Gefrorne, wie auch
tas von Aptelfinen, Dbittren ‘Pomeransen und Jitronen ftatt in
Ocfrievfdhalden oder Glafer in die namlidien Fridhte, wovon
Das Gefrorne gemad)t worden ift, 3. B. man nimme Apfels
finen, fchneidet bei dem Stiel ein Stiudden von der Grife
eines  Iwanzigers bheraus, machet den Saft nebft dem Kern
mit etnen Theeloffelchen vorfichtiq beraus, damit man fein Loch
Dineinftiche; wafdyet fie mit frifdyem Waffer rvein ausg, firjet
jte um, Ddamit das AWaffer ablaufe, ftedt einen J[weiq von
Apfelfinen und ein paar Blatter in das abgefchnittene Seict-
chen ftate des Srciels, fullet das Gefrorne binein und fervivet
¢s Dernad.
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