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Sollte man obne beften Rabm im Nothfalle Gefrornes machen
wollen o mu man mebr Nahm nehinen; und denfelben ein-
fochen laffen.

Jweitens muf der Rahm vorher abgefotten und wieder
falt merden, auch fann man Orittens Orvitchalb IMaff NRabm
den Taq juvor abfieden, den andern Tag das Obere von an-
derthalb DNaf herabuehmen und gu:den Gefrornen gebrauchen.
Qu anderthald DMafp AHabm '|u+[;zﬂc bag (lelbe von 18 Liern
in - ein ‘f{'nﬂ:ru[, vithre Den JRabm nad) und nady darunter,
verfufe ibn mit gejfofenen Jucfer und verfabre ubrigens wie
ﬂtilr:t wird gefagt werden.

NE 34, Gefrornes von Lanille.

Sdhlage von 18 Eiern das Gelbe in cin Kaftrol, rubre
nach und  nad nn‘mtlmlh Mag Jlabm: Darunter , ftofe ecine
fleine Srtange BVanille 'mit efwas Huer fein :,umnumn und
qich es daju, vibre aber bdieigange Daffe auf etnen nid)t gar
3l qaben QWBindofen mit  dent Kochloffel Dbeftandig berum.
SBenn der Rabm ‘mit dem Eievgelh ranfiunge “reche. “heiff ju
werden fo nimm es vom [Feuer abd,. und, vibre die Maffe ein
paar Minuten damit ¢s fich wobl verraudhe, und bdie nod
waferigen Dimfte durdh bden Raud) vergeben: Sebe es her-
nach wieder auf den 2Windofen und rubre ¢s fo- lange foue
bis=die Maffe: yu- Lochen anfangen will. | Giefe es f::aﬂ[r:ifh_ n
etn Daju geftelltes Haavfieb unter weldyes eine Schuffel gefess
wird, treibe die ganje Maffe duech ein Daarfied, laffe fre fale
werden, fulle fie nachbher in eine Gefriecbucd)ie und lafje fte
qefrieren.
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B 35. Gefrovnes von Wanille mit ‘gefchlagenen
Eiweip.

Schlage von 15 bis 16 Ciern das AWeife ju ftarfen
Shnee, wenn er vecht {teif ift {hlage nach und nady anbert:
balh DMap Rabm darunter, ‘gicd die Maffe in ein Kaftrol dic
fein mit Rucfer geftofene "'mml[ dazu, verfue fie mit geffofes
nen Ructer, fege die Maffe auf den Windofen, rubre oder
fchiage {te Dbejtandig fort big diefelbe anfangt in die. Hobe ju
fteigen um fochen ju wollen, giefe fie fogleich in ein dabeifte:
endes Haarfieb und verfabre wie oben gefagt mwurde,
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I Anmerfung. Mebrere geben feinen qeftoffenen Rucfer
su den Gefrornen fondern verfifen die Rabmaefrornen wenn
[te gefoche find mit ju Faben gelduterten Rucker, weldyes ja

: auch niche ju vermerfen ift denn diefes gicbt mebr aus. Die

: GBefrornen werben aber Ii:*-m'cfj dent gelauterten Ruder nicht fo

: fett und sart als wie die obhne gelduterten Sucker , befonders

: wenn fie wobl gefroren und gue abgefdhlagen find.
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3 e o0, Gefrornes von gefchlagenen NRabnr mit

% Aanille.

Berfife anderthalb Maff recht quten fifen Rabm mie
geftofenen 3ucter und fiofie 4 Loth Vanille mit etwvas Juifer
| veche fein, fiebe diefe geftofene Vanille durch ¢in Daarfied und

IE qiebh ’ [te Darunter ; ﬁh,[”ﬂ‘: b__i::ﬂ*n :*}L.t[m! mit dem ﬁEti}[aqblcf}*n

a p4 j"?fffilﬂ_llﬂlfﬂ_ thue diefen Schaum mit emem Sdyaumlofiel

3 auf ein Haarfied unter weldhes eine Schuffel gefest wird, da-
mit._der . aberopfenbde Jtabm bineinfalle und wieder gejchlagen

11; weroen Fann.,

En Sdylage dann fo lange Bis der Nabnr falf ganylich in

0 Sdynee wird, vibre den abgefdhlagenen Sdnee auf dem Siebe

= ofters untereinander bis niches mebr abrropfe, fiille fodann dies

vf fen  gefhlagenen NRabhm in blecherne runbe  oder vierecfiafe

1 Kaften oder Jucferhutformen und verfabre dami: wie {chon ge-

i fagt wurde.

{1

e N2 37, Gefrorneg von fhwarzen Brod mit

Rabm.

Il Sdhlage das Telbe von 18 Eiern in ein Kaftrol, gich 4
Yo MaB Rabm bdazu wie bei ten Wanillgefrornen qefaqt
wurde , - {hneide 8 Loth fdhwarye Brodrinde in Fleine Stinke,

ch babe fie {chon braun, qied fie unter den Nabm mic den Eiern

iz und lafje fie einige Zeit weichen., Neibe die Shale von einer

e Citvrone auf Juder ab und gieb es auch dazu, du fannft auch

die abgevicbene  Sdyale von einer Dbitteren Pomeranze’ (wenn

L ou eme Dbaft), aud) etwas geftoffenen Jimmet, Ndqgelein und
ju Kardbomomen dod) nicht ju viel dagu geben damit Das Brod

nod) tmmer ‘efwas vorychmede. Ribre es auf dem Feuer und
verfabre wie bei den Vanillgefrornen gefagt murde.
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