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I Anmerfung. Mebrere geben feinen qeftoffenen Rucfer
su den Gefrornen fondern verfifen die Rabmaefrornen wenn
[te gefoche find mit ju Faben gelduterten Rucker, weldyes ja

: auch niche ju vermerfen ift denn diefes gicbt mebr aus. Die

: GBefrornen werben aber Ii:*-m'cfj dent gelauterten Ruder nicht fo

: fett und sart als wie die obhne gelduterten Sucker , befonders

: wenn fie wobl gefroren und gue abgefdhlagen find.
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3 e o0, Gefrornes von gefchlagenen NRabnr mit

% Aanille.

Berfife anderthalb Maff recht quten fifen Rabm mie
geftofenen 3ucter und fiofie 4 Loth Vanille mit etwvas Juifer
| veche fein, fiebe diefe geftofene Vanille durch ¢in Daarfied und

IE qiebh ’ [te Darunter ; ﬁh,[”ﬂ‘: b__i::ﬂ*n :*}L.t[m! mit dem ﬁEti}[aqblcf}*n

a p4 j"?fffilﬂ_llﬂlfﬂ_ thue diefen Schaum mit emem Sdyaumlofiel

3 auf ein Haarfied unter weldhes eine Schuffel gefest wird, da-
mit._der . aberopfenbde Jtabm bineinfalle und wieder gejchlagen

11; weroen Fann.,

En Sdylage dann fo lange Bis der Nabnr falf ganylich in

0 Sdynee wird, vibre den abgefdhlagenen Sdnee auf dem Siebe

= ofters untereinander bis niches mebr abrropfe, fiille fodann dies

vf fen  gefhlagenen NRabhm in blecherne runbe  oder vierecfiafe

1 Kaften oder Jucferhutformen und verfabre dami: wie {chon ge-

i fagt wurde.

{1

e N2 37, Gefrorneg von fhwarzen Brod mit

Rabm.

Il Sdhlage das Telbe von 18 Eiern in ein Kaftrol, gich 4
Yo MaB Rabm bdazu wie bei ten Wanillgefrornen qefaqt
wurde , - {hneide 8 Loth fdhwarye Brodrinde in Fleine Stinke,

ch babe fie {chon braun, qied fie unter den Nabm mic den Eiern

iz und lafje fie einige Zeit weichen., Neibe die Shale von einer

e Citvrone auf Juder ab und gieb es auch dazu, du fannft auch

die abgevicbene  Sdyale von einer Dbitteren Pomeranze’ (wenn

L ou eme Dbaft), aud) etwas geftoffenen Jimmet, Ndqgelein und
ju Kardbomomen dod) nicht ju viel dagu geben damit Das Brod

nod) tmmer ‘efwas vorychmede. Ribre es auf dem Feuer und
verfabre wie bei den Vanillgefrornen gefagt murde.
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