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Bweiter Aubang.
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uter{chicdliche Tafeljettel
fowodl Fleifh= ald Fajtenfpeifen auf Frubling,
Sommer, SHerbft und Winter
cingerichtet.

Grfte Anmerfung. G8 befinden fich im  gegenmwartigen Kod)=
buche mebrere €peifen alg in den Lafelzetteln angemerft find,
¢6 wird demnach die fernere Auswabl und Abdanderung der 2Will-
Fibr Der Herrn Koche und Kddyinnen tberlaffen.

Jweite Anmerfung. Die vor ieder €peife fiebende 3abl,
meiftentbeils 1, 3. B, im Zafelyettel (N* 1.) 1. Flare Hoptens
fuppe , 1. Hacbispafterchen 1 bedeuter tmmer eine Sdufiel
mit Flarer Hopfenfuppe, ¢ine Ediffel Hachispaltetchen; wenn
dic abl cthwas anderes alé Schuffel angeiger , fo ift 8 inmer
beftimme, 3 V. im Tafelzetrel (N® 1.) beift e weiter unten:
5 Teller Deffert; daber it aud)y nach) der Jabl 1 tmmer ein
VPunfr (), nicht aber nach Sablen, die fid) auf envad anderes
besteben,

A. Fafelzettel auf dad Frubjabr und den
Sommer gerictet.

N2 1. Gie 12 Perfonen ju 6 Spcifen allejelt
J 3 3u geben.

1. flave Hopfenfuppe.
1. Hadyispaftetchen.
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1. Bodelfleifh mit Sugehoir.

1. Gemife, Koblrabi mit Beilage, Karbonnade.

1. NRagout, frifaffirce Hiubner.

1. Draten, ARebf{dhlegel ; — Salat abgefondert. —

o Teller Deflere, als: 1 mic fleinen Brode oder Manbdeledrt-
chen (weil Det-diefen Jettel Feine andere Bacferei ). 1 mit
Disquit. 1 mit andeven Confect nebft 2 Tellern DOft, als
Kirfdyen, Crdbeeren, Weidh{eln 2,

N= 2, $ur 12 Perfonen u 6 Spcifen auf die
namlicdye lvt.

1. Dlanfe K'vebsfuppe auf bevefchafiliche Avt.

1. fleine Reispaftetchen.

1. Rindfletfdh mic Sugebor.

1. ®Oemufe, (Fafeolen, Bobnen) mit Beilage von Vocdelsungen.

1. Ragout, Kalbsfarbonnabde.

1, Braten, junge Hubner. — Aepfelcomrote abgefondert, -
5 Leller Oeffere als: 1 mit Linfenteigbackeri. 1 mit ‘Bisquit
oder Anisbrod. 1 mit Mandelconfect. 2 mit Obft.

N= 3. Fur 12 Perfonen 3u 6 Spceifen allseit
o 413 3 geben.
1. legivte Krauterfuppe.
1. Diartpaftetchen,
1. Aindfleifch mit Sugehor,
L. Gemife, ©pargel mit Beilage von gebadenen jungen Hithnern,
1. NRagqout, ﬁf’Llh
e

Draten von jungen Hafen ; — Salat abgefondert. 5 Teller
Deffert.

N= 4. Sur 12 Perfonen ju 6 Speifen.

1. griine Sparqelfuppe.
1. tleine Krebspaftetchen.
i. gefottenes Rindfleifch mit Suqgehor,
o Oemufe, Wirfing mit Veilage von Karbonnade von Kalb-

ﬂl.i}l[}
Ragout von jungen Hubnern und Wurzeln.

L Braten , E..nn.n — Compote von %ftcl}]dn oder Kirfchen
abgefondert, — 5 Leller Deffert.
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N 5. Siie 12 Perfonen 31 6 Speifen.

1. 2Wirfingfuppe mit vothen Knodeln von Krebien.

1. Hors d'ocuvre von Gefrdfe in Sdymaly gebacfen,

. Rinvfleifch, Yenbenbraten mit humu ‘uu[u.

1. Gemife, qrime Dobnen mit Beilage von geraudyerten Juns
qen und ”"*mrmluﬁ.‘uh
NRagout, Kalbfleifch mit Champignons.

1. Draten, junge Gans. — Weidy{elcompote abgefondert, —
o Leller Deffert.

N2 6. §ur 12 Lerfonen 3u 6. .Spetfen.

1. Srduterfuppe mit weiffen Knodeln von Kalbflerfd).
1. offene "hmamtpﬂhrL[}ul
1. Bouf & Ia Mode mit frifcher Sufummernbrube.
1 (‘-‘f'l.m ife, Kernerbfen mit qelben Ruben, und Lammsfife mit
Deilage von gebactenen Kubeuter.
MNagout von jungen Lauben.
Kalbsfchleael oder Jierenbraten ; — Salat abgefondert. —
0 Leller Deffert.

N7, i 12 Perfonen 3u 9 Spcifen 3 3u 3 ju geben.

hi;mnue Brodfuppe mit Dratwurite.

Pors 0 oeuvre von Nictenmart mit Parmefantale.
gefottenes NRindfleifc) mit Sugebor.

Gemufe, K w[w[m{u mit Kalbsboufecs.

Ragout, vothes AWildpret,

Pudding von Neis mie Kivfchen oder Weid)feln.
DBraten, junge Hubner.

Compote von DMustatellerbivnen.

. Baderei, Drodeovte. — 7 Teller Defjert.

2 8. Fir 12 Perfornen ju Y Speifen 3 ju 3 ju geben.

L[mn.plqlmnhlpp&
'L Hors docuvre, Lammsfarbonnade im Dutterteig.
. Nindfleifch mit Wurzeln und Jugebhor.
. Ruckerecbien mit ‘Ahﬂﬂ;t gebactener Kalbsfuge.
l Rogout, Hed)t.
. Meblfpeife, Weich{elfuchen.
Rebbraten.
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1. Gelee von Araf, — Salat abgefondert.
1. Bacerei. — 7 Teller Deffert.

N9, Sur 12 Perfonen ju 9 Spcifen 3 ju 3 ju geben,
1. Neisfuppe mie qrimen Sebfen.

1. gefturste Ragoutpafterchen.

1. gefottenes Rindfleifd) mit Sugehdr.

1. Gemife, Spargel mit gebactenen jungen Hibhnern.

1. Ragout von Kalbspriefen glafict.

1. Krveme von Himbeeren.

1. gebratene Enten.

1. Compote von Seadyelbeeren.

1. Dacterei. — 7 Deller Deffert.

N2 10.  Sur 12 Perfonen ju 9 Speijen 3 ju
5 ju geben.

1. Krebspanadefuppe.

1. ©panferfelpaftete.

1. Doftbraten mit Brube und Suqehir.

1. Gemitfe, Karfiol mit Beilage von gebafenen Hibnern oder
Priefen.

1. NRogout von Geifie.

1. DMeblipeife von eingemachten Jobannisbeeren.

1. *Braten, junger wal{dyer Habn.

1. ®elee von Pommeranyen.

1. Dacerei. — Weinfreme obder Hiftens (Hifen- Hagebutten-
Marf) jum jungen walfchen Habn abgefondert. — 7 Teller
Deffert.

N 11, Fur 12 Perfonen ju 9 Spcifen 3 u
3 3u geben.

1. Suppe mit Wurzeln,

1. @.?urﬁ O'oeuvre , QWurfte von Kiege (Jicfe, junge Jiege) oder
Cipe.

1. gefottenes Rindfleifch mit Sugehor.

1. Gemufe, *Pluct{pargel mit Beilage von Schweinstarbonnabde,

1. Ragout von Hubnern mit Knddeln,

1. Braten, junge Hafen.

1. Blanc - manger Blanman{de,
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