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N2 25, Qv 24 Perfonen ju 12 Speifenr und 8
Feller und 4 Speifen um Abwechfchr.

1. legicte Krauterfuppe) 4 o RBypouillen.
und 1. weige Coulis)
4 Hors doeuvre namlich 1. fleine Neispaftetdyen 1. Lammss
farbonnade im Dutterteig. 1. farfivte DOmelettes mit ges
vibreen Eiern. 1. Wiarjte von Geife.

1. mavinivter Lendenbraten mit Briihe, — gefottenes Aind
fleifch abgefondert mit Jugelor.

1. farficter Wirfing und 1. Schiiffel Knobel mit Sdneden,
in 2 Bodouillen, Gebacene Hubner sum farfivten Wi
fing abgefondert gegeben.
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1. Kalbs{dyleqel auf ungavifche Avt.
1. NRagout von Feldhubnern.
-. 1. Cntree, Jrifando von Karpfen.
i 1. Meblfpeife, Pudding von NReis mit Kivfchen.
; 1. Macaronen mit Parmefantafe.
1. Compote von Aprifofon,
i 1. Kreme von Tﬁum ten, — Satalienifcher &alat, abgefon-
i berf. — 4 ©peifen jum Auswed)feln bei Gemufen. 1.
il Braten, junge Kapaunen. 1. "Jﬁn'.n'n, NRebwildpree, — 2.
sum Auswedyfeln Ln.i Suppen. falte Paftete von wilden
i Enten. — Schinfen. — 4 ;L[[u, 2 mit QWdiener  Dippen.
i 2 mit Fleinen ‘DJL1nbs:[tmrtf}m. 28 Teller Deffert, als S
il mit Objt. 4 mit Saftgefrornen von Himbeeren. 4 mit
bl Rabhmaefrornen von Marasti. — 12 mic verfchiedenen
1 memmn.
i

JVZ 26. Sur 24 Perfonen 3u 12 Epcifen mif 8
Teller wie oben.

1. Spargelfuppe und 1. braune Coulisfuppe in 2 Bodouillen.
— 4. Hors Doecuvres, als Hachispaftetchen. 1. geftiiryte
NRagoutpaftetchen. 1. fleine Wurfichen von Kalbflerfch. 1
Spanferfel, weldyes in Stude sufammengefchnicten  wird,
auf 4 TLeller.

1. gefottenes Rindfleifch mit Sugebdr auf 4 Leller, als: 1.
frifche Havinge. 1. ESardellenbutter. 1. Kufummern. 1.
eingemachte faure 2Wetd)feln.

1. Dirfdziemer mit Jobannigbeerenbribe, abgefondervt.
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1. Kobleabi mit ‘Bechamelle, Beilage von gefotrenem Lamms:
flei{d). -

1. Dedhefraut, die Beilage aber abgefondert. — Gebadene
Hechte.

1. Jrifando von Kalbfleifdh mit Saunerampfer.

. Ragqout, Dempal a la Matelote.

. faltes Entree, junge Hibner oder Kapaunen.

1. Meblfpeife, Semola.

1. Blanc:manger, folovive, zum Abwed)feln bei Gemufen. 1.
junger walfder Habn. 1. junge Hafen. Salat abgefons

1
1

Dert, Jum Auswedifeln bei Suppen. 1. grofe Lorte
ober fleine ‘Bacferei nach BDelicben. 1. faure Sulze mit
wildben Enten. — 28 Teller Deffert.

N2 27. §ur 24 Derfonenn 12 Speifen und 8

Teller wie oba. |

1. NReisfuppe mit grunen Crbfen, 1. Jusfuppe mit pochivten
Eiern tn 2 Bodouillen. — 4, Hors D'oeuvres, fommen quf
§ Teller: 1. mic Kalbsfarbonnade in Papter.. 1. mit
granffurter Paftetchen. 1. mit Sdhweizer-Omelette, 1. mit
A ieftchen von 2AWildpret. |

1. NRindfleifch mit Wurzel und Saft.

1. Gemife, [afelen, 1. Gemufe, qelbe Ruben, in 2 Bos

bouillen. — 4 Teller, als: 2. Beilagen zu den Fafelen.

1. von qebacdenen Kalbsfdhweifen. 1. von *Bodelzungen

aufgefdhnicten. 2 Teller als Beilagen ju den gelben Kiis

ben. 1. qebacfenes Kubeuter. 1. Servellatoiirfte.

Sdyopfenfchlegel mit Kufummern.

Ragout, Fleine NRolade von Kalbffeifdh in Krebsbrube.
Entremetd, Karvfiol mit qebacdenen Tauben.

Meblfpeife, die fogenannten *Durgunderflofdyen.

Ragout, Jovellen mit Dutter.

Compote, NReneflo,

®elee von fufen Pomeranjen. — F[um Auswecdhfeln bei

Gemiifen. 1. Braten, junge [Kafanen. 1. gebratene

Gans. Zum Auswedhfeln bei Suppe. 1. grofe ober
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fleine Baderei auf ciner qroffen Shiffel. — 1. Sdyweinse
fopf oder Wildbfdhmeinfdylegel mit Briube. — 28 Teller
Deffert.
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N2 28, $ur 24 Perfonen 12 Speifen und 8
Teller wic oben.

1. Susfuppe mit Eleinen farfivten Semmeln, 1. leqivte Krdus
tecfuppe, in 2 Bodouillen. — 4. Hors d'oeuvres: 1. von
Kubeuter. 1. von offnen JRagoutpaftetchen. 1. von Felds
bubnern. 1. Wurftchen von Hammelfleif .

1. gefotcenes Rindfleifdh mit Jugehir,

1. *Bodelfleifd) mic DMeervettiq.

1. Wirfing mic gebactenen Kalbobren, 1. Knddel mit halb:
gerauchertem [leifch, in 2 Bobdouillen.

1. ©ntree, junge Hubner a la Braise.

1. Sdywarzwildpret mit bitteren Pomerangen.

1. Cntremets, Sparqel.

1. IMeblfpeife, QWeichfelfuchen.

1., Ragout a la Creme, junge Tauben in Sdymal; gebacfen.

1. Compote von Aprifofen. — Jum Auswedfeln bei Gemis
fen 1. gebratene Kapaunen, 1. gebratene junge Dafen.
— Rum Auswedhfeln bei Suppen 1. Gelee von Melonen.
1. Weftphalinger Schinfen. Salat abgefondert. — 4 el
ler, 2 mit Dippen und Piftazien. 2. mit Linfenteig-
bt{lfrl.’l‘L‘L
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N2 29, 2Auf englifdhe Art, 2u 9 Speifen und
16 Zeller fur 18 Perfonen.

Suppe von Spargel abgefondert. |
. Kalbsviertel mit Dechamelle.

. Wurselfleifd).

. Ddfenfdhymweife mit Linfen in einer Paftete von Dutterteig.
Ragout, wilde Enten in einer Pomeranzenbribe.

. gebratene junge walfche Habnen.

Creme von Himbeeven.

. NRolade von Spanferfeln mit faurer Sulje.

Daderei, eine {hmwarye Brodeovte. — 16 Teller, -als 2.
mit englifhem ©alat, 2. mit gefottenen Krebfen. 2. mit
Servellatrourften. 2. mit faltem Wildpret. 1. mit Sars
Dellenbutter. 1. mit frifcher Butter. 1. mit Kufummern.
1. mit Donatretrigen. 1. mit blaugefottenen Grimdlingen.
1. mit Kvaucerfalac. 1. mit Haupterfalat.
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