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A= 30, Far 24 Perfonen auf frangdfifdye Art
ju 18 Epcifen, wovon 2 um Auswecdhfeln
gehoren und 8 ZTeller.

1. Jusfuppe mit Karfiol und fleinen Krebstnddeln, 1. Lebers
Coulisfuppe, in 2 Bobdouillen — 4 Teller, alg 2. mit Mark-
paftetchen. 2. mit flemen Warften von Kapaunen.

1. gefortenes Rindfeifch.

1. Divfd): oder MRebziemer mit einer Bribe von Himbeeren.
Diefe 2 werden bei der Suppe ausgewedfelt.

1. Srifando von Kalbfleifch und Parmefantife.

1. junge Hubner mit Kreme und Parmefantafe. 4, €nts
trees, als 1. von Aal am Spief gebraten. 1. qefpicfte
Kalbsfdhweife. 1. favficte Jwiebeln, 1. Ragout, Dem-
pal a la Matelote.

1. Enrremets, Dopfen mit Fleiner Lammsfarbonnabde.

1. DBraten, junge Hafen.

1. Braten, junge Kapaunen.

1. CGompote von 2Weichfeln.

1. Greme von Chofolabde.

1. ®elee von Arvac.

1. falte Paftete von Feldbiubnern mic- Champignons.

1. frangofifche Tovte. 4 Teller, 2 mit Salat von Spar-

gel. 2 mit Rolade von NRehwildpret. — 12 Teller Deffert,
als 1. mit Gefrornem von Rabm mit Marasfi. 1. mit
Gefrornem von Crdbeeren. 4. mit Dbft. 6. mit anderen
Confecturen.

B. Qafelettel fur SHerbit und Winter
acrichret.
boaSurel %Ucrfmu:nig-u 6 Speifen alljeit
3 u 3 ju geben.
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1. Kraucterfuppe.
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fleine Ragoutpafteten.

1. ARindfeifch mic Sugehor.

1. Gemufe, farfivtes weiffes Kraut mic Bratwurfien.
Ragout, Srifando glafive.

1. Wildpret zum Braten: — Salat abgefondert. — 5 Teller
Deffert, alg 1. mit *Brod- ober Mandeltdrechen (weil bei
Diefen Retteln feine Vacferei ift.) 1. mic Bisquie. 1. mit
mit anderm Confect nebft 2. mit 0.
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Anmerfung. Alfo die Suppe in der Micte, oben und
unten Paftecchen und NRindfeifd ; jum ,muun den Braten in
Der 'i"'fium, ‘J-.ugmlr und ®emife jur Seite: bLei dem Defjert
biec Ldrechen in der Mitte, Dacerei und OO tber das

Kreuy.
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JV= 2. Fur 12 Perfonen 214 6 Spcifen.

1. Suppe von weien Ruben.

1. Hors d'oeuvre von Priefen.

1. Lendenbraten mit Driube.

“1, Glemufe, ©auerfraut mit Hafen.
. Ragout von jungen Hubnern a la Fricandeau.

1 Kalbsbraten 3 — Salat abgefondert. — 5 Teller Deffert,
alg 1. mit ﬂinr{‘vrfi von Dutcerteig. 1. mit Biscuit oder
“l[lliﬁ[‘rmh‘ 1. mit Dandel:-Confect. 2. mic DDIt.

A= 3. 28Bte oben.

1. ©dyufuppe mic einer Sulle

1 Rifeccen.,
. Rindfleifd) mit einem lebersug von Kveme, ju weldyem
ein mwarmer "?}u*:mmq geaeben mird.

1. weifie Ruben mit Hammelfleifch qrillice.
NRagout von Nafen,

. Braten, Kapaunen. — Compote abgefondert. — 5 Teller
Deffere auf fcdhon befdyriebene Art.

JY= 4,  9Bte oben.

1. MNeis:-Couligfuppe mit Parmefanfis.

1. Hadyispaftetchen.

1. Boeuf a la Mode mit eingemadyter Gurfenbribe.
1. gefcdharfrer Wirfing mit Karbonnabde.
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1. Nagont von eincr Kalbsbruft mic Dorcheln.

1. Braten, Snten. — Salat abgefondert. — 5 TLeller Deffert.

JY= 9. 9Bte oben.

1. feberfuppe.

1. Hors doeuvre von Gefrofe.

1. gefottenes Rindfleifch mie Sugebor.

I. Knodel mit gefelchtem (gevauchereem) Fleifdh.
1. Ragqout vom LBildpret.

]

1. Yammsbraten mit einer f{auven Rabmbrube. — 5 Teller
Deffert.
N= 6. 28te oben.
1. {dhwarze Brodfuppe mit Eier.
1. Krebzpaftere.
1. Bruftfern mit Sardellenuberjug nebft Brube.
1. ©pinat mit gebactenen Kalbsfufen.
1. NRagout von Lammfleifd) mit Portulac.
1. BDraten, Tauben. — Ealat abgefondert., — O Leller

Deffert.

N= 7. Sur 12 Perjonen u 9 Spcifen 3 und
S 3 geben,

[L=n
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1. Krebsfuppe.

1. Hors docuvre von Pricfen.

1. gefottenes Mindfeifch mic Jugehor.

1. blauer Kobl mit Kaftanien und *BDratwurfien.
1. Raqout von Tauben.

1. Meblfpeife nach Delieben.

1. Braten, walfcher Habn.

I. Compoce von Aepfeln.

. Bacderei. — 7 Leller Dejject.

NS 8. 28te oben.

1. {dhwarge Brodfuppe mic Bratwurften. 1
1. Giefrofe-*Paftete.

1. Nindfleifcdh) mit einer Krufte und Brube.

1. Gemiufe, Hoche:-pot mit Kalbsbouquets.
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