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1. Nagont von eincr Kalbsbruft mic Dorcheln.

1. Braten, Snten. — Salat abgefondert. — 5 TLeller Deffert.

JY= 9. 9Bte oben.

1. feberfuppe.

1. Hors doeuvre von Gefrofe.

1. gefottenes Rindfleifch mie Sugebor.

I. Knodel mit gefelchtem (gevauchereem) Fleifdh.
1. Ragqout vom LBildpret.

]

1. Yammsbraten mit einer f{auven Rabmbrube. — 5 Teller
Deffert.
N= 6. 28te oben.
1. {dhwarze Brodfuppe mit Eier.
1. Krebzpaftere.
1. Bruftfern mit Sardellenuberjug nebft Brube.
1. ©pinat mit gebactenen Kalbsfufen.
1. NRagout von Lammfleifd) mit Portulac.
1. BDraten, Tauben. — Ealat abgefondert., — O Leller

Deffert.

N= 7. Sur 12 Perjonen u 9 Spcifen 3 und
S 3 geben,
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II:?

1. Krebsfuppe.

1. Hors docuvre von Pricfen.

1. gefottenes Mindfeifch mic Jugehor.

1. blauer Kobl mit Kaftanien und *BDratwurfien.
1. Raqout von Tauben.

1. Meblfpeife nach Delieben.

1. Braten, walfcher Habn.

I. Compoce von Aepfeln.

. Bacderei. — 7 Leller Dejject.

NS 8. 28te oben.

1. {dhwarge Brodfuppe mic Bratwurften. 1
1. Giefrofe-*Paftete.

1. Nindfleifcdh) mit einer Krufte und Brube.

1. Gemiufe, Hoche:-pot mit Kalbsbouquets.
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1. Ragout von wilden Enten.

. Meblfpeife, Reisfoufflee.

. Kalbsbraten.

. faure Sulze mit Kapaunen,

. Dacderei von Drandmandeln, — 7 Teller Deffert.

JY= 9. 9Bie oben.

. Suppe mit Leberfulle.

. Spanferfel ftate Pafteten.

. Zendenbraten mit Drube.

. Jtudeln mit altem Hubn.

. Ragout von Kalbspriefen, glafirt.
. gefottene Kreme von Jitronen,

. gebratene junge Hubner.

. englijdher Salat.

., Daderei. — 7 Leller Deffert.

N2 10. 98Bte oben.
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. Wurselfuppe.

Hors Doeuvr, Priefe und Kubeuter in Kapfeln
Dodelfleifd) mit fugem Meerrettiq und Senf,

. qelbe Ruben mit Lammsfarbonnade.

. Ragout von {dywarzem Wildpret mit einer Pomerangens
[JI;II[JE.

. Ragout, junge Hubner mit Krebsbrihe und Confomme.
aebratene Gans

Compote, Duitten.

Dacterei. — 7, Teller Deffert.

N2 11. 98Bte oben.

Macaronenfuppe,

Hors d'oenvre von Kalbsleber.

gefottenes Rindfleifd.

Sauerfraut mit Sdyweinstnochelchen.

Cntremets von Selleriewurjeln mit Lammfleifd),
Ragout von Feldbubnern mit Traffeln.

. gebratener ¥amms{dylegel mit Gurfenbribe.

. Blanc.manger.

1. BDaderei., — 7 TLeller Deffert.
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JY= 12.  SBie oben.

. weiffe Coulis-Suppe.

. Ragoutpafteten,

. englifcher *Draten.

. Wirfing mit balbgeraucherten Jungen.

. Ragout, Jrifaffec von ﬁnlbﬂeifd) mit Champignons.
. Meblipeife, Soufflee (Faumbod)) mit Hiftenmart.

. qebratene Hafen.

. ©dyinfen.

 Baderei. — Salat abgefondert. — 7 Teller Deffect.

V= 13, Sur 12 Perfonen ju 12 Spetfen.

Hiervon werden 3 ju 3 3u gleidher Zeit aufgefesf, nams
lich: ein Flemmer Auffas in der Mictte; 3 Speifen oben und
J unten.
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Cefter Bang.
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1. Hors d'ocuvre von Gansleber mit Truffeln.
1. ﬁlrid}aimnfr ftatt eines Rindfleifdyes, dod) muf etwas ges
fottenes Mindfleifch befonders gegeben werden.
Man fann ju dem Dirfcdhziemer Hiftenmart oder Weidhs
fal[nftu aeben.
. ®Gemiife, farfirtes weifes Kraut mit Bratwurfien.

Das Gemife wird in ciner VDobdouille gegeben, und der
Suppe gegenuber gefebt.
1. €ntree, Kalbsfopf.
1. Cntree, Hafen.

Ameiter Gang

gebratener walfcdher Habn.

. qebratene [Feldbhubner.

. Compote von Aepfelmarmelade.

. Belee von Arak.

. falte Zungen.

1. Baderei. — Salat abgefondert. — 10 Teller Deffere,
alg 4 mit Obft. 2 mit Gefrornen. 1 mit Disquit. 3
mit anbern Confefturen als Punfdhiucfer, Caftanien in

Caramel.
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