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1. NRolabe von NRehwildpret mit faurer Sulje.

1. ®elee von Ritronen.

1. DBaderei, Pleine frangdfifche TLortdhen auf 2 Teller. — 42
Leller Deffert.

V= 24, 23te oben.
Criter Gang.

1. blanfe Kvebsfuppe. — Hors d'oeuvre von Priefen in Ob-
laten gebacfen auf 2 Teller.

1. gefottenes Rindfleifd) mic einer Sardellen-Bribe und ane
derer Zugebor.

1. Koblrabi mit Bedhamelle. — BDeilage, Kalbsfarbonnade

auf 2 eller.

. ESdhopfenfdylegel mit Gurfenbrube.

. NRagout, J[rifaffe von jungen Hubnern. |

. Ragout von Ddhfengaumen mit weifen Knodeln von Kalbe

fleifd) und Movcheln.

P s el

Rmweiter Hang.

1. Meblfpeife, Pudding von AReis.

i. DBraten von NRebwildpret mit Drube.

1. gebratene €nten. — Compote, BDrimnellen auf 2 Teller. —
Blanc-manger von Chocolade auf 2 Teller.

1. blaugefottene Jorellen mit Butter und Jitronenfaft.

1. falte Paftete mit Fafanen und Truffeln.

1. Mandelteltorte. — 12 Leller Deffert.

JV2 25, 9Bie oben, nebfi 4 LTeller jum Aus:
wechfeln, auf etnmal aufjujesen.

Crfter Gang.

1, Susfuppe in Karfiol, 1. Leber-Coulis:Suppe, in 2 Bo:
bouillen. — Hors d'oeuvres auf 4 TLeller, 1. mit K'rebss
paftete. 1. mit fleinen Wiirftchen von Kalbflet|d). 1. mit
lcinen Salpifopaftetchen. 1. von Kalbshirn.

1. gefottenes Rindfleifd) mit Jugehor abgefondert gegeben.

1. Dicfdziemer mit Kreufte und fufer Bruhe. — 4 TLeller,
1. mit Daringen. 1. mit Sardellenbutter. 1. mit Dei-
lage, 3ungen. 1. mit Beilage, Servellatmwin(te.
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1. Hodhe-pot mit *Bedyamelle, 1. Hedhtfraut, (werben in 2
DBobdouillen in der MMitte qeqeben. Gebratene Aale als
Beilage jum Hedhtfraue

1. €ntree, Jrifando mit Spinat.

1. Sdywarywildpret mit Pomerangenbrube.

1. Cntree von jungen Dubnern mit Kreme und Parmefantas.

1. ONeblfpetfe von eingemacheen Jobannisbeeren.

1. Compote, Marmelade von Aepfeln, melches hod) auforefjive
olro. |

1. gefulyter Weinfreme., — 4 Speifen jum Auswed)feln, 2
sum  Ausmwechieln bei Qemife. 1. BDraten, walfdyer Habn.
1. Braten, [elobubner mic Zifronen oder Salat. A
Auswechieln bei Suppen. 1. grofe Baderet von fhwars
sem Brodeeig glafire. 1. Kapaun in faurer Sulje. —
28 Teller Deffert, als 2 mit Saftgefrornen von AWeichfeln,
4 mit Rabmagefrornen von fufen *Pomerangen, 4 mic Obit,
1 mit¢ ubevsucerten Kaftanien, 2 mit Punfchzucfer, 4 mit
eingemachten Srlchten, 2 mit englifchen ZJwiebad, 2 mit
Bisquit, 4 mit Mandel-Confefeuren,

JY= 26. Bie oben.

1. weige Rubenfuppe, 1, Jusfuppe mit Krebstnodeln, (in 2
Dodouillen, — -4, Hors doeuvrves, als 1 von Gefrofe-
Paftetchen, 1 von Aufternpafiete, 1 von 2Wildpret und Trif-
feln, 1T von Kubeuter in Sdymaly gebacten,

1. englifcher BDraten mit Brube.

1. gefottenes Nindfleifch, abgefonbdert.

1. Kalbsviertel mit Dechamelle.

1. Knodel mic Schinfen und Jus, 1. Karpol mit Parme-

| fanfafe im Ofen, (in 2 Bodouillen.)

i 1. gebacfene Kalbs{chweife jur Deilage.

1. Ragout, wilde Enten,

1. Nagout von Aal.

1. Ragout, fleine Roladen von Kalbfeifch mit einer Krebsbrube.

1. Meblfpetfe von Semola.

1. ®elee von Vuitren. — 3ur Auswechslung bei Gemufen,
1. Braten, Kapaunen. 1. DBraten, Wildpret mit Saft.
— Rur Auswechslung bei Suppen. 1. Paftete von einer
Gansleber. 1. wilder Sdweinsfopf. — 2 Leller Compote
von Birnen. 2. mit Daiderei von Piftagien. — 28 Lel:
lert Defjert.
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N2 27, 33te oben.

1. braune Coulisfuppe.

1. Jusfuppe mit franjofifchen weiffen Knddeln. — 4. LHors

docuvres, 1 mit Dadyispaftete, 1 mit gebadenen Kalbss

obren mit einer [jarfe, 1 von Gansleber in Kapfeln, 1

offene NRagoutpaliete.

. Nofibraten mit Charlottenbriihe.

gefottenes Rindfleifch mit einem Uebersug von Meerrvettig.

Gemufe, blauer Kobl mit Kaftanien.

1. farficter Koblvabi. — 4 Teller, 1. mit Dratwurfien jum
blauen Kobl, 1. mit gebadfenen Tauben, 1. mit Sardellen=
butter, 1 mit qruncr Dutter,

1. Kalbsfchlegel auf ungarifche Are.

1. NRagout von wilden Enten mit Portulad.

1

1

1
i
1

. junge Hihner mit Sattelfrebien.

. Meblfpeife von Macaronen mit Parmefantafe.

1. Meblfpeife, Trifenett.

1. Compote, gefuljte Aepfel mit Weidhfel garnivt. — Sur
Auswechslung bei Gemufen. 1. Braten, Feldbiubner mit
Salat abgefondert. 1. WBraten, walfcher Habn., Bur Aus-
wedyslung bei Suppen. 1. Gelee vun MMarasti. 1. blaus
gefottener Salm mic Butter und Jitronenfaft. — 28 Lel-
fer Deflert.

JN= 28.. 98ie¢ oben.

1. weifie Coulisfuppe, 1. {dhwarze Brodfuppe mit Brat-
wirften (in 2 Vobouillen. — 4. Hors d'ocuvres, als 1.
von Jranffuvter Paftete. 1. von offener Ragoutpaftete, 1.
von farfirtem Omelette mit gerubrren Siern. 1. mit €fpags
nole im Sdymaly gebaden.

1. NRindfleifch mic Wurgeln in feinem ecignen Saft.

1. DBockelfleifch mit fufen DMeervectiq nebff anderer Fugehor.

1. baierifche MRiuben mit halbgerduchertem Schweinefleifd).

1. Linfen mit Felobubnern, 1. Schopfenfchlegel auf Wildprets
avt, (in 2 Bobdouillen.

1. NRagout, gefpictte Kalbs{dymweife.

1. NRagout vom Heche am Spief gebraten.

1. OMeblfpeife vom Kindsbrei.

1. Kaftrolpaftete mit Hafen.
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