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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1855
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i. Ragout von Hedyt.

1. qebratener Aal mit Jitronen.

1. Meblfpeife von NRobrmacaronen mit Parmefantafe.

1. DBaderei nad) Belieben. — Kafe und Butter wird allyeit
bei den Faftentafelzecteln nacd) der Dacteret abgejondert ge-
qeben. 7 Teller Oeffert.

J¥2 3. Gur 12 Perfonen 3u 9 Epcifen wie oban.
. Weinjuppe.

. ‘offene Ragoutpaftete.

. Kabeljau.

. Gemife, farfivter Kohlrabi mit Bouquets von Hedyten.

. Entree von *Blaffen.

Sdnecten auf den Roft gebraten.

. blaugefotrener Salm.

, Kreme von Borsdorfer Aepfeln,

1. Dacerei. — Kafe und Dutter abgefondert. 7 TLeller Deffert,

N2 4, Sur 12 Perfonen ju 12 Spetfen,

weldhe 6 su 6 3u gleicher eit aufgefest werden: namlid) flei-
ner Auffag in der Mitte, 3 Speifen oben 3 unten.

1. Frofdhfuppe.

1. Hors doeuvre von Karpfenmild).

1. gecubree Cierfpeife mastivt.

1. gelbe Ruben mit Bouquets von, [ifden.

1. Ragout, Hecht am Spief gebraten. L. Putding von Haringen.
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Sweiter Gang.

.. gebratener Aal mit JBitronen,

. blau gefottene Karpfen.

. Compote von Aepfeln.

. ®Gelee von Himbeeren.

. falte Paftete von verfchiedenen Fifchen.

1. Baderei.  Kafe und Butter abgefondert.— 10 Leller Deffere

als 4 mit Obft, 2 mit ®efrornen, 4 mit andern Confelturen.
Anmevfung. Bei dem AuffaB werden auf beiden

Seiten 5 TLeller aufgefest.
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