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obenw: gemeldet wurde.  Jit es Jeit jum Anricheen, fo lege 6
Lot Schmaly oder ‘Butter in ecine Pfaine, bade aus bdiefem
ki Leig 4 Dfannenfuchen auf beiben Seiten fchon, vidhte fie auf
| die ©dyufiel, {dhneide fie ‘ungefabr in. 60 fleine Seuddyen,
und gieb “die Saunce red)t warm daruber.
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I | JY* 10,  Auflanf vom Neis,

Jtimm 3/, Pfund NReis, fefe und wafche ibn fauber, blan-
chive Denfelben im falten Waffer, d. . lap denfelben ecinige
Walle auffieden, {hitee ibn Iwcnmcf;r in- einem Seiljer obder
= Daarfieb, und gieb ein faltes Waffer davauf, damit der: Neis
. {chon mweiff bieibe.

2Wenn das Waffer qan; nhqah‘mﬁ:n ift, fo feqe Den “’?m«
in ein Kaftrol oder ecinen TLiegel, nebft ! ‘{Dhm“ﬁ frifcher Dut-
ter und einer  Ricronenfchale, mtd} cinem fleinen E-ifn:fd}cn
Fimmet, Dann gief 1 Maf. gute Mild) davauf, febe bdie
gange Maffe auf eine Oluth, und laf fie gany dick fochen, fo
Daf, wenn du mit dem Finger davein qreifeft, nichts an dems-
jelben. Bangen Dleibe, Lege fie [H.‘t‘th‘tl.‘f} in eine &dyufjel und
| laf fie falt werdens dann gieb 174 Pfund fein geffofenen Sufs
fer bﬂ-ju, {chlage 6 Eier und von 4 den Dotter gany langfam
- Dinein, 0. . nad) einander, damit die ganse DMafje rvecht fau-
=8 mig weede. . Man Fann aud) eine %mnrr-.mgf auf R[ucer ab-
s 1r:l[‘-s3n, und unter die Peblfpeife qeben.  Hernach Oeftreiche
eine Sorm, wie du fie baft, mit 2 Yoth frifcher Dutter, und
| befirene fte mit Semmelmehl, damit die IMeblfpeife, mwenn {ie
| gebacten ift, qut herausgebe; Dbringe die Maffe in die Korm,
{chieh fie im ""’*-m.urhn, welcher aber niche gatr ju ‘bl iff, und
la fie eine’ qufe Stunde flangfim bacfen, ‘mm.r Die Delhl-
fpeife fich in die Hobe zichen fann. Jft es Jeit zum. Anvidh-
ten, fo fturye die ?!Jw\[fmiql cmf vie Schuffel, auf welcher du
| jelbe Baben willft, ftaube ein wenig fein gefiebeen Jucder darauf,
e und gieb fie sur TLafel.
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N 11, NRei8-Soufflet auf i)utiu,)nffhu}c rt.

Au diefer Meblfpeife [umtfh man nue X Pund Reis,
welcher eben fo Dlandhive und qelefen rivd, wie bet dem erfte:
ren gefagt rworden ifr. “bcm diefer MReis wobl blanchivt, und
wieder mit 1‘mrf:m Waffer abgefchwemmet ift, fo leqe ibn i

i
| j 1
el = IE —
2 . '
e e
et il T L R R g

_' 1- rl' I:-ljl'! 'I .ll| .I..*'- '_:_. ]

BADISCHE

LANDESBIBLIOTHEK B-adtn-‘w“m:mbmg

BLB



R e - ;
e, < L T e D T PR T = S T s, U e S L Y R e e g R SN T
PR = e e T T Pl S o e 5 23

— - —

e

B elit Kaftrol oder in einen Tiegel nebft 6 Loch Butter, el wenig
§ Qimmet audh L Pfund Jucdcr und eine Pitronenjdale, und
f qieg 2 Maf Mild) davauf; fese ibn auf eine Glutlh, wnd laf

ibn ebenfalls fo dicf fochen, wie bei Der evftern MNeismeblipeife
gefagt worben ift. Nimm ibn dann aus dem Kaftrol, und
lege ibn in eine Schiffel, la ihn falt werden, fdlage von 14
Ciern das Weife 3u cinem Schnee, weldher aber fehr (ieif
fein mufi; ribre den Sdynce unter den Reis, madhe aber beis
5 bes mit dem Kodhoffel wobl unter einander, damit es niche
fndtiq werde; verfofte es, ob nicdhe efwa nod) efwas Scker

¢
d feble; Dann ridhte es auf eine. porvyellanene Schale, ftreue 2
g ftarfe Hande voll Saly auf ein Badbled), fese Ddie &dhale Da-
vauf, und qieb es L Stunde vor dem Anrichten in einem nidt
g gar ju heifen Badofen. Aber es iff wobl zu beobad)ten, daf;
ehe Die Meblfpeife in den. Ofen Fomme, man ctwa 3 Yoth
'[; geftofenen Qucfer bavanf fireue, und bdie Speife fd)on gelb
P bacfen lafie.
‘D = A0 . . - .
E N2 12, Paftete mit Butterteig {tatt Mebliperfe.
.,b Gieh ju 1 Pfund feines Mehl auf den Badtifd) 14 P
. Butter, 2 qanze Eier und ein wenig Ealz. Um den Leig
i} vecht qut ju madyen, nimm ; Mafi fauren JHabm, madye den
Reig damit an, nicht ju ok wnd auch nidhe ju dunn, ote
& fhon Dei den Pafteten ift gefagt worben, und arbeite ihn wobl.
¢ Dann wafche in Waffer V4 Pfund frifche Dutter, treib Dden
0 Teiq aus, und gichb dDie Butter in die Mitte; fdilage alljeit
¢ 2 Blatter sufammen, und bearbeite ibn fo auf diefe: Avt, dreis
! mal, dann ift er fertig.
1 WBillft du nun eine Paftete davon machen, fo {dhneide 2
g Theile daraus, treib fie beide in der: MRiunde aus, nimm 2
i Bogen Papier, wicdle fie rund jufammen, lege fie in Die ‘"."Eifh*
‘ von einen Blatt, (man fann auch ftatt des Papters etne Oeys
viette nebmen, doch muf man Ache baben, daf die Spiben
davon in die Hobe fommen, um ¢8 hervausyieben zu Fonnen),
Deftreiche ¢s ringsum mit 2 gecflopfeén (Ciern, lege Das ganye
Blatf davauf, und driicfe es neben dem Papier jufammen fdhon
¥ tund, daf es die Form von - ciner Paftete befomme. - Nadye
Iz bas Meffer ein wenig warm und fdhneide fie gleich rund; mit
b ben Meffer friale etwas Jievrathen oben darauf, fchicbe fre
n einen Ofen, welcher micht ju beip ift, und bade fie fchon; bann
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