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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 13. Fleckenpastete zu machen
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{hneibe oben ben Dedel aus, nimm das Papier ober die
Serviette heraus, wie aud) den wenigen Teig welcher feucht
ift. Gieb ein Kagout von Hubnern oder ein Salpifon baju,
wie oben bei ben Pafteten ju f{eben.

N2 13.  §leckenpafete 3u machen.

Madye Fledkdyen von Nubdelteig, wie {dhon bei der Fledfs
cdhenfuppe gegeigt worden ift; madye fie aber nicht garzu flein,
Siede fie im Waffer mit Saly ab, und laf dann das Wafe
fer wobl ablaufen. Sdyneibe V4 Pfund gefodyten mageren
Schinfen oder aud) ein anderes gerauchertes Fleifch Elein in
ein Gefdhive, mit Y4 Phund frifher Dutter, und [(aff es ein
wenig auf den Feuer diunften. Gieb nad) diefem dinften bdie
Slecdtdhen daju, giep 3 PNaf fufen oder fauven Rabm davauf,
falge fie ein wenig, veib eine handvoll Parmefantis dazu, und
mifdye e8 mit einem Loffel. Treib vom minben Teig ein Blatt
aug, wie {dhon mebrmal gefagt worden ift, und lege es in ein
Kaftrol oder aud) auf eine Tortenpfanne, gieb die Fledchen
binein, bedefe fie mit einem anbeven Blatt, Hernach Deftreue
fie mit ein wenig geviebenen *Brod, und badfe fie {chon.

Auf diefe Ave fannft du fie aud) machen an eirem Faft
tag. AUnftart des Sdyinfens nimm einen gefalzenen oder ge-
vaudperten Hecht, weldher jwei Tage in Saly gelegen ift.

N 14, ReigPaftete.

Blandyive 24 Pfund Reig im Waffer, wie fchon meir?
mal gefagt worden ift. Dann feibe ibn ab, Llies ibn faubers
lege ihn in ein Kaftvol obder einen Tiegel, gieb 1 Maf gutt
fette Douillon dagu und laf ibn fochen.

Dievauf lag ibn falt werden, und ribre den Dotter von
6 Ciern und 2 gange Eier davein, und gieb ein wenig Saly
und Mustatennuf dazu.  Wenn er wobl verviibret ift, fo gich
eine Portion auf die Sdhiffel, in der Micte [af einen Noum
und gieb vom Fleifch ein Rogout bdavein, wie bei den Ragout-
paftetchen gefagt worden ift, nad) Belieben, OMNit dem anbde-
ren Heis Ledede es fdhon vund in der Form von einer Pafte-
te, Defjtreiche es bernad)y mit 4 Loth frifcher Dutter, und lafs
e8 im Ofen baden, du fannft e8 audy mit Parmefantife be-
ftrenen.  Auf foldhe Ave Fannft du es auch mit Fifchen an
einen [Jafttaq Deveiten.
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