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b auf eine ®lutlh, und lag die Mafaronen langfam einfochen.

b Itimm fie fodbann aug dem Kaftvol, und lege fie auf eine TLor:

tenpfanne; veib 1 ‘Pfund Parmefantafe, ftreue ibn obin auf

i bie PMafaronen, auf tem Kafe aber ein wenig geriebenes Sems
I melmebl, und gieb oben darauf 2 Loth Srebsbutter.

Eine viertel Stunde vor bdem Anrichten feke die IMebhl
fpeife in einen Bacdofen, und [aff fie oben ecine {dhone gelbe
Sarbe Defommen.

Sft es8 PBeit jum Anvidhten, fo nimm die Meblfpeife Hers
aug, ftidh) mic einem Yoffel die Mafaronen bheraus, und lege
fie auf oie Anrichefchufjel.
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N2 22. SRafaronen auf eine andere Art.

Dlandyire eben {oviel DMafavonen, als oben vorgefchries
ben worden im Salywaffer, fdhrwemme fie nachbher in vielem
8 ¢alten Waffer wieder fauber ab, und lege fie dann in ein
{ veines Gefdyirr,

Giefe fodbann 12 Maf ftarfe Schut darvan, gieb Saly
o und Dusfatennuf daju, und laff fie davin gang weid) dunfien.
8 MNimm L Pfund gefocdhten mageren Schinfen {dhneide ihn vecht
i fein, lege ibn ju den DNafaronen und gieb noch } *Pfund Duts
ter daju. Wenn fie gany fury {ind, {o lege fie auf eine fau-
i bere Rortenpfanne, ftreue L Pfund gqeriebenen Parmefanfis da:
rauf und gief 3 Loth Butter dazu. Dann feke fie 1 Stunbde
vor Dem Anrvichten im Ofen, und verfabre fo wie bei den er=
fteven ijt gemeldet worden.
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N= 23.  9atavonen nod) auf andere Art.

Die Anzabl der Mafaronen und die Art mit welcher vers
fabren wird, bleibe die namliche, wie vorhin gemeldet worden

L" ift. Lege fie in ecin Kaftrol, {dneide cin Scucddien Lanille
=R vecht Flein, [lege es8 bazu, gleidhfalls L Pfund Butter, 1 1
= 1i| Maf {ufen Rabm und 6 Loth Juder, dann laf bie Mafas
= ronen auf dem Feuer uber die Halfte einfochen. Jlimm fie

I bernad) von dem Feuer, lege fie in cine faubere Schiffel, laf

fie falt werden, gieb 2 Cier und von 4 den Dotter dagu, und
i'r vithre Deftandig bavin.  Deftreidhe die Form mit 1 Loth But-
fer und gicb bdie Mafaronen binein. CEine halbe Stunde vor
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bem Anvidhten fee fie in ein nidht gar ju beifen Bacdofen, und
[af fie langfam Dbacfen. 2AWird es Beit yum Anvichten, fo fHige
fie auf cine Sdyuffel, f{taube wenigen Zuder oben darvauf, und
qgieh fie beiff jur Lafel.

N2 24, Mchlfpeijfe Semmula genannt, bherys
fchaftlich.

Gief ju 1 Pfund Semmula 3 Maf heifer IMildh, gieb L
Plund Dutcter dagu und vubre es wobl auf dem Feuer ab, da-
mit e reche Duf werde; febe e$ weg vom Feuer, lege die Maffe
in eine Schuffel, gieb ! Pfund qeftofenen Jucder hinein und
a3 es falt werden.

Sdylage dann nacdh und nad) 4 gange Eier und von 6
den Dotter daju, reib eine fufe Pomeranie auf Juder ab
und gieb fre auch bdazu. Beftreiche eine Form mit 1 Loth
Dutcter, und gieg die Mafie binein. Cine Stunde vor dem

Anvichten fege die Meblfpeife dann in einen nicht gar. i

heigen *Badofen, und laf diefelbe l(angfam baden, damit fie
fdhon boch werbde.

Jit es dann JBeit jum Anvicdhten, fo fturze fie auf eine
Sduffel, beftreue e ober mit etwas Juder, und bringe fie
sur Tafel,

N2 25.  Mceblfpeife von Sdywarl.

Jimm 1 Prund Sdwarl, (welder unter andern audy in
Jturnberg ju baben ift) lies ibn fauber, gieB 3 IMaf fiediger
Mild) daan, gied V5 Pfund Burcter, en fleincg Protchen ges
ffogenen ZSimmer und 6 Lotlh geftofienen Jucder daju und laf
e auf dem Feuer foden, bis die gange Miaffe reche dick wird.
Eeke ¢35 daun vom Feuee, lege die Majfe in eine Sdhuffel,
und lag |te darin falt werden,

Sdhlage 3 Cier darein und von 6 den Dotter, jedboch nach
einander rufyre es wobl, damit die ganje Mafie vedyt faumend
witd 5 beftreiche eine Form mic 1 Loty Butter, und thue die
Mebljpeife binein.

Cine Otunte vor dem Anvidyten fefe fie in einen niche
gar ju E)emcn'%affufen und fag fie langfam baden. Jft es
Jeit gum Anrichten, fo nimm fie heraus und fiirze fie auf eine
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