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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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Bamberg, 1862

No 26. Mehlspeise von geriebenen Brod
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Edyifiel, ftreue cben etwas: Jueter  davauf und gieh fie
bernady jur Tafel.

JV=. 26, IMehlfpeife von gericbenem Brod.

Jtimm | 4 alte: K'veuerbrode, und veid foldhe auf einem
“}u[huﬂn ,,111'{'1111:111.11. @jub th - ein Kaftrol oder einen Tiegel

Pfund Butcer, laf fie beip werden, gieb das geriebene
’*‘-?.‘.*reb binein, und rvofte ¢8 ctwas braun.  Leqe Ddas p,q?:-iw”n:n:
Drod- in- eine Schifjel, gieb L Lo.h geftopenen Jimmet dazu
Vi Pfund geftofenen Jucker und L4 Phund Fleine wnd 1ut‘ur.[
qrofie “"}w]:mn, miﬂge juvor gepubt, gewafchen und getrednit
worden find, und 2 Loth Flein Jmi;mrwmn Sitronat, Sdylage
O Cier i Lil'i Kaftrol, zevtlopfe fie, gie 4 Map Burqunder
Wein daran, macdhe es durch ein Haarfieb an die obige Mafje
und rubre afles mwobl durd rlnnnhu Mache einen NReif auf
Dle 'k...n:IJ}dHLi von gebrubtem Teig, wie {dhon mebhrmal ift qe-
{agt worden, in der Hobe von 3 Fingevn, gief vie Mehlfpeife
Davein und ftaube etwas Zuder oben darauf.

Cine Dalbe Seunde vor tem Anvichten qieb 2 Hanbde
voll Saly auf ein Badbledh, fese die Sdiffel darauf und
{af Die Elﬁ‘a[}lﬁ*fi‘t: [nanmn baden. It es Zeit sum Anvich-
ten, fo gieb fie Dann jur Tafel.

N= 27, Krvebs 2 Meblfpeife.

Sdyneide den weiffen Ballen von 6 Kveuzerbroden wir
felavetg, lege ihn fonach in ein Kaftrol, gieg 2 Maf Milch
daran, L ‘Pfuud Krebsbutter, L Pfund geftofenen Juder und
eine abgeriebene F}}nmcmnaun: oder. Aitronenfdhale, madhe alles
mohl unter einander, {ege das Kafteol mit der DMeblfpeife auf
eing Oluth, und laf fie eine Minute lang anjiehen. (Man
muf aber Deftandbig davin ribren, damit fie nicht anbrenne.)
Sete fie dann vom Feuer, lege” die Maffe in cine Schiffel,
t‘l,tEL-. cine obere Kaffeefchale voll DMavasti davan, {dhlage d
Cier und wvon 5 den Dotter daju, eines nad) dem anbern,
und - rubre fie nodh 1 Stunde lnng, Damit - Die qun ¢ MMaffe
vecht faumig mwerbe. Qﬁcﬁmd;:: eine Form micl Loth Butter,
und, gie die Meblpeife hinein,  Dreiviertel. Stunde vor dem
Anvichten {ede fie in dem Backofen und laf fie bacden, . aber
nur {ebr langfam. - 3ft es Feit sum Anvichten, fo fturge (te
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