Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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pier bie Halfte von den Aprifofen und efrwas wvon ben abges
i ru.{}rtfn Brandteig davauf, die fibrigen Aprifofen auf ven 2 rands
i feig und Das ubrige von den *Brandeeig vben darauf,
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il Sebe die Form ¥, Seunden vor dem Anvichten in einen
| nid)t gar zu beifen Dacfofen, und (af die Mebifpeife [angfam
baden.  2Bird es8 Jeit sum Anvidhten, fo ftheze die DMebls
{peife auf eine Schiffel, nimm bdas Papier Herab, gief Den
e AUprifofenfaft oben davitber und Obringe es jur Tafel.
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ii; : ~dAnmerfung. Statt der Aprifofen fonnen alle Sorten
i Eflld)fflt Dazu genommen mwerden,
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N2 39, Mchlfpeife oder Auflauf von cinem
18 Kindgbrei.
|. ! Nimm 6 ftarfe Kochloffel voll Mebl in einen iegel,

Lubre bas Mebl mit 34 Mag Mild) veht fein ab, qich 6
Loth °Dutter und das Abgeriebene von einer Ritrone daju,
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5 | jeBe Die gange OMaffe auf eine Gluth, und rithre in felbiger
!.Ei mit dem Kodyloffel, als wollteft du einen Kindsbrei machen.
= Sefie ibn dann vom Feuer, thue ibn in eine Schuffel und
= lafp ibm falt werden. Jerner {dhlage 6 Sier und von 6 ven
= | Dotter dagu, gieb auch) 6 Loth geftofenen Suder Davein, und
& [ vihre die Maffe nod) 1, Stunde lang unter einander.
i Oieff die Meblfpeife 3, Stunde vor dem Anvichten in
A eine ticfe porgellanene Schale, febe foldhe auf ein mit Salj
I Delegtes *Bacfblech, {dhieb fie in den Ofen und laf} fie lang=
| fam badten, JFft es Jeit jum Anvichten, fo beftreue dann bdie
B Mehifpeife oben mit ervas geftopenem Jucfer, und gieh fie

| sur Zafel.

IN® 40, 9ehlfpcife oder Gateau (Kudyen) vom
[chwarzen Brod.

Reib 2 Pfund Hausbrod, welches einige Tage alt ift,
auf einen Neibeifen, ftofe 34 Pfund Jucfer, nimm 1 Dfund
IMandbeln, fiede fie, und siche die Sdhalen davon ab, rveib fie
mit dem Weifen von 2 Eiern vecht fein, und gieb das Brod
und Juder, wie auch bie Mand.In in eine Sdhuffel, und
madhe alles mit cinem KocdhlSfFel obl unter einandec. Sdhneibde
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