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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 41. Mehlspeise von Pistazien auf herrschaftliche Art

urn:nbn:de:bsz:31-107296

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107296

i
i
if
i

T e e o R L o Ll WA S et Pt e e W U o g v (o PP RN L L5, PR RS2 = 3R B

- T b P i
| L
e 3 o - e e ———, =, =

F— 1}3 g ot ::I-.':: .'

- 6 Loth Ritconat mit dem Schneidmeffer rvedyt fein, und gieb R
g ibn aud) zu der ubrigen 9Maffe, fowie ein fleines *Pfoccen (-
Simmet und foviel geftofene Nagelein. WReib 7 Bitronen auf -

i cin NReibeifen ab, und gieb das Abgeviebene he.nad) in die -
: Hernadh fdhlage von 12 Cier den Dofter ddran, bamit B
| bie gange Maffe reche faumig werde; gany zulest {dhlage wvon j E! =
- 6 Cier Das Weige zu einem Sdnee, und vibhre ibm aud i

barunter. DMan darf aber nicht {tarf rubren, damic Die INebl-

& fpeife recht fein mwerde. ‘*Beftreiche eine Form mic 1 ¥oth Duts 1
ter, und giefe die Maffe hinein. CEine Stunde vor dem Ans g
vichten fee die IMeblfpeife in einem nidyt gar ju heiffen Badk- 'i|
ofen, und laf fie langfam Daden. Jft es Reit jum Anrichs g
ten, fo flurye fie auf eine Sdylffel, fiveve etwas Buder oben l (=
darauf, und gqieb fie sur Tafel.
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, N2 41, Meblfpeife von Piftasien, auf herefchaft- =

r liche 2lrt.

Lege V4 Phund Piftazien in ein Kaftrol , giefe Wafs

) fer daran und laf fie einige Walle auffochen. Jtimm fie hers

! nach vom [Feuer, ziehe die Haut davon ab, und reib die Pifta-

) sien mit 2 gangen Ciern rvedht fein  MNimm 4 Kreuzerbrode,

{chneibe Das *Braune davon ab, den weifen Ballen aber {chneide

Ly flein wurfelartig sufammen, lege ibn in ein Kaftrol und gief

5 14 OMaf guten fuen Rabhm daran. Wenn das *Brod gang
verweichet ift, fo lege Ddie jufammengericbenen Piftagien auch

3 hinein, gieb cinen Cfloffel voll Spinatfchotten daju, auch 12

» Loth qeftofienen Buder und ein wenig geftofenen Jimmet, und

mache die ganye DMafle mit einen Kochoffel unter einander.
®ichb 14 Pfund jergangener Durter davan, {dlage 5 Eier und
von 4 den Dotter nacheinander dajzu, beftreicdhe cine Form mit
[ 1 Zoth Dutter, gief die Mebljpeife binein, 1/, Stunbde vor
pem Anvichten fege die Form in einen nicht gu heigen Dacf-
ofen und laf fie langfam bacdfen. Jft es FReic jum Anridyten,

; fo fturge fie auf eine Schiffel, und gieb fie jur Tafel.
; N 42, IMeblfpeife von Sdnepfen.
" Rupfe 2 ©dynepfen, pube fie fauber, nimm das Cinges

weide heraus und fondere von dem Cingeweide den Magen,
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