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8 Ll Qeqe bann  bie Burgunderfldfe auf cine Schuffel, ober

= Hifalh eine poryellanene ©Sdyale, giefe den eingefodheen BDurqunder-

QBein oben daruber, damit demfelben die Vurqundertlofe ein:
faugen, und gieb fre bernach beify jur Lafel
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N="54, G‘Dubhp e oDer Autflauf von NRuickenmart.

Puge 34 Pfund Rudenmarf, wafdhe es fauber, siehe die
aufiere Haut tavon ab, gief n ein Kaftrol 14 IMafi Cffig,
R eben fo viel Fein und auch fo viel “mti'ri fammet Dem nothi-
| agen ©aly, und [loffe es fochen; [eqe Dann das gemwajcdyene
Nucdenmart bincein, Jﬂl ¢s einen 2Vall auffieden; feke ¢S vom
Seuer, nimm  ©tas Nucdenmarf mit dem fyml.n[t-ﬁi'l beraus,
[ringe eg auf ein 'fuuh res 2uch, und laffe eg falt werbden.
Jimm es bernach vom Luch und {dhneide es auf ein Schneid
bret veche fein,

Schneide ferner von 5 Kreuzerbroden vas Braune hHinweg,
ben weien Dallen aber wurfelarvtiq, gqiep 4 MMap Mild)y und
£ 1y ‘*'"hm;, fauren Rabm darvan, fese es auf eine Gluch, vubre
By |1 beftandig mit dem Kod)loffel darvin, damit es fo dic wie ein
| Brandteig werde, fehe es heenach vom Feuer, lege die Maffe
o in in eine ©dyiiffel, gieb das JRudenmart dazu, audh V4 Pfo.
fein qeftoRenen Zucer, bie Schale von 2 Pomervanzen, welde
auf Jucfer abgevieben fein miffen, auch) 14 Pfund Butter,
und rubre dann alles wobl unter einander.
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|5t QWenn die gange Maffe fale ift, fo {dhlage nach und nad
| 4 Eier und von 6 den Dotter darvan, und vubre fo lange da-
| vin, bis bdie DMeblfpeife rvedht faumiq rird.

R Beftreiche eine [Jorm mie 1 Yoth Dutcer, ftrewe etwas
3 |l Semmelmehl davan, giep die Meblfpeife binein, und cine
| Stunde vor dem Anvicheen febe fie in einen nicht gar zu beis
pen Badofen, und laf fie langfam [mrf’rn, damit {ich Die
Meblfpeife in ven Ofen {chon aufyiche. It ed Jeit 3um An-
RS vichten, fo ftirge fie auf cine Schuffel, fireue etwas Juder da-
[" vauf, und bringe fie jur Lafel.

V= 55, Meblfpeife von NRetd8 und Fafanen,

S herrfchaftlich.
"I Qies 3, Pfo. NReig, wafdye ibn fauber, blanchive ibn einige
Aalle, giep uber ibn faltes AWaffer, und lege ibn in ein
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. KRafteol big gum nothigen Sebraud). ﬁ_{_upfe E?HEH Safan, puie
ibn fauber, flammire thn, nimm 0Oas Cingeeide Davon, wafdye
ibn fauber aus und dreffive ibn, Dann nimm 34 Prund Spect
und 4 Dfund ‘roben Schinfen, [dyeive beides wurfelartig, lege
Das 515-111m:m'ngu'fcl}nittfm:* in ein Kaftrol und rg,i{:b 9 Zwicbeln,
1 Pecerfilicroursel, 1 Paftinate und 1 gelbe Rube dagu, weldyes
alles zuvor qepuft, gewafdhen und n @d}ftll:'hfn gﬂd}mfren
wird; lege Den [ajan daju, falje es, qleb t*ic &dale von elner
: Qitrone, 2 MNagelein und 12 weipe 5]."'1?1:}1'&:1'Fu:~rm'r__i?ﬂjn, a3 Dies

fes alles auf dem Feuer angeben, Ddap der Sped und das
" Iurselwert ctwvas gelb werde.  Gich bernady V4 OMap Chams
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1 ]_1{11111;[113:_‘@[1 1HNo 1_0 viel ﬁﬂl‘l‘l‘ & hu pavan, uno lL'J.fj o ﬁﬂ]qﬂﬂ
r auf dem [euer duniten, bis ev weid) ift.  2ege thn bernad) auf

¢in Schneidbrer, dag Fert von den Saft made durd) ein
Haarfieb, und gteb ¢s fo ju Dden Rels.

Sdneive 3 Krveuzerbrode wieflich und backte fre in 4 PO,

) Sdymaly veche braua, ffope {ie tn Miorfer, lege te. Dann in den
: Saft des Jafans, gieb 14 IMah von dum Efpagnole daju,
1 (aff es wobl verfochen, nimm es vom Feuer, {hlage es durd)
; ein Haartuch, {hneide von Dem Safan Das 'ﬁlr_ifdl_lgn‘;:[:! und
, fhneide es in Eleine Filets gang fein, und lege Die Silers in Den
. durdygefhlagencn Salmt,

F

An den aufbebaltenen. NReig gieb Salj, etwas Musfatens
iuf o ein Eleines, Protben  gejiofiene Nustatenbluthe und 14
| Maf ftarfe Schiy, und lafp den Neis auf dem Feuer gang
: fury Eocheny febe ibn bernach vom Feuer, fhrede 14 ‘}ﬁf_unn ges
Eochten magern Scdhinfen' auf dem  Sdnetdbree vedit fein jus
fammten, und rabee ibn darnad) uncer Dem Aeis.

et

Defteeiche cine Form mic 2 Loth BDutter lege Den Neis
auf’ den Voden und neben DHerum (man muB aber efmas Fue
vucEbebalten, um den obigen Theil evenfalls ju bedecten.) An
ben Salmi oricke den Eaft von 2 Pitronen, gieb das Jagout
in den Reis Dinein, und decfe den gurictbebaltenen Jieis oben
Darauf,

L

Eine Stunde vor dem Unvidhten febe die Meblipeife in

ben Ofen, und laf fie langfam backen, = it es Jeit sum An-

: vichten, fo nimm f{ie bevaus, {tavie fie auf eine Sdyirffel, ftreue
| ¢twas Jucker darauf, und bringe fie jur TLafel. ,
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