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Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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Al Cierypeifen anf Fajttaqge.

N* 1. Gefulite oder farcivfe Eier.

Sur 12 Perfonen fiedet man 24 Eier Havt, (dhalet fie ab,
{chneidet fte in der DMiicte voneinander und nimme den Dotter
Deraug, Dann {dhneider man eine Handvell Peterfilic u. Sauers-
ampter nebft 2 Iwiebel vedht fein, [leget die Bwiebel in ein Ges
fchiee mit 6 $oth frifcher Ducter, lafe fie diiniten, qibt die Krau-
tee auch daju, und [aBe fie gleichfalls fo lange dunften bis fie
gelinde find, Hernad) lege man aud) die Harten Dotter von Den
Eiern dagu, und rubee es jufammen wobl ab.  Ferner giebt man
©aly, ein wenig Yusfatennuf, den roben Dotter von 4 Eiern
und 4 $oth frifcher Dutrer Falt daju, rvubre diefe Jille wobl ab,
und fille hernach die Dalben Eier fhon damit; ftreuet etwas feins
geriebenes Semmelmehl davauf, uud leget fie jedech nicdht umge-
wendet auf die Sciffel. Die wenige Julle die ubrig bleibe
cibet man mit Y, Map {ufen Rabm ab, foviel deffen auf die
Sditffel ndthig ift, gieRt es an die Eier, und (ARt {ie im Ofen
DeiB mwerben daf fie oben ein flein wenig angieben, (oder ftate
effen giebt man oben und unten eine Gluth) fo find fie fertig.

N2 2. Gefullte Eier in einem Reif.

Gieb ju 18 ausgefdhlagenen Eiern 14 Mafi Rabm nebft
etas Saly, und {dlage fie recht fehr untereinander. $ege Hers
nac) in eine TLovtenpfanne O foth Butter, laf fie ein wenig auf
Dem Feuer jergeben, giefe von den Eiern dDarein dafi es ein dHin-
ner Sladen werde, (oder wie man es fonft nennt, ein Omelette)
und bacte Dernach foviel alg du notbig baft. Sdmneide dann ein
Paar Handevoll im Wafler gefottenen Spinat mit dem Schnei-
demefler vedyt fein, [af ibn in 4 $oth Dutter diinften, {taube ei
nen: fleinen Kochloffelvoll MehHl davan, gief 1/, Mafh fufen
Rabm daran, und la ibn cinfochen. Jtachher vithre den Spinat
mit dem Dotter von 3 Eiern ab, gieb 3 Loth Rucfer und ein wes
nig YNustatennuff daju, und laf ibn falt werden. Dann madye
vom gerdbnliden Teig auf eine Schnffel einen Neif, beftreiche
die Eierflecte mit diefen Spinat fchon diinn, wickle fie sufammen
und fege fie Dann. gang, ober in Der SMitte voneinander gefd)nits
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