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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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No 4. Eier mit Sauerampfer
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i ten in die Sehuffel. Dasg Uebrigqebliebene vom &pinat rf:‘;n“
mit 14 ﬂhq, fificn ﬂmhm ab, und gieR es davuber.  Jtach die-
| fent 'qufn, e in Den ;ﬂ*un, L}“H.:L gieb unten und oben Koblen dar-
&l auf. .-_Jﬂ}{ ou aber nidhe viel nothig fo Fannft du fie auf die

AR Sdyufjel geben obne Neif.
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i N2 3. Eier mit ether Senffauce.
k & chneide 2 Rwiebel Blatechenmweife {hon fein in einen Ties
| arl mit 4 Soth Butter und laf fie gc[[; werden, b 1 Ko
{ (3ffelooll DNebl Dazu, giep' V4 Map Cebfenbrnbe und 14 Mak
|

T ile

=
L¥
wl
1

|
o
El
=
LT
'I-"l'_r.
PN
e
.:-'I‘-I
iy iy
- ==
e S
FS . =
=
= ol
LI =
ma
i —
Ty
— ™
- -—1-
([
o
Cin o _-
b gl
L=
T
..l.rl
i
B
-ﬁ...
T
gy N
e
——
Ay
B L
* Aemay
—
iy
ey
_—
‘rl:‘r-‘
.
o
T
EET
i,
i B
b S
P
e
-L-
Sl
a
LN
e
'
- a2

E{ig varein, lege 1 forbeerblatt Dazi, wirze es mic Saly und
Tifefier, m“1 lah e €auee wobl verfedhen.  Sicde dann 106
Eier Dare ‘und dneide il'llll."l"l'l Flein in die Sar ce. Wenn du
| fie anvichee(t fo gief eine obeve Kaffefchalevoll Eaif Dinein, und
i fte find ="-sr_r€;f;.

i Pan fann.aud) den Eenf in die Savee geben , die ey
{i- in Der iicte voneinander {chneiden , welde man {hon auf die
'L S chuflel vidhtet und die Sance darubergeben.
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N2 4. Eler mit Saterampfer.
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(1 Kocbelfraut fattber aug, fchneide es vedht fein in ein Gefdirr mit

|

i

|
= 1;1 Wafdhe eine qute Handvoll Sauerampfer wie aud) etwas

F 4 Soth frifdher Dutrer und laff e8 auf dem Seuer dunfien. Gieb

1 1 Kochloffelooll feires Miehl dazu, giepe 14 Map Rabm davan
[ | und laff es einfochen. Dann falije und wirie es mit wenig Prefs
= fer. w. M 'an nuf3; fdmeide 16 bartgefortene Cier th der Iitte
N voneinander, falie fie ein wenig und ftreue etwas Pfeffer daranf.
i teqe Dann LLIa. Lumtumpm auf die €dyaffel, und auf demifels
B L ben die warmen Cler, dann find |le jum "Im:ci;tfn fertig.

Y2 5, Erer mif Rabnt.

feqe 5 Loth Dutter in ein Gefdyive, vben bavauf 2 Zwiebel
[ Blatedyenweife qefdnirten, 1 'ﬂ.‘*ﬂrfn'|'1'Iirn:ung,t[)r ein wenig Selles
i vie, 1 $ovbeerblate, ein wenig Vafilie und Lhymiany laf alles

jujammen L”num, gib 1 Kodyloffelvoll feines DNebl daju, Ie:aﬁ
| e auf Dem Feuer angichen und giep 14 Maf fufien ‘5Jmhm Dars
| an. ~ $af ¢s einfodyen und rubre es ofters umj wenn €8 fo Dunn
i.: it wie ein Kinbsbrei fo feibe es durd) ein Haarfieb , gich Saly
unb: ein wenig YMustateunuf dazu, fo ift es fertig.  Siede bann
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