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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 6. Verlorne oder bochirte Eier burgerlich
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16 €icr Dare, fcbneide fie in dev Mlitte: vonemanver, tichte fie
(chon auf & die ¢ Sdniffel und gieb die Rabmiauece warm daruber,

N2 6, Werlorne oder bochivte (bofchirfe) Cict,
burgerlic).

Nimm. wie jedesmal 24 Eier auf 12 Perfonen.  Damit
aber Diefelben fchon und gut werden fo miutf{fen whlu gletd) jenen
weldie man weich fieden will reche frifch feyn. 3aB Das SIBaflier
niche u ftarf ficden, gief eine obere Kaffefchale voll E({fig daju,
(hlage 3 oder 4 Eier hinein, und decte fie mit einen Deckel U,

damit fie {dhon 1‘L1'ﬁﬂ[]l]'|1LH bhlhm NWenn fie fertig find (das it
wenn fidh) Das AWeike. gan; 3u1mnnmm,n1,uq|.n hat , 4o nimm fte
mit ei. em $o0ffel beraus, und lege uq.mqmm folche in ein hlp.m 5
Waffer. Auf ﬂ,ltld"f ABeife verfabre mic den uLum,m roobel 3
bemerfen , DaB jedesmal nidhe mebr Cier als das Feflemal 5},'.:
nommen mubfn tuuru:n, Dantit fie fchon bummmun bletben. %ege
dann 4 foth BDutcer in ein Gejdhivr, vermifdye folche mit 6 Eier-
dottern und 1 Ko dffelvoli Mebl, gib 1 Jwicbel, Salyu. e
foentq T']Inﬁh.l:mmlt;. baju, gich eine obere Kaffeidhaleved L,,mq
und 1, Maf flaver Crb ft‘ll"t]!m Jeber in Grmangclung frijcdhes
Waffer daran, und laf die Sauee hwlun Giieb, Die Crer Ders
nach wieder in warmes Waffer damit {te wavm uu-:":cu u. richte
fie fonady fchon trocten auf Die u._,ahum[ Sur Sauce gleb md}
antwfifnu oder  nur fein o gefdnittene 9 LmttEuf h.i,-, \te auf
bem Seuer noch ein wenig angteben un® gnm fie uber die Eier,
1‘u[d}f. nun, feveig find

Nerlorne ober pochirte. Eer fonnen mit 1111[1‘1'1‘f17iut‘Htin'n
ESaueen gegeben werden Man Eamn fie namlicd) mit ciner K L rebes
pDer mlcl} braunen Saunce , mit Eharlotten und tetnge \chnittenen
Kapern geben, €38 fommt Diee nue auf den Gout an.  Man
[aj,ut auch diefe Eier nad)dem fie tm 2Waijer vevkoren o auf
ein Tuch heraus, damif UL trocken werden, wendef fie bernach tm
Mtebl um, ln[mcl}nt fie Dann wieder mit einem gefchlagenen i
worunter mmﬁ C.‘n.ﬂ‘j ift, beftveuct fie noch mit feinen Semmel-
mebl und backe fte im Sdmaly. R[u diefen Ctern Fann man
allerlei pifante ©auecen geben, nur it ju beobadyren Dafs man Dl¢
Sauce juerft auf die Sdyiffel giefie, und.dann, erft die Cicr

barauf fege wm ibnen ein fdyones ?in[q.@m ju geben,
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