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v wehl untereinander, fdlage die ganye Maffe durd) ein Haartudy
54 aieBe diefe ineine tiefe Ufictte (Teller) oder fonit in ein fleines
1c " sBecherdhen, und fele diefetbe auf ein mit Saly beftreutes Blech
L damit das Porjellan im Dfen nide sufammenypringe. Man darf

aber den' Keem nichein ceinen Deifen Bacofen feben fonft lauft
ev sufanmicn.  Man fanns ibn o 'Erunde in einem niche gar ju
warmen Dackofen {teben laffen, "Dann nimme man 1bn heraus u.
[afc ihn Falt werden, bejtrent ibn vor dem Anvidyten' mic (ang-

[ich gefchnittenen Piffagien und gebt ibn jur Tarel,

7 N2 2, Sreme vou Himbeeren.

)t fefe 3 flavfe Handevoll Himbeeren qus und macdye fte mit
s bem  Kochloffel duedh ein Haarfieb, lege das Durdhgemachte in
b ein Kaftrol , fhlage 8 Eierdotter und 2 ganze Eier dagu, gieb
b Vo . feingeftoBenen Ructer, 14 IMaB Champagnermwein, und 14
1 Mafh Himbecrfaft dazu. Sehedie MMa|je auf das Seuer und rubre
n wobl davin. Man mu -Obadyt geben, Dap wenn oben davauf ein
)z rocher Schaum Fomme, die Maffe vom Feuer und an einen fublen
2, Ot fesr. 2Wenn der Kveme Eale ift und derfelbe bald yur Tafel ge-
g acben werden foll fo witd er auf eine porjellanene Sduffel dref
[ fwe ‘gleich einen Berg, je bHober defto fdoner, Dann witd ev

mit ucker beytaube ‘und jur Tafel gegeben.

Anmerfung.  Auf dicfe Ave wird auch der Kreme von
Srobeeren jubt‘t‘t‘itrt.

N2 3. Kreme von Weichfeln,

|
MNehme von 200 Weidhfeln die Stiele ab lege folde im

Morfer und ftofe fie fomme den Kernen vedht fein, Sodann
mache die Maffe durch ein Haarfieb in ein Kajfvel, gebe von 10
@Giern den Doreer und 2 gange ier, wie aud) 14 Maf guten
AWein, ein Stibdyen Jimmet, Jucfer, dann V5 Map Malaga-
wein dazu, fese die Mafle auf die Gluth und verfabre damit

: wie bei den Himbeeren gejetgt wurde.

i N¢ 4. Kveme von - Borsdorfer Aepfeln.

1 Die Salen ven 18 big 20 Borsdorfer Aepfeln mwerden
in 1 Mah Waffer nebft 1, Map Wein und einem Srnuctdyen

| Qimmet gany weid) gefodyt , Dhievauf wird der &aft durd) ein
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h reines Tuch in ein fauberes Gefchive gemacht, die gefdalten
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