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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 9. Franzosischer Kreme auf eine andere Art
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N2 7, Englifcher Krveme von biffern Pome:
ransen.

NReibe 3 bittere Pomervangen auf Jucker in ein Kaftrol,
britcfe den €aft von den Pomerangen aucd) Dazu, gief 34 Map
quten Wein davan, gieb aud) 12 foth fein gefioBenen Zucker das
su, fode 4 Soth Haufenblafe mic V5 Map Waffer red)t flar,
und gieb felbige ju der ganzen Mafje. Eihlage von 14 Cier
ber Dotter in ein Kafteol, vithre fie roobl ab, gtep die ganje
Mafle vaju, feBe den Krveme auf ein Koblenfeuer, und ziebe
ben Krveme beftandig mit einem ESdyopfofrel auf, damit er nidyt
sufammenlaufe.  Wenn er anfangt dick ju werden, fo feBe ibn
vom Seuer, und {chlage ibn durd) ein Haartud) in ein faubes
ves Gefchire, gieB Den Kreme dann in eine Form oder eipe
ticfe ©dyale, und fee ibm Dhernad) an einen falten vt zum
Gebraud.

J¥V= 8. Franofifcher Kreme.

®ic in cin Kaftrol 34 Map guten Rabm, und laB ihn
cinige Walle auffodyen. Retb die Sdhale von 2 JFitronen auf
Rucfer ab und lege fie in den Rabm, aud)y ein Fleined Stick
Rimmet und ¥4 Phund  Disquit, weldyes aber juvor in 1
Map Mild) eingeweiche fein muB. Seke die gange Daffe auf
ein Seuer und rubre beftandig Darin. AWenn es anfangt Dick
s werden, - fo feBe es vom Seuer, und laB es Falt werden.

Dann {hlage 4 Cier und von 6 den Dotter daran, gieb
auch 4 foth eingemadyte Weid)feln fein ge{cdhnirten dazu, dody
erft wenn der Kreme durch das Haartud) in ein veines Gefdirr,
gich 15 OMaB Durgunderwein und die jufammengefdnittenen
Weichjeln Dazu, und made die ganze Maffe untereinander, Giefs
Diefelbe in eine [Jorm ober auf ein TLellerdhen, {ebe Ddiefelbe in
¢inen nidht gar ju Deiffen Dactofen, dDamit der Kreme nur frocen
werde, und gieb ibn jur LTafel.

Anmerfung. Diefen Krene Fann man audy {tatt eis
ner DNeblfpeife geben.

V=9, Franydfifcher Kreme auf eine andere Art.

Sdylage in ein. Kafirol worin 3 ftarfe Kochloffel voll feis
nes MNebl {ind, 4 Cier und von 6 den Dotter, giefp ¥4 Maf
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quten Rabm dazu, und ribdre alles rved fein ab.  Dann veib
0 Rteonen auf Jucker ab, und mifde das Abgeriebene unter die
Malje; gied V4 DPfund fein geéftoBenen Fucker, wie aud) ein
wenta fein qeftofenen: Zimmet daju, {ebe die gange DNaffe auf
cie: Koblenfeuer und vube es vecht fein abs  Die Maffe muf fo
flet] weeden; - dap der $o0ffel davin gtecken bleibey  vann lap fie
falt werbden.
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Waterdeffen {dhlage aus dem Weifien von 10 Eiern einen
Schnee, das Welbe aber thue ju Der obigen PNafje und rubre
es fefia mit dem Kodyloffel ab. Alzdann {chneide eine fleine
Hand vell bictere Mandelplabdyen, 14 Viecting Jicvenat, 4 toth
¢ngentadite 3itronens und 4 toth P onrerans senfchale, diefes alles
mit et Shueivemeffer vedhr fetn jufamnien, und gieb in din
Kajteel 4 sty Sucker, nebyt etner obern Kaffeihale voll 2Wafjer.
Ienn folches crwas verboche 1ft, fo lege das Zutammengefhnit-
tene binem, (o alles vede fury fochen, gieb es zur obigen DNafle
ipre alles wobl unter einander, gtef juleBt den Edhnee binein,
und tubre ibn unter die gange WMafle. Deftveiche eine Form
mic Duteer, wie f{hon mebrmal gezetgt worden 1§, fulle Ddie
Mafte binein und backe fie (chon langflani.

N2 .10, -~ Kreme warm ql gebent.

Etofe 6 toth abgesogene Piftasien, oder reib fie mi einem
Anricheleffel voll Mildy vedhe fein, lege fie fonad) in ein Kaftrol,
qich /4 Prund geffopenen Bucker, von 8§ CEier den Dotter und

» Maf quten DKRabm - Daju, feBe die ganje Mafle auf ein Kob-
[enfeuer, und vubre beftandig tavin, damit die Miafje fo Oick
witd als wie ein Kinosbrei.  Hernach febe den Kreme vom
3u:u un®d laffe ibn Eale werden. Davauf madhe auf eine €hifs
fel einen Neif von Nubdelteiq eines ftarfen Gliedes bodh, laB ibn
trocken werden, thue den Kreme binein, madhe ibn cben {don
_}[L‘Id:l, (chneide Ricronat Elein, aber langlid), gleichmie man pflegt
cinen feinen Speck ju {dhneiden, und beftecke Den garnger Kreme

damit. - Man Fann auch nur einige DMandeln blof {dhneiden,
und unter denfelben ftecken, fo aud) Piftazien,

Diefer Kreme muBy aber mit devgleichen Sacdhen beftectt
werden, als. wollte man ein {‘gufanw (picen.,  Hernad) {taube
oben darvauf etwas Jucker, und laf ibn 14 Stumde in einen
nid)t gar ju beigen ‘BDackofen backen, It e Jeit zum Anvid)-
ten, fo gieb ibn jur Lafel,
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