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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862

No 18. Gesulzter Weinkreme von Champagnerwein
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baran, rifhre beftandig barin, feBe Dbie gange 9J?u1ﬂﬁ ncﬁc{_mmi
auf das Jeuer, und siehe Deftandig den K'reme mis i:lilfdllfil}ﬂjn
[ffel quf, Wenn er anfangen rill ju fochen, fo feBe thn vom
Seuer, {chlage ihn durd) ein J_:"mm-nn:[}_ in ein l‘t‘.‘illfi:: Gefchire,
atefy thn fonach in eine Eurm und feke thn an_etnen Falten
Ove, damit er feft werde. Wird es Beit jum Anrichten, {o
tunfe die Form in ein lauliches Waffer, fturze den Kreme
auf eine Schiffel und gieb ihn zur Lafel.

N2 18, ®efulster Weinfreme von Champagner:

IB3etn.

©dylage in cinen Topf den Dotter von 16 _@:‘ifr, rcil_}
2 Sitvonen auf Jucker fein ab, und gieb das Abgeriebene nebi
ben Saft von 2 Jitronen aucd) daju. ‘:ﬂimln bann eine halbe
Schale von einen €i, pube daffelbe mit frijdhem 2Waffer aus,
und gief fo viele halbe Schalen woll mit Champagnermwein
in cinen Topf, als von vielen Ciern du den Dotter hineinge-
fchlagen baft; gieh aud) 24 Pfund Zuder hinein, und fdhlage
ben Kreme auf einen aelinden Koblenfeuer mit einen Edynees
befen fo, Daff er gang Didd werde,

TWenn er gefdhlagen und gany fevtig 1t fo {eke i[}ﬂ VoI
Teuer, {chlage aber Dbeftandig darin bis cr ganj falt wird, Da-
nic er niche sufammenlaufe; mifche 4 Yoth Haufenblafe da-
cunter, weldhe {chon mie 14 Maf Waffer gefocht iff.  DVann
laff es durch cin Daarfieb laufen und arbeite Deftandig davin.
Darauf giefie den Krveme in eine Form und feke 1bn an: etnen
falten Ort. St er gany feft” geftanden und es wird Jeit jum
Anvichten, fo tunfe die Jorm in ein laulidhes Waffer, ftivze
ibn auf eine Schuffel und gieb ibn zur Tafel.

N2 19,  KRavmelEreme.

Gdieh in ein Karmelfaftrol ober fonft in eine *Pfanne von
Meffing 6 Loch Sucker, nebft einer obern Kaffefchale voll
Waffer, fese das Kaftvol auf die Gluth fo lange bis der Burl’m_:
qany braun wird, als ware es Chofolade. Oieg %, INaf
Milch oder Rabm daran und fehe es vom Feuer weg.  Dann
(chlage in ein Gefchire den Dotter von 6 Cier, rubre ibn mit
der  obigen Maffe wobl untereinander , gieb nod) 6 Loth
Qudfer dazu, und laf den Kreme durd) ein Daarjich lau-
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