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baran, rifhre beftandig barin, feBe Dbie gange 9J?u1ﬂﬁ ncﬁc{_mmi
auf das Jeuer, und siehe Deftandig den K'reme mis i:lilfdllfil}ﬂjn
[ffel quf, Wenn er anfangen rill ju fochen, fo feBe thn vom
Seuer, {chlage ihn durd) ein J_:"mm-nn:[}_ in ein l‘t‘.‘illfi:: Gefchire,
atefy thn fonach in eine Eurm und feke thn an_etnen Falten
Ove, damit er feft werde. Wird es Beit jum Anrichten, {o
tunfe die Form in ein lauliches Waffer, fturze den Kreme
auf eine Schiffel und gieb ihn zur Lafel.

N2 18, ®efulster Weinfreme von Champagner:

IB3etn.

©dylage in cinen Topf den Dotter von 16 _@:‘ifr, rcil_}
2 Sitvonen auf Jucker fein ab, und gieb das Abgeriebene nebi
ben Saft von 2 Jitronen aucd) daju. ‘:ﬂimln bann eine halbe
Schale von einen €i, pube daffelbe mit frijdhem 2Waffer aus,
und gief fo viele halbe Schalen woll mit Champagnermwein
in cinen Topf, als von vielen Ciern du den Dotter hineinge-
fchlagen baft; gieh aud) 24 Pfund Zuder hinein, und fdhlage
ben Kreme auf einen aelinden Koblenfeuer mit einen Edynees
befen fo, Daff er gang Didd werde,

TWenn er gefdhlagen und gany fevtig 1t fo {eke i[}ﬂ VoI
Teuer, {chlage aber Dbeftandig darin bis cr ganj falt wird, Da-
nic er niche sufammenlaufe; mifche 4 Yoth Haufenblafe da-
cunter, weldhe {chon mie 14 Maf Waffer gefocht iff.  DVann
laff es durch cin Daarfieb laufen und arbeite Deftandig davin.
Darauf giefie den Krveme in eine Form und feke 1bn an: etnen
falten Ort. St er gany feft” geftanden und es wird Jeit jum
Anvichten, fo tunfe die Jorm in ein laulidhes Waffer, ftivze
ibn auf eine Schuffel und gieb ibn zur Tafel.

N2 19,  KRavmelEreme.

Gdieh in ein Karmelfaftrol ober fonft in eine *Pfanne von
Meffing 6 Loch Sucker, nebft einer obern Kaffefchale voll
Waffer, fese das Kaftvol auf die Gluth fo lange bis der Burl’m_:
qany braun wird, als ware es Chofolade. Oieg %, INaf
Milch oder Rabm daran und fehe es vom Feuer weg.  Dann
(chlage in ein Gefchire den Dotter von 6 Cier, rubre ibn mit
der  obigen Maffe wobl untereinander , gieb nod) 6 Loth
Qudfer dazu, und laf den Kreme durd) ein Daarjich lau-
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fen.  DVeftreidhe eine Form mit  etwas Butter , qiel den
Sreme Binein und fiede ibn im Waffer, wie fchon mebrmal
geseigt morden.

IWird es Jeit sum Anvidhten und er iff qang fertig, {o
ftivge ibn auf eme Schuffel, treue oben davauf Juder, madye
ein Placceifen ober fonft eine Schaufel beify, und balte es {0
lange @iber Den Bucker, Dig er eine (chone Farbe befommt,
bann gieb ihn jur afel.

Ne 20. SKreme von ZThee.

Qag 14 Roth Thee Hepfan in 3, af Rabm eintqe
IBalle auffochen, bernad) nimm ibhn vom Teuer, und lag thn
talt werden. Sdylage in ein Gefchive Den Dotter von 10
Cier, qiefi Die obige Dlaffe daju und viibre es wobl unters
einander, fdhlage den Kreme ourch ein Hartuch n ein reines
®efchive, gich 14 Phund Juder dazu, beftreiche eine Sorm
mit Dutter, giep die Maffe binein uud fiede fie in Wafjer,
wie fchon gezeigt rorden. TWird es Reit sum Anridyten, fo
ftirze ibn auf eine Sdhuffel, beftreue ibn mit efroas qeftofie-
nen ucfer, brenne ihn fo, wie bei den Karmelfreme bie Jede
war, und gieb ibn heiff jur Tafel.

N2 21, SKreme von s,

Qefe cine halbe Hand voll Anis fauber aus und ficbe thn
in 3/ Maf Milch ode: Rabm einige Walle, dbamit Der Ge-

1 fchmack beraustoche.” Sehe die Maffe vom Feuer, und fchlage
: in ein ®efchive den Dotter von 12 Eier. Wenn die Milch
: mit dem Anis falt ift fo giee {te an die Eierbofter, rubre
alles wobl untereinander, {dlage den Kreme durch ein Daats:
euch in ein reines ®efdhive, aiedb V4 Pfund Jucer Ddaju, ver-
fabre mit diefem Kreme wie bet dem Kreme von Thee, und
qichb ibn warm gur Tafel,
: Anmerfung. € Eonnen aud) Ddiefe Kremearten in
[ tiefem Porzellan, oder fonft in fleinen *Bedjerchen gejotten
E meroen.
3
I 3y : . ;) 44 % *
! N2 22, Rreme von Anig auf cine andere Art.
( , | i
:., Refe eine balbe Hand voll Anis fauber aus, und feqe 1hn
nebft 6 Loth geftofenen Bucfer in . ein Kafteol, fege ¢3 auf
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